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“... Con otofios de oro la inventaron. El vino
Fluye rojo a lo largo de las generaciones
Como el rio del tiempo y en el arduo camino
Nos prodiga su musica, su fuego y sus leones... “

- Jorge Luis Borges
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“Elvino es la unica obra de arte, que se
s puéde beber”

— Luis F. Olaverri




1.1. INTRODUCCION

El vino estd fuertemente ligado con la cultura, el patrimonio y la tradicion
chilena, tiene también una significacion social y simbdlica que es parte de
nuestra historia, por lo que pasa a ser parte de nuestra identidad como
pais. La actividad vitivinicola es uno de los rubros de mayor importancia en
Chile, tanto por el desarrollo que genera en las regiones productoras, por
el turismo que atrae hacia el extranjero, como también por la imagen que
proyecta en el exterior.

El proyecto de titulo “Centro Turistico Enolégico” es un centro cultural
ubicado en la ciudad de Curicé; esta ligado a la vitivinicultura, busca
difundirla, y dar a conocer la gran variedad de viiias existentes en el pais,
junto con cada una de sus particularidades.

El edificio pasa a ser un hito dentro de la ciudad, asi como también un
punto de partida para introducirse al mundo del vino, un mundo que esta
en constante cambio por las nuevas tecnologias e innovaciones, y del cual
hoy en dia poco sabemos.

M

Valle central chileno (sin fecha).
Fuente: www.revistamb.com

Croquis mirador vides Centro Turistico Enoldgico.
Fuente: Elaboracion propia



1.2. MOTIVACIONES

Desde muy pequefia he estado inmersa en el mundo de la vitivinicultura,
me he encantado al recorrer los diversos vifiedos, cavas y bodegas
existentes en la Regién del Maule, regién en la que he vivido casi toda mi
vida.

La pasion que me produce la tradicidn vitivinicola chilena, con todo lo que
significa su historia, las técnicas productivas, su geografia, la repercusion
positiva en el desarrollo de las zonas en las que se produce el vino y la
imagen pais que se proyecta de Chile como productor de un vino de alta
calidad, fueron parte de mi motivacion en los Ultimos afios de carrera.
En una primera instancia al llevar a cabo mi seminario de investigacion
llamado “Arquitectura vitivinicola, La imagen que proyectan las vifias del
Valle de Colchagua”; y actualmente al poder relacionar mi proyecto de
titulo con lo que es la cultura del vino, proyecto en el cual se le da valor a
nuestra tradicién e historia.

Para mi la ensefianza y difusién de la vitivinicultura, es una manera de
impulsar mds aun esta actividad econdmica en la regién y en el pais,
teniendo también un valor social y econdmico para la comunidad.

1.3. TEMA Y PROBLEMATICA

Chile esreconocido por la calidad de los vinos que produce y por su tradicién
en el rubro de la vitivinicultura, tenemos un clima y suelo privilegiado para
el crecimiento de la vid, y somos un pais que ha invertido cada vez mas en
nuevas tecnologias, obteniendo un vino de alta gama y a bajo costo.

Por otro lado se han impulsado con mayor fuerza las exportaciones, ya que
Chile exporta el 75% del vino que produce, y una de las estrategias que mds
utilizan las vifias para llegar a adquirir a un cliente es la implementacién del
enoturismo o turismo del vino, esta es una manera de dar a conocer el
proceso productivo, la maquinaria que se emplea y los pequeios detalles
que hacen la diferencia entre un vino y otro. El enoturismo ha originado
la diversificacién de la vitivinicultura y al mismo tiempo ha pasado a ser
un factor motriz del desarrollo nacional y mas aun del crecimiento de las
regiones en las cuales se elabora este producto. Aun asi, somos un pais
con poca cultura sobre la vitis y la produccion del vino, que no ha logrado
desarrollar una imagen adecuada de uno de nuestros productos icénicos
como lo es el vino, y que no estd aprovechando este gran potencial que
nos entrega la geografia chilena.

N

Plantacion de vides Vifia Las Pitras (sin fecha). Fuente: Vifia Las Pitras.



1.4. OBJETIVOS

OBJETIVOS GENERALES

Difundir vy educar sobre la cultura del vino y las nuevas tecnologias que
emplea el sector vitivinicola en la actualidad, logrando llegar con mayor
facilidad a toda la comunidad.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Entender la cultura del vino, la arquitectura vitivinicola y su paisaje como

contexto, para aplicar al proyecto de titulo, siendo este un tema relevante
a nivel pais y mas aln para las regiones que practican la vitivinicultura.

2. Proyectar esta arquitectura industrial y cultural en medio de la ciudad,
para que logre una buena_interaccién con la comunidad.

3. Que el usuario pueda_experimentar todas las percepciones asociadas al

vino (ver, oler, sentir y degustar) al recorrer el proyecto.

4. Utilizar un espacio abandonado y con gran potencial dentro de la ciudad
de Curico para darle vida a través del proyecto.

Vifia Estampa (2019). Fuente: Elaboracion propia.
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2.1. ACTIVIDAD VITIVINICOLA EN CHILE

El vino tiene bases profundas en el patrimonio, la cultura y la tradicién
chilena, formando parte de nuestra identidad como pais. Chile posee
un clima y suelo ideal para la plantacion y el buen desarrollo de la vid',
ademas, las vides que se cultivan hoy en nuestro pais son casi las Unicas en
el planeta que tienen raices originales que nunca han perdido, gracias al
aislamiento natural que nos entrega la Cordillera de los Andes y el Océano
Pacifico; caracteristica muy valorada por los amantes del vino. En Chile
existen alrededor de 75 variedades de cepas? viniferas plantadas, siendo 7
de ellas las predominantes, que representan mds del 80% de la superficie
total cultivada. La superficie viticola nacional se concentra en las regiones
del Maule (53.839 ha.) y del Libertador Bernardo O'Higgins (46.414 ha.),
obteniendo juntas el 70, 6% del total plantado en el pais (ODEPA, 2015).

El vino se encuentra en el quinto puesto dentro de los productos de
exportacién nacional, lo que significa un gran crecimiento para el pais y mas
aun para las regiones que lo producen, logrado el desarrollo econdmico en
zonas rurales gracias a la diversificacion de esta industria, “El valor turistico
del vino no sdlo potencia la riqueza vitivinicola de una zona en particular,
sino también las experiencias de su entorno. Como son la gastronomia,

la cultura e incluso las experiencias de salud y belleza a través de la
vinoterapia. Por tanto el enoturismo integra a todo el territorio en que se
desenvuelve esta actividad, lo que genera mayor desarrollo econdmico en
el” (Andrea Wolleter, directora nacional de Sernatur, 2019).

En los ultimos veinte afios la superficie viticola mundial ha tenido una
reducciéon de mas de 300 mil hectareas, siendo en su mayoria en paises
europeos; en cambio, paises emergentes dentro de la vitivinicultura,
como lo son Chile, Nueva Zelanda e India, han tenido un aumento en las
superficies plantadas dentro de este mismo periodo, debido al implemento
de nuevas tecnologias e innovacién. Es por esta competencia internacional
que el estado chileno y los empresarios dedicados a este rubro han
invertido en tecnologias y en desarrollar una imagen pais, siendo una de
las mejores herramientas el implemento del enoturismo. Chile es el octavo
mayor productor de vino en el mundo, con 9,5 millones de hectolitros al
afio (Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino [OIV], 2017), pero al
contrario de los paises lideres en produccion, el consumo chileno es menor
al 25% de lo producido, consumiendo 2,2 millones de hl. al afio, es por esto
que se debe dar a conocer el vino chileno, la tradicion y cultura en nuestro
pais, aumentando de este modo el consumo del producto nacional.

Vifia Santa Cruz (019). Fuente: Elaboracion propia

1. Vid: La vid o vitis es una planta con alrededor de 60 especies aceptadas perteneciente a la familia Vitaceae. Su importancia econdmica se debe al fruto, la uva, la cual se utiliza tanto para

consumo directo como fermentada para producir vino.

2. Cepas: Es el tronco de la vid (planta) del cual brotan las ramas, las hojas y los frutos; asi también es como se les conocen a las variedades de vino, cada cepa le da al vino su caracter varietal,

que incluye su aroma, sabor y textura.
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2.1.1. ANTECEDENTES HISTORICOS

La actividad vitivinicola en Chile comenzé en el aiio 1548 por medio del
fraile jesuita Francisco Carabantes, quien trajo desde Peru las primeras
vides a nuestro pais.

La produccion del vino chileno fue destacada por su abundancia y calidad,
siendo este reconocimiento en especial para el Valle del Itata (en donde
se inicid la vitivinicultura en Chile). Durante la primera mitad del siglo XVIII
esta produccion se empezd a expandir en la zona del Maule, en donde
hubo fuertes inversiones para mejorar los vifiedos y bodegas, siendo estas
no proporcionales a una mejora en las técnicas productivas. Sin embargo,
luego de la independencia de nuestro pais en el afio 1810 se buscd
inspiracién sobre este rubro en paises como Francia; asi es como Claudio
Gay un cientifico francés vino a Chile, contabilizé el numero de hectareas
plantadas de vides vinicolas a nivel nacional (30.000 hectareas), trajo
nuevas variedades de cepas francesas y cred una estacién experimental
para el estudio de la produccién del vino. A finales del siglo XIX las
exportaciones ya eran de gran relevancia en el extranjero, a pesar de la
poca experiencia y tradicién en el area. La calidad de los vinos chilenos
fue destacada en las exposiciones de Burdeos el afio 1882, de Liverpool
en 1885 y en Paris el afo 1889.

A mediados del siglo XX comenzaron varias crisis en el drea vitivinicola, las
que tuvieron relacion con la elevacidn de impuestos al sector industrial, ala
Ley de alcoholes que limitaba las plantaciones y trasplante de vifias, la caida
del precio de la uva en nuestro pais, asi como también el acontecimiento
de la segunda guerra mundial, que fue un factor que impidio el desarrollo
tecnolégico del proceso productivo.

En el afo 1974 se derogd la Ley que restringia los vifiedos, y se liberd la
importacién de bienes e insumos, a los que se aplicaron bajos aranceles,
lo que permitid la importacion de mejores maquinarias, en donde Miguel

Torres® jugd un rol importante, siendo el primero en traer cubas de acero
inoxidable al pais. Con la apertura econémica y la politica de exportaciones
se paso del esquema tradicional de familias vifiateras a la conformacion
de grupos econdémicos o sociedades andnimas, durante este periodo
empresarios chilenos y extranjeros se interesaron en el potencial de Chile,
estos adquirieron vifias e invirtieron en nuevas tecnologias. Pero fue a
finales de los afios noventa que los vinos chilenos volvieron a resurgir para
el resto del mundo, ya que mientras en los afios ochenta las exportaciones
promedio eran de USD 15 millones anuales, en los noventa esta cifra
alcanzo los USD 600 millones; lo que se ha duplicado en la primera década

del siglo XXI.

3. Miguel Torres Riera: Actual Presidente y Consejero Delegado de Bodegas Torres. Fue quien en conjunto con su padre encontraron en Chile el territorio perfecto para la produccion de vinos

de alta calidad, siendo la primera empresa vitivinicola extranjera que se establecié en Chile.



2.1.2. VALLES VITIVINICOLAS: DENOMINACION DE ORIGEN

Para que la vid crezca y se desarrolle de la mejor manera es necesario tener un clima
y suelo especifico, Chile posee un clima mediterraneo ideal para la plantacion de
vides. El suelo es otro de los factores para el desarrollo de la uva, y Chile se caracteriza
por poseer suelos jévenes y en evolucidn, por la geografia, el clima y la actividad
volcanica existente, obteniendo suelos poco fértiles en donde la vid encuentra su
mayor adaptacion, dando asi frutos con aromas y sabores mas concentrados.

Para que los consumidores conozcan de donde proviene el vino, se utiliza una
evaluacion del medio natural en el cual crece la uva vinifera y la aplicacién de
practicas agricolas heredadas de la tradicidn vitivinicola; a estos lugares con buena
valorizacion geografica se les llama terroirs, y asi es como nacen los valles vitivinicolas
con Denominacidn de Origen, sello que entrega una garantia de su procedencia.

En nuestro pais se encuentran 5 regiones dedicadas a la produccién de la uva
vinifera con Denominacién de Origen, dentro de las cuales existen 18 subregiones,
distribuyéndose desde la Regién de Atacama hasta la Regidén de los Lagos.

Vifiedos en
laderas

Vifiedos en

Chile posee una geografia muy diversa que ayuda al desarrollo de distintos cepajes
en un mismo terreno, todos estos con caracteristicas singulares dependiendo de su
terroir

VALLE DEL BO-BiO

VALLE DE COPIAPO lj

VALLE DEL HUASCO

VALLE DEL ELQUI

VALLE DE LIMARI

VALLE DE CHOAPA

VALLE DE ACONCAGUA

VALLE DE CASABLANCA

VALLE DEL MAIPO

VALLE DE SAN ANTONIO

VALLE DE CACHAPOAL

VALLE DE COLCHAGUA

VALLE DE CURICO

VALLE DEL MAULE

s / VALLE DE ITATA

VALLE DE MALLECO

/) VALLE DE CAUTIN

VALLE DE OSORNO

Esquema Valles vitivinicolas Chile
Fuente: elaboracion propia

Croquis microclimas
Fuente: elaboracion propia

13



2.1.3. PROCESO DE ELABORACION DEL VINO

La elaboracidon del vino consta de un proceso lleno de variantes, las que dependen del tipo de vino que se desea producir y de la escala de la vifia que lo
produce, lo que tiene como resultado un paisaje y una arquitectura muy especifica que nos entrega una imagen de lo que cada viia desea transmitir. El proceso
productivo vitivinicola es el que guiara la arquitectura de gran parte del proyecto, por lo que se explica de manera general a continuacion.

Plantacion y crecimiento de la Despalillado y molienda, se quitan restos Etapa de prensado, momento en Fase de encubado, el mosto se almacena
vid, para luego cosechar la uva vegetales que acompafen a la uva, y se el cual se aplica presion al mosto® en cubas para que fermente’ y se
vinifera extraen los jugos de la uva. resultante de la fase anterior. convierta en vino.

i%@@ %@

Etapa de crianza, el vino se conserva y envejece Proceso de clarificacién, el liquido En el embotellado, se introduce el vino en la botella,
en fudres o barricas de madera, éstas le turbio pasa a través de una capa se elimina el oxigeno y se tapa. Finalemnte se pasa al
entregan un importante valor gustativo y un filtrante, la que retiene impurezas periodo de envejecimiento, con la botella boca abajo
aroma que enriquece. que posea el vino. para que el vino moje el corcho, lo hinche y permita su

sellado perfecto.

Esquema proceso eleaboracion del vino.
Fuente: Elaboracion propia
6. Mosto: Es el producto de las uvas ya exprimidas procedentes de la planta de la vid. prop

7. Fermentacion: Proceso en el cual el azticar del mosto se convierte en alcohol etilico gracias a la accion de las levaduras naturales, presentes en las pieles de la uva.



2.1.4. CALENDARIO PROCESO DEL VINO

El proceso de elaboracién del vino es ciclico y dura un afio, esto se traduce en las diferentes partes del proceso que se pueden experimentar (de manera mas
completa) dependiendo de la estacidn del afio en que se visite una vifia. En el caso del proyecto y en general en las visitas a vifias es de gran importancia la
estacion y las cepas plantadas, principalmente por el paisaje que componen las vides, ya que pude pasar de ser un entorno verde, amarillo o rojizo, a uno
totalmente café luego de la poda retirada.

VERANO OTONO INVIERNO PRIMAVERA
ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
CRECIMIENTO RACIMOS VEGETACION ENTRA EN REPOSO DESPERTAR VEGETACION
VENDIMIA  ESTERCOLADO PODA-RETIRADA ABONADO LABOREO PODA-VERDE FITOSANITARIOS
Recepcion
Estrujado
Maceracion
Fermentacion

Clarificacion

Estabilizacion

Guarda

Calendario proceso del vino. Fuente: Elaboracion propia
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2.1.4. ENOTURISMO

El turismo ha evolucionado y se ha diversificado en los ultimos 30 afios,
llegando asi a un rango de viajeros mucho mas amplio, que viene desde el
desinformado y aficionado, hasta los conocedores y expertos en el tema. El
enoturismo o turismo del vino es una de las variantes del turismo tematico,
y es el que da a conocer todo lo relacionado con la cultura, tradicién y la
forma en que se producen los vinos.

Este tipo de turismo ha progresado en nuestro pais, y se ha diversificado
con los afios, pasando de ser un recorrido que mostraba de manera
superficial la historia y el proceso productivo de la vifia, a uno que lo da a
conocer de manera detallada, acompafado de degustaciones, maridaje
y gastronomia asociada, artesania local y los atractivos naturales y
culturales del lugar; transformando esta experiencia en una en la que se
puede ver, tocar, oler, paladear y sentir el vino.

Una de las pioneras en el enoturismo en Chile fue la Viiia Miguel Torres
en Curicd, hace mas de tres décadas abrid sus bodegas y un restaurante
para visitas guiadas, siendo también quien promovié la Fiesta del Vino de
Curico (actualmente llamada “Fiesta de la Vendimia de Chile”). Tanto los
empresarios como el gobierno chileno se han interesado en el tema, y han
tenido diversas iniciativasy proyectos parafomentar laindustria vitivinicola,
el enoturismo vy las exportaciones del vino, ya que todas se relacionan y
potencian entre si. A mediados de los 90, se comenzo a desarrollar la Ruta
del Vino de Chile, la cual busca promover el enoturismo, y actualmente
cuenta con cinco rutas del vino consolidadas en el pais; siendo estas la
Ruta del Vino de Casablanca, Colchagua, Curicd, del Maule y Cachapoal.

En el ailo 2019 Chile fue el epicentro del enoturismo en el mundo, ya
que se llevé a cabo la cuarta edicion de la Conferencia Mundial sobre
el Turismo Enoldgico, evento establecido por la Organizacién Mundial
del Turismo (OMT). En este congreso se buscd volver a exponer la amplia
oferta de vinos de alta calidad, mostrar nuestro territorio y transferir
conocimientos, herramientas y experiencias relacionadas al turismo del
vino.

Es importante también destacar los beneficios que trae para la comunidad
la diversificacién de la oferta en el turismo del vino, ya que no sélo se trata
de las vifas y su crecimiento, sino que va mas alld, pasando a involucrar
e impulsar a las regiones en las cuales se desarrolla la vitivinicultura. “E/
turismo crea empleo y oportunidades de emprendimiento, logra implicar
todas las dreas de la economia regional mediante sus vinculos con la
artesania, el entorno natural, la gastronomia y el agroturismo, alli reside
su gran potencial para generar oportunidades de desarrollo en destinos
remotos” (Zurab Pololikashvili, secretario general de la OMT, 2019).

Es por esto que uno de los pilares del Centro Turistico Enolégico es ser
punto de encuentro del turismo en Chile; el proyecto busca entregar
informacidn de las vifias existentes y los tours que estas entregan, ademas
de proporcionar charlas, eventos sociales y corporativos relacionados al
vino, y parte de la experiencia que se vive en las distintas vifias a lo largo
de Chile, para facilitar la educacidn de esta cultura que tanto nos identifica.

o
Trekking Vifia Las Pitras (sin fecha).
Fuente: Vifia Las Pitras

Chocolates y vino, Vifia Miguel Torres (sin
fecha). Fuente: Vifia Miguel Torres



2.2. ENTIDADES VITIVINICOLAS EN CHILE

A mediados del siglo XX, se comenzaron a crear entidades publicas y/o privadas relacionadas a la
vitivinicultura con el fin de apoyar al sector. En un comienzo se creé la Asociacion de Vifias de Chile,
entidad que buscé aumentar la produccidn y comercializacion del vino chileno. Luego para conducir
hacia el mercado exterior se cred la asociacién gremial de vino chileno, ChileVid A.G.; ambas se
asociaron y crearon Wines of Chile (WOC), representantes del vino chileno en el mercado exterior.

Asi como se gestionaron entidades para apoyar la produccion y venta del vino chileno, también se han
ido creando organismos para apoyar el enoturismo, como lo son las rutas del vino y Enoturismo Chile.

Otra de las dreas que Ultimamente se ha potenciado es la investigacion en torno al sector vitivinicola,
y uno de los organismos mds importantes es el Centro Tecnoldgico de la Vid y el Vino, entidad
dependiente de la Universidad de Talca, que busca posicionar a Chile como referente de nuevas
tecnologias e innovacion.

Las asociaciones anteriormente nombradas se han creado en su mayoria a través de proyectos CORFO,
involucrando a ProChile, Seremis de agricultura y a empresas privadas; y todas ellas seran parte
fundamental para la gestién y el desarrollo del Centro Cultural de la Vid y el Vino.

2.3. EVENTOS ASOCIADOS AL VINO EN LA REGION DEL MAULE

Ademads de incorporar el enoturismo, las viiias en conjunto con distintas asociaciones relacionadas a la
actividad vitivinicola realizan una serie de eventos de cardcter social y corporativos, con la finalidad de
promover aun mas las distintas marcas asociadas.

Dentro de estos eventos que se llevan a cabo en las zonas productoras de vino, en la Region del
Maule se realizan anualmente algunos de los mas importantes a nivel nacional, un ejemplo es la
Fiesta de la Vendimia de Chile, La noche del Carmenere, Corriendo entre vifiedos, MTB Ruta del Vino,
Cheese and wine, Tintos Valle de Curicd, Noche de las Vifias, entre muchos otros. El Centro Turistico
Enolégico podria pasar a ser el lugar en donde la gran mayoria de estos eventos se realice, junto con
muchos otros que se desarrollan hoy en dia a nivel nacional.

SRR T W A
Evento Cheesse and Wine, Vichuquén (2018)
Fuente: Inacap

Catad’Or Wine Awards, Santiago (sin fecha) Fuente:
www.timeline.cl

o 1

Noche del Carmenere, Valle del Maule (2020)
Fuente: www.chezcarlita.cl
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En el esquema a continuacién se marcan dos de los espacios que
contempla el proyecto. Por un lado estd el mirador junto al paisaje de
vides, y por el otro el edificio “Centro Turistico Enoldgico” (para esta
ocasion se considera relevante la cubierta habitable); ambos son espacios
con bastante amplitud y flexibles para desarrollar una gran cantidad de
eventos.Teniendo en consideracion que en el interior del proyecto existen
espacios adaptables a eventos a menor escala.
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Croquis evento en mirador de vides. Fuente: Elaboracion propia
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Esquema emplazamiento Proyecto. Fuente: Elaboracion propia Croquis evento en cubierta habitable Centro Turistico Enoldgico.
Fuente: Elaboracion propia



2.4. VALLE DE CURICO

La Region del Maule es una region politica a la cual pertenece el valle
vitivinicola de Curicé y del Maule, siendo estos los que representan
aproximadamente el 45% de la superficie de vides viniferas plantadas en
el pais, ya que poseen un clima y suelos adecuados para la adaptacién de
la vid.

El Valle de Curicé posee desde la depresién intermedia hacia la costa
suelos perfectos para el desarrollo de la agronomia, debido a sus suelos
jovenes y heterogéneos que aprovechan las aguas que descienden de los

REGION DEL LIBERTADOR BERNARDO
O’HIGGINS

eRauco

e Curico
e Sagrada
Familia

e Lontue

REGION DEL MAULE

cordones montafiosos, montafas que ademads logran formar microclimas
ideales para la plantacion de diversos cepajes en un mismo terreno.

Este valle se subdivide en dos sectores, los valles del rio Teno (Rauco y
Romeral) y el valle del rio Lontué (Molina y Sangrada Familia); ambos con
un clima mediterraneo caracteristico, con algunas variantes provenientes
delas brisas de Los Andes. El Valle de Curicd se caracteriza por la produccién
de vinos blancos de buena calidad, teniendo la mayor extension de
plantaciones de Sauvignon y Chardonnay en el pais; ademas posee dentro
de sus principales variedades plantadas, el Cabernet Sauvignon, Merlot y
Carmenere.

Esquema Valle de Curico
Fuente: elaboracion propia
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CRITERIOS PARA ELECCION DEL
VALLE DE CURICO

Se escoge el Valle de Curic6 como
emplazamiento para el proyecto Centro
Turistico Enoldgico, debido a que es uno de
los valles vitivinicolas mas importantes del
circuito chileno, y se ubica en un “punto
medio” entre todos los valles existentes con
Denominacién de Origen; contemplando
también su facil acceso desde la Ruta 5 que
conecta a todo el pais, logrando asi ser un
punto de encuentro entre las viiias del norte y
las del sur de Chile.

Ademas, el Valle de Curico es uno de los
pioneros en traer nuevas tecnologias al pais
(Viia Miguel Torres trae por primera vez
cubas de acero inoxidable en los afios 80), y
en promover el desarrollo del enoturismo,
siendo uno de los pocos valles con una Ruta
del vino consolidada en Chile.

Asimismo, es uno de los valles en los cuales
se comenzé a impulsar la vitivinicultura, y
por ende es uno de los sectores con mayor
tradicion e historia.

Este sector considera la actividad vitivinicola
como una de las mas importantes para
la regién, por lo que es relevante para
su economia y por consecuencia para la
comunidad, quienes poseen un estilo de vida
relacionado fuertemente a esta actividad.

CONECTIVIDAD ENTRE VALLES

Esquema conectividad. Fuente: Elaboracion propia

Esquema enoturismo. Fuente: Elaboracion propia

VANGUARDIA EN TECNOLOGIAS

-

Esquema innovacion. Fuente: Elaboracion propia

VALLE CON HISTORIA Y TRADICION
VITIVINICOLA
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Esquema tradicion . Fuente: Elaboracion propia



2.5. CIUDAD DE CURICO

Es una ciudad ubicada en la Regién del Maule, capital de la provincia de
Curicd; es una de las ciudades mds pobladas del Valle de Curicd, alcanzando
una superficie de 1328 KM2 y 163.626 habitantes (ONU, 2017). Asimismo
es considerada como la capital agroindustrial del pais, junto con las
comunas aledaifas, y posee como una de sus actividades econémicas
de mayor importancia la produccién de vinos de exportacion de calidad
internacional.

Otro de los atributos de esta ciudad es la buena conectividad tanto con el
norte como con el sur del pais, ya que se encuentra a un costado de la Ruta
5 y se ubica en la zona centro del pais (siendo punto de encuentro para
conectar a los turistas interesados en el mundo del vino, con el resto de los
valles vitivinicolas de Chile).

Curicé es la ciudad que realizé la primera fiesta de la vendimia como una
celebracion para toda la comunidad en el pais, y es su municipalidad la
gue se encarga de realizar anualmente la Fiesta de la Vendimia de Chile,
evento en el que se muestran las tradiciones de la actividad vitivinicola, se
promueve la gran oferta de vinos existente en la regidn y relne a 230.000
personas aproximadamente en sus cuatro dias de desarrollo, siendo estos
turistas nacionales, como también extranjeros.

La comuna de Curicé posee otros atractivos turisticos, como lo es el radal 7
tazas, el lago Vichuquén, la ciudad de Vichuquén, la laguna Torca (Reserva
Nacional, Sendero de Los Volcanes), y en la zona costera se encuentran los
balnearios de lloca, Duao y Llico; lugares que atraen a una gran cantidad de
turistas anualmente, quienes ademas de visitar estos sectores, aprovechan
de visitar vifias aledafias y de empaparse de la cultura del vino presente
en la region.

A c> T : p
Vista aérea centro de Curic6 (sin fecha)
Fuente: Marcos Mondaca

s d R
Vista aérea Alameda de Curicé (sin fecha)
Fuente: www.cindependencia.cl

Fiesta de la vendimia de Chie (2018)
Fuente: www.musicaynoticias.cl
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VINA ALTA CIMA
a 15,6 KM.
CORREA ALBANO
a 14 KM.

VINA REQUINGUA
a 19,6 KM.
CORREA MILLAMAN ECHEVERRIA

a259KM. ;, . KM.

INA ARESTI
34K

M Lugares de interés
M Centro ciudad de Curicé
Ml Conexidn Ruta 5 con avenidas principales

Hl Hospedaje

o U. DE TALCA

o_U. CATOLICA DEL MAULE

Se escogid trabajar en Curicd, debido a que esta ciudad posee mayor
facilidad de acceso para el resto del pais, siendo una ciudad ubicada en la
zona centro de Chile y que limita con la Ruta 5.

También posee la infraestructura necesaria para alojamiento y proveer
de todos los servicios que requieran los turistas o profesionales del rubro.

Ademads, la Municipalidad de Curico es la que se encarga anualmente de
realizar la Fiesta de la Vendimia de Chile, evento en donde se celebra el

vino a las vifias de la zona.
Esquema eleccion Curicd. Fuente: Elaboracion propia



2.5.1. CERRO CONDELL

El Cerro Condell es una formacién natural que desde el nacimiento de
la ciudad se mantuvo al noreste de ella; en la actualidad se ubica en el
centro de la ciudad de Curicd, es el punto mas alto de la ciudad con 99
metros de altura y tiene una superficie de 45,08 hectareas. Cuenta con
diferentes especies arboreas como lo son el eucaliptus, corcho, palmeras,
pino, quillay, entre otros.

Originalmente fue conocido como “Cerrillo de Curicé” y luego como “Cerro
de Buena Vista”. A mediados del siglo XIX pasé a ser propiedad municipal
y desde finales del siglo XIX comienza a ser llamado Cerro Condell en
homenaje a Carlos Condell de la Haza, héroe naval de Punta Gruesa.

Este parque es una de las areas verdes mas grandes de la ciudad, es un
excelente punto de encuentro, posee senderos para hacer distintos tipos
de deporte al aire libre, y tiene también miradores naturales y artificiales
que dan una vista privilegiada hacia toda la ciudad.

Entre sus atractivos principales se encuentra la estatua de la Virgen de la
Inmaculada Concepcién y su capilla. Luego fue inaugurado el observatorio
el afio 1996, ubicado en la zona mas alta del cerro, el que estuvo activo
hasta el afio 2007. El afio 2004 comenzd la construccidn de un funicular,
proyecto que nunca finalizd. Y el aio 2007 se inaugurd la piscina municipal,
la cual se encuentra en funcionamiento durante todo el verano.

En el sector norte se encuentran estanques en altura desde donde se
distribuye el agua potable para toda la ciudad (mantenidos por Aguas
Nuevo Sur). El riego del cerro se realiza con agua que se extrae de una
noria en el mismo sector.

La falda del cerro posee una divisién que se diferencia por las situaciones

gue ocurren, por una parte esta el lado sur y oriente que dan a la calle
Nazaret que rodea a todo el cerro por detras (ya que es una calle de tierra,
de una sola via, que es de entrada y salida) por la que hay muy poco
flujo de personas; por el lado norte y poniente da a dos de las calles mas
concurridas de la ciudad y posee un gran flujo de personas, ademas de
tener el acceso al cerro con una cascada artificial, se encuentra también
la Corporacién Cultural de Curicé, la Biblioteca Oscar Ramirez Merino, El
Club de Tenis de Curico, El Parque la familia y esta préximo a inaugurar un
segundo parque realizado por el MINVU.

A pesar de las atracciones que posee el Cerro Condell, del entorno
natural que entrega al usuario y de su ubicacién estratégica, no posee
la afluencia de personas que uno esperaria. El recorrido del parque esta
disefiado casi en su totalidad para los automaviles, si bien tiene pequeiios
sectores dedicados a los peatones, como lo son los miradores y la piscina;
todo el camino entre estas mismas zonas es vehicular y compartido por
ambos tipos de usuarios, por lo que no hace sentir al peaton participe de
sus espacios.

71.1:&.- A "V -

Vista aérea Curico (sin fecha). Fuente: www.atentos.cl

Perfil Cerro Condell en Curicd. Fuente: Elaboracion propia



Mirador natural norponiente (2020) T T T — < A e T 4N Parque MINVU [en construccién] (2020)
Fuente: Elaboracion propia A — —~ == || ) Fuente: Elaboracion propia

Ex observatorio (2020) | “ 9" 2 A . % , Acceso peatonal 3 (2020)
Fuente: Elaboracion propia N S . J N Fuente: Elaboracion propia

Camino principal cerro (2020) . G N * Mirador oriente (2020)
Fuente: Elaboracion propia . | 4 ~_ = Fuente: Elaboracion propia
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CRITERIOS PARA ELECCION DEL CERRO CONDELL

DEMOCRATIZAR EL VINO

Esquema interaccion cerro-ciudad.
Fuente: Elaboracion propia

Es un hito dentro de Curicd por su ubicacidon
central y debido a sus 90 metros de altura por
sobre el resto de la ciudad. Adem3s, durante
todo su recorrido se hace a la ciudad participe
por medio de sus miradores, tanto los
artificiales como los naturales que entregan
una vista 360° de Curicé.

FACILIDAD DE ACCESO

% /

Esquema Vialidad Curicd. Fuente: Elaboracion propia

Su ubicacién central, su acceso vehicular y sus
tres accesos peatonales logran el facil ingreso
de toda la comunidad, siendo esta una
estrategia para hacer llegar la vitivinicultura
a toda la comunidad; ya que hoy en dia visitar
vifedos y conocer parte de esta cultura no
esta al alcance de todos.

CONTEXTO NATURAL

Esquema Cerro Condell. Fuente: Elaboracion propia

El estar inmerso en el cerro entrega también
parte de las sensaciones que las viias
ofrecen, que seria su paisaje y al mismo
tiempo la tranquilidad que brinda el campo;
adquiriendo estas percepciones dentro de la
ciudad.
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3. Emplazamiento
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Cerro Condell,
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SITUACIONES PLAN MAESTRO

Img. 1: Croquis mirador de vides.
Fuente: Elaboracion propia

Img. 2: Croquis acceso Centro Turistico Enoldgico.
Fuente: Elaboracion propia

Esquema plan maestro
Fuente: Elaboracion propia

Img. 3: Croquis acceso desde funicular.
Fuente: Elaboracion propia



n 4. Proyecto:.
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“Si hay 360 grados, no hay razon para
restringirme a uno solo”

- Zaha Hadid
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4.1. IDEA DE PROYECTO

La idea de proyecto surge por la busqueda de democratizar la
vitivinicultura y de hacer llegar a todas las personas la cultura del vino,
no sdlo difundiendo lo que es el proceso y su historia, sino que también
dando a conocer todo lo relacionado con las artes y las nuevas tecnologias
que integran este rubro.

Al estar emplazado en la cima del Cerro Condell, es de gran importancia
respetar la naturaleza que rodea al proyecto y en la cual se emplaza, y al
mismo tiempo abrirse hacia ella, para aprovechar todas las cualidades que
nos entrega este lugar.

Ademas del objetivo de difundir la vitivinicultura, se busca tener una
funcidn social y asociarse con vifiateros del Valle de Curicd que trabajen
a una menor escala y requieran de maquinaria para producir sus propios
vinos, entregando un valor adicional (por pertenecer a una zona con D.O.)
a su principal fuente de trabajo que es actualmente la produccién de uva
vinifera.

4.2. MODELO DE GESTION

Para gestionar la construccion y administracidon del proyecto, se creara
una fundacién sin fines de lucro, constituida por representantes de
entidades del vino a nivel nacional (Wines Of Chile, Rutas del vino,
Enoturismo Chile, el Centro Tecnolégico de la Vid y el Vino, etc.). Esta sera
la encargada de solicitar el terreno a la Municipalidad de Curicd, de pedir
financiamiento a los distintos organismos que se requiera (Ministerio de
la cultura, Ministerio de Economia, Fomento y Turismo, Corfo, ProChile,
entre otros.), y de administrar el edificio.

El ingreso de capital serd gracias a la realizacién de eventos sociales,
corporativosyacadémicos en susinstalaciones, ademas del funcionamiento
de la cafeteria, el bar, la sala de ventas y el Museo de la Vid y el Vino.
Asimismo, se realizaran convenios con las distintas Rutas del Vino y con
otras vifas involucradas, a quienes les favorecera tener sus vinos en la sala
de ventas y como degustacion en los distintos espacios disponibles.

Imagen relacién del proyecto con la ciudad.
Fuente:Elaboracion propia
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4.3. REFERENTES

BODEGA CLOS APALTA DE
LAPOSTOLLE - CHILE

Arquitecto: Roberto Benavente

Afo: 2002 - 2006

Cava segundo afio Vifia Lapostolle (sin fecha).
Fuente: www.ibarrabenavente.com

ANTINORI WINERY - ITALIA

Arquitectos: Archea Associati

Afo: 2012

Bodega Antinori (sin fecha).
Fuente: Plataforma arquitectura

Este edificio se reconoce como referente
debido a la disposicion de su programa, es
decir, por la secuencia de cada uno de sus
espacios y como se van conectando casi de
manera natural, asi como ocurre el proceso
productivo del vino.

Ademas se considera importante el significado
detrds de la forma que este edificio adquiere,
lleno de curvas que dan cuenta de las maquinas
que se utiliza para fabricar el vino.

Se toma como ejemplo la bodega Antinori,
por la forma en la que se integra el edificio al
paisaje existente de vides.

También por la manera en que se conforman
sus espacios, siendo los espacios dedicados al
proceso productivo, los que insindan con sus
curvas su relacion con las cubas y barricas que
se utilizan.



Casa Levene (sin fecha).
Fuente: Plataforma Arquitectura

Grece Farms (sin fecha).
Fuente: Plataforma Arquitectura

CASA LEVENE - ESPANA

Arquitectos: Eduardo Arroyo /
NO.MAD arquitectos

Afo: 2002 - 2006

GRACE FARMS — ESTADOS
UNIDOS

Arquitectos: SANAA
Afo: 2015

Esta casa se toma como modelo de
emplazamiento dentro de un contexto natural,
siendo un buen ejemplo de como se abre paso
entre la naturaleza y la logra integrar dentro
del edificio, obteniendo como resultado un
volumen organico y en congruencia con el
entorno.

Este centro comunitario es un buen referente,
por una parte debido a su distribucidon
programatica, es decir, por la manera en la
que se dividen los espacios con el disefo
de su volumen serpenteante; asimismo,
funciona como guia al momento de disponer
el mobiliario, el cual va siguiendo la forma
curva del edificio y del mismo modo pasa a
dividir ciertos espacios.
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4.4. PROPUESTA PROGRAMATICA

El programa del edificio se distribuye en dos niveles, siendo el primero
el nivel de acceso que contiene los programas fuertes del edificio, y el
segundo la cubierta habitable con un programa mas flexible.

Una de las actividades principales es empaparse de la cultura del vino, por
lo que el Museo de la Vid y el Vino es la primera parada dentro del primer
nivel, este comienza con un paseo por las muestras de vides propuestas en
el plan maestro, ubicadas a metros del edificio principal; luego se ingresa al
museo pasando por el proceso productivo del vino, teniendo una pequefa
parada para degustar los vinos seleccionados del mes. Finalmente se
remata con la sala de ventas, en donde estaran a disposicion los mejores
vinos de las vifias involucradas en el proyecto.

También se disefia un espacio con mayor flexibilidad, en donde se expondra
arte vitivinicola de todo tipo (literatura, escultura, pintura, fotografia, etc.).

Se encuentra asimismo un auditorio para 300 personas aprox. En donde se
realizardn eventos corporativos y académicos a nivel regional y nacional.

A un costado del hall de acceso se encuentra la cafeteria, espacio donde
se sirven comidas preparadas durante todo el dia, con posibilidad de
expandirse hacia la terraza exterior; también se ubica el bar, en donde
se pueden degustar los distintos vinos afiliados al proyecto sin tener la
necesidad de entrar al museo.

Finalmente se encuentra la cubierta habitable que se une con el terreno
que va subiendo, este es un espacio mas flexible en donde las personas
podran apropiarse de una manera mas informal, ya que pasa a ser “parte
del cerro”, ademas pueden ocurrir eventos de distinta indole.

o

-------- Cubierta habitable

Exposiciones de arte vitivinicola 300 m?
Auditorio / Foyer 560 M?
-------- Cafeteria / Bar 160 Mm?

-------- Sala de ventas 160 M?

-------- Museo de la Vid y el Vino 560 M2

170 m?

110 m?

Total aproximado: 2020 M?

Esquema propuesta programadtica.
Fuente Elaboracion propia



4.5. PROPUESTA ARQUITECTONICA

Se busca trabajar con la curva, creando circulaciones que se van
conectando unas con otras de manera natural, y limites que se adaptan
a la vegetacion existente; esto responde tanto al contexto en el cual se
emplaza el proyecto, como al proceso productivo del vino, en conjunto con
las maquinarias que se emplean para ello.

El concepto de la curva se intenta relacionar con una segunda idea,
gue es la de las tradicionales casas patronales que tanto identifican a
la zona central de nuestro pais. Se diseiia un patio central que visual y
espacialmente articula todos los programas existentes. Ademas, se busca
lograr la entrada de luz natural semipermeable (haciendo alusion a los
parrones) al interior del edificio, y desarrollar esa misma percepcion en la
cubierta habitable.
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4.6. ESTRATEGIAS DE DISENO

Y ol
Esquema acceso. Fuente: Elaboracion propia

Hacer un perimetro
maximo que rodee el
entorno natural en el cual
se emplaza el edificio, luego
comenzar a moldear segun
el programa que el proyecto
exige

Se abre el espacio entre la
naturaleza para una gran
explanada de acceso al
edificio.

|
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Esq. articulacion espacios. Fuente: Elaboracion propia

Esquema mirador 360°. Fuente: Elaboracion propia

Se disefia un patio central
que ilumina vy articula
todo el espacio comin del
edificio, espacio que lleva
al usuario a cada uno de los
programas existentes.

La cubierta habitable pasa
a ser parte del recorrido
del cerro, y es también
un mirador hacia toda
la ciudad, siendo esta
una manera de conectar
visualmente a la comunidad
con el edificio.



4.7. ESTADO DE AVANCE DEL PROYECTO

EXPOSICIONES g
ARTE VITIVINICOLA
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PLANTA PRIMER-NIVEL

Esc. 1:500
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4.8. PROPUESTA VOLUMETRICA

S

Vista aérea Centro Turistico Enoldgico. Fuente: Elaboracion propia

Vista interior [hall - patio central]. Fuente: Elaboracion propia Vista interior [cafeteria - bar]. Fuente: Elaboracion propia
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4.8. PROPUESTA DE SUSTENTABILIDAD

1. CONDICION SUBTERRANEA: El museo esta completamente soterrado, accién que ayuda a
mantener una temperatura estable en su interior, lo que es vital para el proceso del vino.

2. CUBIERTA VERDE: el cerro se une en su parte mas alta con la cubierta del edificio, en donde
comienza a nacer un techo verde, el cual estd sobre el museo para ayudar a la disminucion de la
transmitancia térmica.

3. ILUMINACION NATURAL CENITAL: Al ser un museo subterraneo, que debe evitar la luz solar
directa hacia la maquinaria, se busca el acceso de luz natural desde la cubierta direccionada hacia los
pasillos en los que transitara el usuario.

Cubierta verde Antinory Winery.
Fuente: www.winearchitecture.it

4. ILUMINACION NATURAL SEMIPERMEABLE: El patio central ilumina de manera natural el gran
espacio que articula todos los programas; esta es una iluminaciéon semipermeable, ya que el patio
estd rodeado de vegetacion.

5. PARRONES: Estos generan un espacio intermedio en la cubierta habitable, evitando el contacto
directo a la radiacidn solar en ese sector, y disminuyendo la transmitancia térmica desde la cubierta
hacia el interior del edificio.

Ejemplo parrones
Fuente: www.everdellgardendesign.com

Esquema sustentabilidad. Fuente: Elaboracion propia
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Croquis interior Museo de la Vid y el Vino. Fuente: Elaboracion propia






5.1. REFLEXION FINAL

Luego de haber transcurrido un aio desde el inicio de este proceso, vienen
a mi mente varios momentos significativos dentro de la carrera, todo lo
que he aprendido, lo que he crecido y todo lo que me falta por aprender ya
en un futuro como profesional. El proyecto de titulo es una instancia en la
gque ponemos a prueba toda nuestra formacién como arquitectos, y por lo
mismo es un reto que nos lleva a sacar lo mejor de nosotros; siendo todos
los proyectos de alguna manera indefinidos por todas las posibilidades
existentes al disefiar, debemos buscar la que es a nuestro parecer la mejor
solucidén a la problematica que queremos resolver y tomar las decisiones
dentro de un plazo determinado.

Este proceso ha sido diferente a otros afios, ya que desde principios
del afio académico empezd el confinamiento debido a la pandemia del
coronavirus; es por esto que los primeros meses y asimismo los ultimos en
mi caso fueron en cuarentena, dificultando en cierta medida el conseguir
informacion, ciertas entrevistas, el poder ir a terreno y tomar fotografias
de lugares significativos. Aun asi fue posible sacarlo adelante gracias a la
ayuda de mis amigos, profesores y a mi familia, que estuvieron siempre
presentes.

Asimismo me gustaria hacer referencia a esta oportunidad que tenemos
como estudiantes de realizar un gran proyecto que tenga una significacion
a nivel pais, y que en mi caso se relacione con un tema que valoro, no
solo por ser parte de nuestra historia y tradicién, sino que también porque
busca ser un impulso para mi regién y para Chile; si bien estas iniciativas
pueden no concretarse en la realidad, tienen la posibilidad de sentar las
bases para futuros proyectos que aporten con el crecimiento de Chile.

Finalmente este proyecto viene a cerrar un proceso de 6 afios, y estoy
agradecida de todo el desarrollo, lleno de altos y bajos que me ayudaron a
progresar como profesional y también como persona.

Trabajadores en la vendimia (sin fecha).
Fuente: Vifia Casas del Bosque
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