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0 Abstract

El presente documento constituye los antecedentes
para el proyecto de titulo “Parque Salino de Cahuil”
el cual busca la reactivacion de la extraccion artesa-

nal de sal de mar en el estero Nilahue. El método de
extraccion utilizado en Cahuil data de la antigua roma y
lleg6 a Chile durante el periodo de la conquista hispa-
nica, manteniendo su proceso y herramientas intactas
desde esta época, lo que lo transforma en un patrimo-
nio inmaterial.

El proceso quimico de la cristalizacion es simple y
complejo a la vez, ya que este sucede de manera auto-
noma con la energfa calorica del sol y las aguas estan-
cadas del estero Nilahue durante los meses de verano.
Este fenémeno hace que las aguas del estero se cris-
talicen obteniendo la sal como resultado. Es tan solo
a través de la movilizacion de las aguas dentro de las
salinas y posteriormente la cosecha de los cristales en
donde se ve involuctrada la labor humana.

La problematica recae en que esta practica esta siendo
abandonada exponencialmente con el paso de los afos,
siendo cada vez menos los salineros que extraen la sal
de mar. Se le culpa a una cuestion multifactorial, en
donde abarca temas legislativos, sociales y econémicos,
pero que de todas formas se puede ligar directamente
a la estacionalidad invierno/verano que posee el estero,
significando una buena economia para la comunidad
salinera en los meses calidos, y contrariamente, una
economia deficiente durante los meses frios en donde

no se extrae la sal, incentivando a la gente a abandonar
los trabajos de extraccion.

El planteamiento del problema busca valorizar esta
labor de extraccion a través de las corrientes del indi-
genismo radical y el disefio Lo-TEK, las cuales buscan
comprender las filosoffas indigenas en relacion con el
diseno, la construccion y la produccion para generar in-
fraestructuras sostenibles y resilientes adaptadas a cada
ecosistema particular (Watson, 2019).

Bajo esta logica el proyecto tiene como objetivo la
reactivacion de esta labor salinera, y por tanto de la
economia local, por medio de la puesta en valor de este
patrimonio. Se propone el potenciar los programas
preexistentes a través de un circuito a base de pasarelas
sobre las salinas y proyectar nuevos programas inverna-
les. Con esto se espera potenciar las preexistencias del
lugar y entregarle a la comunidad nuevas herramientas
de surgimiento, mientras que se preserva y ensefia su
patrimonio y cultura.
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1.1 Cultura Salinera

La extraccion o cosecha de sal marina mediante el méto-
do artesanal, es una actividad milenaria que se remonta
a la peninsula ibérica durante el imperio romano
. Durante este periodo se practicaba llenando estan-
ques de piedra con aguas proveniente del mar
, la que gracias a la energfa solar y las fuerzas del viento
se lograba cristalizar, obteniendo la sal como resultado.

Algo interesante a destacar, es que este proceso quimi-
co de la cristalizacion de las aguas, ocurre de manera
auténoma y natural, por lo que esta sucedera tanto con
la intervencion humana como sin ella. La labor del ser
humano se limita tan solo a la etapa de extraccion.

Al haberse mantenido la extraccién de sal en esta penin-
sula, que posteriormente se convirtié en Espafia, llegara
a Chile a través de la conquista hispanica. A sorpresa de
los espafioles, los indigenas de estas tierras ya practica-
ban y conocian métodos para la recoleccion de este re-
curso tan preciado por los europeos, por lo que se hizo
mas facil el dar inicio a la extraccion
de la sal marina en Chile.

La cosecha artesanal que se practica actualmente en el
pais es la misma que se practicaba en sus origenes ex-
tractivos, es decir, el sistema de piscinas de la antigua
Roma. A diferencia de estas, las que se utilizan en Chile

son hechas a base de tierra apisonada
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El agua salada con la que se abastecen las salinas den-
tro de nuestro territorio proviene de esteros, estos son
desembocaduras de agua dulce en el océano, en nuestro
caso del Pacifico. Las salinas en Chile, que trabajan bajo
este sistema hispano, se encuentran en el borde costero
de la zona central, repartiéndose entre la region de Val-
paraiso y O’Higgins. Podemos mencionar las salinas de
Pullally, las del Tabo, Boyeruca y finalmente las salinas
de Cahuil, siendo esta dltima bajo la cual se desarrollara
este estudio y proyecto

Entendiendo esto, podemos considerar la cristalizacion
de la sal como una ciencia ancestral que perdura a través
del tiempo, siendo entregada de generaciéon en genera-
ci6on de manera persistente entre la comunidad salinera.

Esto nos permite reconocerlo como un patrimonio in-
material vivo que ha estado existiendo por siglos dentro
de nuestro pais. Este patrimonio mantiene una cualidad
conservacionista a lo tradicional a traves del uso de he-
rramientas de madera para su extraccion, su tipologia de
estanques a base de barro y los conocimientos milena-
rios que se tienen sobre la cristalizacion. Este conserva-
cionismo nos demuestra el respeto y valor que existe de
parte de estas culturas por sus origenes. Se trata de un
conocimineto ancestral, el cual convierte en expertos a
los que practican esta actividad, pues nadie conoce la sal
como los salineros.

Salinas

Salinas de
Pullally




1.2 Abandono

Seguin testimonios de salineros en Cahuil, para el afio
2018 se trabajaban tan solo 20 calles (una calle corres-
ponde a una unidad de produccion (fig. 1)), lo cual
corresponde a una décima de las que -aseguran- ha-
berse trabajado en la década de los 50 ‘s. Las familias
entrevistadas creen que esto se debe a las adversas
condiciones de comercializacion que hace afios vienen
experimentando (C.Morales, 2019).

La pandemia mundial en el 2020 signific6 una gran
crisis para Cahuil ya que la economia de esta comuni-
dad se basa en la venta de la sal y alimentos de la zona,
siendo los turistas los compradores, por lo que al no
haber turistas no hubo ventas.

Actualmente en las salinas de Barrancas y La Villa
(ambas salinas activas en Cahuil) se trabajan 5 y 10 calles
respectivamente, siendo que por el lado de Barrancas
existen 24 calles para trabajar y en La Villa 30 (com.
pers. salinero de Cahuil, junio del 2023). Esto equivale
aun 7.5% de la cantidad de calles que se aseguraban
trabajar en los 50 ‘s (fig. 2). Entendiendo esto podemos
concluir que la cantidad de calles trabajadas va redu-
ciendo con el paso del tiempo, y que podrian reducirse
aun mas para los préximos afos.

Podemos concluir que la extraccion de la sal marina
por medio artesanal en Chile actualmente se encuentra
en merma. Esto se puede relacionar, como apuntan los

testimonios, a condiciones adversas de comercializa-
cién de la sal cosechada, lo cual podemos entender
como una consecuencia directamente relacionada

al olvido progresivo de la labor, sumado a la escasa
difusién, conocimiento y valorizacion a nivel nacional y
mundial de este patrimonio inmaterial.

Son pocos los salineros que mantienen esta tradicion
milenaria, y en un futuro seran menos. La razén de este
olvido tiene un caracter multifactorial, relacionado tan-
to a cuestiones economicas, sociales y legislativas. Estos
factores se desarrollaran a mayor profundidad en 3.2.2
El Porqué del Abandono.

1 calle

1950
200 calles
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2023

15 calles

1.3 Objetivos

Objetivo general:

Reactivar la extraccion artesanal de sal de mar en
Cahuil a través de la puesta en valor de su patrimonio
inmaterial.

Objetivos Especificos:

1. Analizar la extraccién artesanal de la sal de mar a
nivel mundial y local (Cahuil, Chile).

2. Seleccionar terreno a trabajar.

3. Determinar estrategias tertitoriales/paisajisticas
sobre el tetreno.

4. Proponer programas estacionales (invicrno/vera-
no).

5. Disefno de médulos constructivos.

6. Generar una propuesta que logre resolver la pro-
blematica propuesta.

1.4 Metodologia

1.- Estudio de las tipologias e historia de la extraccion
artesanal de sal de mar a nivel mundial y local (Cahuil,
Chile).

2.- Levantamiento del estado y caracteristicas de las
salinas (terreno) a trabajar.

3.- Visitas a terreno.

4.- Entrevistas a salineros.

15






2.1 Indigenismo Radical
2.1.1 Conceptos

Como postura proyectual se decide tomar la corriente
antropolégica y filosofica del Indigenismo Radical. Este
concepto fue acufiado por la socidloga, profesora de
Princeton y ciudadana de la Nacién Cherokee Eva Ma-
rie Garroutte. El nombre Indigenismo Radical refleja
la derivacion del latin “radix’; lo cual se traduce a raiz.
Garroutte lo define como el estudiar bajo una nueva
perspectiva los conocimientos de los pueblos indigenas,
sin tratar su cultura como una curiosidad o como un
interés Gnicamente para estudiar a las personas que la
practican; sino bajo el argumento que los pueblos in-
digenas poseen sus propias filosofias de conocimiento
capaces de generar nuevos saberes a través de modelos
de investigacion diferentes de los utilizados en la filoso-
fia occidental. Garroutte nos lo expone como el proxi-
mo paso légico a las teorfas poscoloniales que buscan
cuestionar las “formas de conocimiento” occidentales.

Bajo esta idea, cito a Julia Watson en su libro Lo-
TEK, donde nos menciona cémo se cree que la sabi-
duria e innovacién nacié con la ilustracién, evadiendo
por completo la sabiduria indigena. Mientras que
las sociedades ”modernas” intentaban conquistar la
naturaleza en nombre de la del progreso, estas culturas
indigenas trabajan con ella en una suerte de simbiosis.
De esta misma manera Watson nos ha-
bla del coémo las sociedades contemporaneas tendemos
a valorar y preservar artefactos arquitectonicos de cul-
turas muertas, como sucede con las piramides egipcias

de Giza con 4000 anos de antigliedad, mientras que
culturas milenarias que se encuentran vivas son dejadas
de lado, como lo es el caso de la tecnologia detras de
las islas flotantes en Iraq, poseedoras de mas de 6000
afios de antigiiedad.

De esta manera el indigenismo radical nos lleva a
entender y conocer nuevas formas de tecnologia,
innovacioén y sabidurfa mas alla de las concepciones
occidentales dispuesta por la sociedad. De esta forma,
extendiendo lo conocido como disefio y tecnologia
tipica, encontramos el concepto de Lo-TEK, un movi-
miento que investiga y estudia las tecnologfas indigenas
no-conocidas, o como lo define Watson, la interseccién
entre disefio y el indigenismo radical

La palabra Io-TEK se desglosa en una primera silaba,
“lo” haciendo alusion ,junto con su siguiente silaba
TEK, a la tecnologia Lo-Tech

. Esta tecnologia se define como simple, poco
sofisticada, poco complicada y anterior a la industriali-
zacion. Es considerada como tecnologia analoga, que
no utiliza herramientas mecanizadas y que podemos
relacionatla a cualidades manuales. Por otro lado, te-
nemos la tecnologia High-Tech ,1a cual
se nos ha ensefiado que corresponde a una “mejor”, y
la cual ha proliferado en maquinas bastante complejas,
problematicas y costosas. En el fondo podemos enten-
der la comparativa de estos dos tipos de tecnologias
bajo el enfoque destructivo del concepto -un tamafio le

18

hace a todo- , desvirtuando lo diverso
al entregar una homogeneidad y uniformidad de lo
high-tech, contrarrestando fundamentalmente la hetero-
geneidad y complejidad que poseen los ecosistemas y

por tanto la naturaleza.

Entendiendo esto nos sigue las siglas TEK, que corres-
ponden a Traditional Ecological Knowledge

, esto siendo la estructura de las
tecnologias indigenas. TEK corresponde a “un campo
de estudio en antropologia definido como un cuerpo
acumulativo de conocimientos, practicas y creencias,
transmitido de generacion en generaciéon por medio de
canciones tradicionales, historias de origen y la vida co-
tidiana.”
la primicia de entender y trabajar en conjunto con sus

Estos conocimientos poseen

ecosistemas realizando una simbiosis con éste, ademas
sus tecnologias vernaculas poseen la cualidad de tener
un bajo costo ambiental y su sencilla ejecucion. Todo
esto siguiendo los conocimientos y filosofias ancestra-
les de sus comunidades.

Por tanto, este movimiento busca comprender y re-
construir estas filosoffas indigenas de la mano y en rela-
cién con el disefio, la construccion y produccion para
asi generar infraestructuras vernaculas sostenibles y
resilientes adaptadas a cada ecosistema y con su corres-
pondientes particularidades. Como nos menciona Wat-
son, este movimiento viene a llenar el intersticio entre
la innovacion, arquitectura, urbanismo, conservacion e
indigenismo. Una vez hibridos y escalados, estas tecno-
logfas indigenas nos podrian ofrecer un nuevo camino
para nuestras sociedades contemporaneas, reduciendo
exponencialmente la huella ecolégica de la humanidad
y mitigando el colapso tanto esperado.

Como ejemplo de las tecnologias Lo-TEK tenemos a
los pueblos de los Andes, en un pasado territorio del im-
perio Inca. Para ellos la tierra esta viva, y cada parte del
paisaje, colina, montafia, trio y bosque posee un nombre
sagradas y mitos en relacion a la naturaleza, le han dado

una carga espiritual muy grande a la manera en que las
comunidades trabajan y transforman su tierra. Este sen-
tido de pertenencia y reciprocidad con la naturaleza, el
espiritu de lugar y esta interconexiéon de hombres y mu-
jeres con su entorno, ha dado origen al desarrollo de
técnicas de construccion, cultivo y extraccion basadas
en el respeto hacia el ambiente y la basqueda de un equi-
librio y simbiosis con el medio natural. Como resultado
se tienen los famosos sistemas de terrazas ,
un sistema de agricultura incaica que perdura hasta el dia
de hoy. Estos se creaban con respecto a la geografia del
paisaje, construyendo terrazas, canales y redes de riego,
que acompanaban la pendientes de las colinas y monta-
fias, permitiendo un sistema de regadio y cosecha.

LLas mismas fuerzas que impulsan la ex-
tincion de especies ponen en peligro las
tecnologias indigenas que pueden ser la
clave para la supervivencia de la humani-
dad. Siendo las comunidades indigenas
uno de los grupos mas impactados por
el cambio climatico, y muchas de las ac-
tividades que, en nombre del progreso,
lo han precipitado, su conocimiento es

de hecho parte esencial de la solucion.




2.1.2 Indigenismo Radical y Cahuil

Como pudimos apreciar en parrafos anteriores, el
método artesanal de la extraccion de sal de mar es algo
que se lleva practicando por siglos y ha mantenido su
condicién analoga, es decir, que se sigue utilizando un
proceso extractivo a base de trabajo manual sin la utili-
zacion o ayuda de tecnologias High-Tech.

Bajo esta logica, la extraccion de sal es una labor

que esta relacionada directamente con su ecosistema
inmediato, y como veremos mas adelante, el proceso
extractivo de la sal necesita de las subidas y bajadas del
cauce del estero Nilahue durante los meses de invierno
y verano respectivamente. Por lo tanto, existe un en-
tendimiento de las condiciones y ciclos del ecosistema,
como es la estacionalidad del estero Nilahue, con el que
se logra generar una simbiosis entre la labor extractiva
y las condiciones del medio inmediato.

Por otro lado, la tipologia utilizada en las construccio-
nes vernaculas del proceso extractivo , se basan
en estanques de baja altura hechos a base de barro y
paja de la zona. Asimismo, las herramientas utilizadas
para la extraccion de la sal y la construccion de estos
lugares, se producen con madera de eucalipto y alamo.
El barro, la paja, el eucalipto y el alamo son materiales
que se extraen directamente de los bosques y aguas de
Cahuil, por lo que podemos concluir que estas cons-
trucciones son realizadas con un bajo costo ambiental.

Finalmente, esta actividad se trata de un conocimiento
ancestral que se traspasa de manera genera-
cional al interior de la comunidad, siendo el padre de
familia quien ensefia el oficio salinero a sus hijos y asi
sucesivamente.

En este orden de ideas podemos sostener que la extrac-
cion artesanal de sal en Cahuil se trata de una tecnolo-
gia Lo-TEK ya que coincide con los principios de este
movimiento. Es importante recordar que lo Lo-TEK
hace referencia al disefio basado en la corriente del
Indigenismo Radical.

Si bien el conocimiento salinero que existe en Chile
proviene de la peninsula ibérica, existen textos como
Sal y Sociedad de José Vera en que se describe como los
indigenas de la zona extrafan la sal cristalizada del mar
y que estos posefan conocimientos de donde obtenerla.
No era una extraccion tan sistematica como es la que
se comenzo a practicar con la llegada de los espafioles,
esto debido a que los nativos chilenos utilizaban la sal
principalmente para ceremonias y rituales, no directa-
mente como condimentos y/o ptreservantes como lo
hace la cultura occidental.

Es por esta razén que con la conquista espafola se em-
piezan a establecer por primera vez las salinas en Chile,
un espacio constituido estrictamente para la extrac-
cion sistematica de la sal. Lo interesante es que en ese
momento, y gracias al sincretismo cultural de la época,
la sal era extraida por indigenas de la zona utilizando
métodos occidentales.

La labor desarrollada por estos nativos marca una
diferencia en comparacién con las salinas espafiolas de
ese tiempo, al estar hechas de barro. Esto lo podemos
tomar como una suerte de mestizaje y bajada a la cul-
tura chilena, junto con la mano de obra indigena con la
que se extrafa la sal.

A modo de sintesis, podemos llegar a la conclusion

de que si bien, es un método espafiol el utilizado en la
extraccion de la sal, fueron los indigenas en su mo-
mento quienes perfeccionaron la técnica ancestral de la
cristalizacion, ya que tenfan un vinculo con su ecosis-
tema y un conocimiento nativo de él, condiciones que
fueron determinantes en la practica extractiva de este
mineral. La influencia indigena fue de tal magnitud que
aun sigue siendo utilizado este método por los salineros
de Cahuil, y sigue permeando su legado hasta el dia de
hoy.

21






3.1 Oro Blanco

La sal es 1a tnica “roca” posible de consumir por el
humano, es mas, es necesaria para mantener la vida
humana, sin este cristal nuestro cuerpo experimenta-
rfa un deterioro significativo. Esto se debe a que los
niveles de liquidos en nuestro organismo disminuirian
con el fin de mantener el porcentaje de sodio 6ptimo
para nuestra supervivencia, llegando hasta el punto de
colapsar (Bloch, 1963).

Tal como en nuestro cuerpo, a lo largo de 1a historia

la sal ha tenido un rol crucial, ha sido el motivo por

el cual sociedades enteras decidieron salir de lo local
para obtenerla, permitiendo abrir y ampliar los limites
para muchas culturas (Morales, 2019). Esta ha sido y
sigue siendo un bien sumamente valioso a nivel global,
tanto asi que ha provocado guerras y crisis economicas
en la historia, esto se debe a que la sal no siempre fue
tan accesible como lo es en la actualidad. En la antigua
Roma, por ejemplo, se utilizaba como forma de remu-
neracion para soldados y funcionarios publicos, es por
esta razon que la palabra “salario”, proveniente del latin
salarium, lleva este nombre.

El consumo de la sal como condimento tiene sus pri-
meros registros en la antigua China, durante el reinado
del emperador Huangdi, aproximadamente en el afio
2670 a.C. En aquella época, los cristales de sal aflo-
raban en la superficie de rios salados, los cuales eran
cosechados y posteriormente utilizados para la fabri-
cacion de salsa de soya. Con el tiempo, el consumo de

Es esencial evitar adoptar una visiéon eurocéntrica al
considerar la extraccion artesanal de sal en Chile. Aso-
ciar exclusivamente esta practica a la conquista sin to-
mar en cuenta los conocimientos prehispanicos sobre
esta ciencia milenaria serfa ignorar por completo este
importante legado cultural. Aunque no hay bibliografia
que confirme una extraccion sistematica de sal por par-
te de los nativos, ya que no era un recurso esencial para
ellos, si contaban con conocimientos acerca de donde
obtenerla y en qué perfodos del afo:

Estaban ocupadas con la gente de
guerra del valle de Aconcagua (...) por
lo cual se procurd indagar en don-

de pudiese existir marismas, dando
por resultado una informacién de los
nativos que aseguraba que en la costa
de Topocalma habian de encontrar sal.
(Vera, 2003)

Sumado a esto, se pueden crear teorfas en tor-
no al proceso de extraccion que se posefan en el Chile
prehispanico, esto por por los conocimientos que se
tienen de la extraccion de la sal de parte de los incas:

En América los imperios, azteca e Inca,
producian sal. Particularmente el impe-
rio Inca reconocia entre sus categorias
censales (quipu) trabajadores de salinas.
Entre los mapuche, segun las crénicas

Morales plantea la teorfa de que los saberes so-
bre la extraccion de sal podrian haber sido transmitidos
a través del Camino del Inca, el cual se extendia hasta
la zona central de nuestro pafs. Siguiendo esta teoria, se
piensa que utilizaban los métodos incas para esta labor
prehispanica, la cual consistia en una recoleccion de sal
a partir de pozos de lodo naturales.

Linea del Tiempo

Se inicia la utilizacién del
camino del inca, por tanto, la

ensefanza de la extraccion Se deja de utilizar el camino

sal se expandio hacia el Occidente, especificamente al
Imperio Romano, mas concretamente en el territorio
que hoy en dia corresponde a la peninsula ibérica, en
Espana.

de Rosales, existe la voz chadi (‘sal’) (...)
Ademas es muy probable que el consu-
mo mapuche se viera influenciado pro-
ducto de Ia relacion con el Inca, notese
la similitud entre los vocablos quechua
“Kachi» y el término mapuche “chadi”.
(Morales, 2022)

Fue en este lugar donde se inici6 la extraccion artesanal
de sal marina a través de estanques de poca profundi-
dad hechos de piedra, una técnica que se ha mantenido
en el pafs a lo largo de los siglos hasta la actualidad.
Gracias a la conquista espafiola, esta técnica se exten-
dio al territorio chileno y, por consecuencia, a Cahuil

(Fig. 1).
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de sal pre-hispanica. del inca.
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Cosecha de sal para la pro-
duccién de soya durante el
reinado  del  emeprador
Huangdi.

Cosecha de sal mediante es-
tanques de piedra en el terri-
torio de la Peninusla Ibérica
(Hispania).

Casamiento de los reyes
catolicos, inicio de la unifi-
cacion de Espafia.

Conquista espafiola del terri-
torio chileno. Se inica la en-

sefianza del la extraccion oc-

cidental de la sal de mar.

Se mantiene el mismo
método de extraccion arte-
sanal que se practicaba en la

conquista espafola.



3.2 Espacio Salino

Como se habl6 en el titulo anterior, el origen de la tipo-
logia y métodos de extraccion de sal utilizados en Chile
nacen en la peninsula ibérica. La tipologia consiste en
una grilla plana formada por estanques de baja altura
con dimensiones de 8 por 15
metros aproximadamente. Estos estan divididos por pa-
rapetos, que ademas de dividir permiten canalizar aguas
a través de ductos y permitir el desplaza-
miento de los trabajadores dentro del area
Los estanques y las salinas en la peninsula ibérica man-
tienen una misma tipologia pero varfan en materialidad.
Se pueden encontrar salinas de madera y hormigon,
como en Afana, de piedra agrupada, como en Fuen-
caliente, o de tierra compactada, como en Cadiz, esta
ultima siendo la materialidad utilizada en Cahuil.

Para llevar a cabo el proceso de cristalizacion en las sa-
linas, es necesario utilizar agua proveniente del mar. En
algunos casos, el agua se transporta en tinajas hasta las
salinas, pero lo mas comun es utilizar agua de desembo-
caduras de agua dulce en el mar, conocidas como este-

ros.
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En el caso de Cahuil, las salinas se abastecen de agua de
estero, en particular del estero Nilahue. Estos tienen un
ciclo estacional en relacion al cauce de sus aguas, ya que
durante los meses frios de invierno, la desembocadu-
ra del estero se mantiene abierta hacia el mar, mientras
que, en los meses calidos de verano, la desembocadura
se cierra y el agua se estanca en el estero. Es precisamen-
te durante estos meses cuando ocutre el florecimiento

de la sal.

En Cahuil, se desarrolla un vocabulario especifico re-
lacionado con el proceso de extraccion de sal, el cual
es importante conocer. En cuanto a los estanques que
se han mencionado con anterioridad, se les denomina
piezas y estan separados por parapetos. Un conjunto de
piezas se le lama calle, y cada calle representa una unidad
de produccion . Es importante destacar que
las piezas dentro de las calles se distinguen entre si por la
temperatura del agua que contienen

FOERTES
ESTERO
CORRA(LONES
A
VA
Vi I
/| PRRARETOS

El sistema bajo el cual funcionan las salinas en Cahuil es
tanto simple como complejo. Se basa en la evaporacion
natural del agua de mar mediante energfa solar, eliminan-
do el liquido y dejando la sal como residuo. Esta agua de
mar ingresa a través del estero Nilahue y posteriormente
se deja entrar a las salinas, donde luego se deja avanzar
por las calles a través de sistemas de canalizacion ubi-
cados en los parapetos . Este trasvasijado de
agua en la calle ocurre de pieza en pieza a medida que se

van alcanzando diferentes temperaturas.

Las temperaturas en el proceso de extraccion de sal van
aumentando progresivamente desde el exterior hacia el
interior de las piezas. Esto significa que la primera pieza,
donde el agua ingresa desde el estero, presenta la tem-
peratura mas baja, mientras que la tltima pieza es donde
se logra la evaporacion total del liquido, dejando unica-
mente la sal. Este proceso consta de cinco etapas, cada
una representada por una pieza.

RECOCE DOoRA
2-4DrAS

PiA ,  CUMTEL

El proceso comienza en el “corral’ o “corralon”, este es
el primer deposito donde se recibe la mayor cantidad de
agua provenientes del estero, y por tanto, la con tem-
peratura mas baja. Posteriormente, el agua se canaliza
hacia la “cocedora”, donde permanecera durante 2-3 dias
y llegara a alcanzar una temperatura de 8°C. Luego, pa-
sard a la “sancochadora” durante otros 2-3 dias a una tem-
peratura de 20°C. A continuacion, llega a la “recocedora”
con una temperatura de 30°C, donde se mantiene du-
rante 3-4 dias. Después, el agua llega al “cuarte/’, donde
permanece de 20 a 25 dfas donde terminara de cuajar
quedando como cristales de sal. Finalmente, la sal se co-
secha y se deja secar

p SANCOCHA-  coceDoRA
-A0 DI - g
B-19PIRS 20-25 biks PORA 2-3 oine  CORRRL ESTERS
2-3D7VAS
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3.2 Espacio Salino

El proceso de extraccion de sal en Cahuil ocurre durante
los meses calidos del afio, desde septiembre hasta fines
de marzo. Como se menciond anteriormente, el estero
presenta una cualidad de temporalidad durante el ano,
donde sus cauces aumentan en invierno y disminuyen en
verano. Esto mismo ocurre dentro de las salinas, por lo
que durante los meses frios (abril-agosto) se encuentran
completamente cubiertas de agua, mientras que en vera-
no estan secas y activas.

El proceso completo de la extracciéon también implica
la mantencién y preparacion de las salinas para recibir el
agua del estero. Esta preparacion consta de cuatro eta-
pas: desbarre, llenada, cristalizacion y cosecha (fig, 1)
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RAMAS FILTRADORAS
Estas son utilizadas para filtrar las
suciedades de las aguas que entran

a los estanques.
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4  COSECHA

NOVIEMBRE - FINES DE MARZO

Una vez cristalizado el cuartel por
completo se inicia el proceso de cosecha.

Con la sal retirada y transportada en las
carretillas o angarillas, es amontonada en
morros de sal, para asi dejarla secar por 8
dias y posteriormente embolsarla para su
comercio.

HERRAMIENTAS UTILIZADAS:

A) Angarilla. Madera, Alto: 210cm y
Ancho: 70 cm.

B)Caretilla. Metal.

C)Pala. Madera y metal, Alto: 110 cm y
ancho 28 cm.

3 CRISTALIZACION

Se inician a cristalizar las aguas al alcanzar la
temperatura adecuada.

El primer indicio de este proceso es la
formacién de la nata, o flor de sal sobre los
cuarteles. Posteriormente se formaran losas de
sal, las cuales deben ser quebradas y
combinadas con el agua aun no cristalizada
para obtener una cristalizacién mas
homogénea y facil de granular.

HERRAMIENTAS UTILIZADAS:
A)Rastrillo. Madera, Alto: 184 cm y Ancho:
36,7 cm.

2 LLENADA

OCTUBRE - NOVIEMBRE

Se llena con agua proveniente del estero los
cuarteles. Esto se hace através de canales para
una manipulacién mas efectiva y medida de las
aguas.

HERRAMIENTAS UTILIZADAS:

A) Tarro Mateador. Madera y ocasionalmente
plastico.

B) Cajon Mateador. Madera, Alto: 215 cm y

1 DESBARRE

SEPTIEMBRE - OCTUBRE

Preparacion de las salinas: Retirar el agua de los
cuarteles, limpiar el barro acumulado en el
invierno y aplanado de la base del cuartel con el
pison.

HERRAMIENTAS UTILIZADAS:

A)Pison. (Madera, Alto: 98cm.)

B) Pala. (Madera y metal, Alto: 110cm. y
Ancho: 28 cm.)

C) Maceta. Madera, Alto: 75 cm. y Ancho: 9cm.)

0 PERIODOS FRIOS

ABRIL - AGOSTO
La salinas se encuentran sumergidas en agua
por la subida del estero en las estaciones de

invietrno.

Se genera un ecosistema para las aves locales.

PARAPETOS

AGUA ESTANCADA:
Ecosistema para aves
locales.
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Pala de Cajon Angarilla

N Pison NATeadOr Rastrillo Maceta

3.3 Herramientas
El trabajador necesita de sus herramientas, son elemen- Para comprender el motivo detras de estas elecciones
tos necesarios para este. Ellas nos pueden proporcionar de materiales, es necesario observar el trabajo salinero
informacion valiosa sobre cual es la labor que deben desde una mirada antropoldgica, asi como la historia y
realizar, junto con las condiciones y dificultades a las antigliedad de estas herramientas.
que se enfrenta el trabajador, asi como las necesidades
de éste. En el documento Sal y Salinas de Pichilemu, el antro-

pologo Cristian Morales nos habla de las herramientas
Como se sefialé en 3.2 Espacio Salino a través del utilizadas en la extraccion de sal como elementos que
esquema de etapas, existen multiples herramientas in- conjugan aspectos tradicionales y elementos de trans-
volucradas en el proceso de extraccion. En su mayoria formacion. Para un analisis adecuado las divide en cua-
estan hechas a base de madera, algo notable ya que, a tro tipos: antiguas, en transicion, nuevas y modernas. (o
diferencia de lo que ocurre cominmente con la madera
en contacto con agua, en Cahuil esta se conserva en lu- Las herramientas antiguas son las que datan de la
gar de pudrirse, resultado es una madera de tonalidades conquista, cuando se introdujo el sistema hispano de
grisaceas, esto ocurre por la alta salinidad que posee extraccion de sal. Esta modalidad de herramientas son E il
el agua del estero. Sumado a esto, Cahuil y por tanto utilizadas hasta el dfa de hoy. En esta categoria pode- g £ i
Pichilemu, poseen bosques de eucaliptos y alamos, mos encontrar las mencionadas anteriormente como
permitiendo al salinero fabricar sus herramientas de la “correspondientes a un mismo lenguaje”, al todas estar
madera proveniente de estos bosques, aprovechando hechas de madera (pisén, pala de madera, cajon matea- | .
los recursos que el territorio entrega. dor, rastrillo, maceta y angarilla). 1) i

Dentro de las herramientas que se expusieron en el
punto anterior, podemos observar que la mayorfa com-
parten un mismo lenguaje en cuanto a su materialidad
y tipologfa, como lo es en el caso del pison, la pala de

La categoria de transicion corresponden a las herra-
mientas tradicionales del parrafo anterior, pero que
han experimentado cambios en su materialidad. Como
ejemplo tenemos la pala de metal y el cajon matador de

Pala de } Balde
Carretilla

madera, el cajon mateador, el rastrillo, la maceta y la plastico.

Metal (Cajon Mateador

angarilla (imagen 1, 2, 3, 4, 5y 6). Todas se tratan de o
. ( ’ . de plastico)
herramientas de madera con una tecnologia simple/

analoga.

Sin embargo, también existen algunas herramientas
que podemos excluir de este grupo ya que presentan
materiales que no responden bien a las adversidades del

entorno. Entre ellas se encuentran la carretilla, la pala
de metal y el cajon mateador de plastico (imagen 7, 8 y
9). Estos materiales pueden resultar problematicos en

el estero, ya que el metal tiende a corroerse con el agua
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de mar y el plastico puede deteriorarse.
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3.4.1.1 Estero y Estacionalidad
Pichilemu T L O LI
El estero bajo el cual se abastecen las salinas de Ba- ' S 5 i A
rrancas, y por tanto Cahuil, se trata del estero Nilahue. s "f-’\ i el

Este significa “lugar de los juncos” en mapudungun y

corresponde a un curso de agua natural proveniente de
la cordillera de la costa de la region de O’Higgins. Ini- : 5

~ : AN Batraiicags®
cia su recorrido con el nombre de estero Los Coipos ) X

y a medida que avanza al noreste se ramifica en multi- : 'Ester o'de skl

ples secciones formando los esteros Quiahue, Lolol y : b < 2

Pumanque. Finalmente actia como desembocadura al e ; Pumanque ’ L e
ifico en Cahuil. TS A e RO € ~ ,

pacific ahu : : S . X, Pumang\uei

) ! ! Hika
Para poder entender la comunidad salinera es necesario e

entender el estero Nilahue y como este posee repercu-

siones, tanto positivas como negativas, en los distintos Bucalemu
ambitos de la vida en Cahuil. Como se mencioné ante-
riormente, los esteros funcionan en torno a una estacio-
nalidad con respecto al cauce de sus aguas. Es durante
la época de invierno en donde se abre la boca del estero
hacia el mar. Esto es a razén de que los niveles de agua
suben por las lluvias y las bajas temperaturas, permitien-
do subir hasta 1.20 metros el nivel del agua en las sali-
nas (com. pers. salinero de Cahuil, junio del 2023). Por

otro lado, en los meses de verano se cierra esta boca
al haber reduccién en las precipitaciones, ademas de las
altas temperaturas que permiten evaporar las aguas. Es
durante esta época que se concibe la sal.




Al tener esta condicion de estero existe un gran ecosis-
tema en Cahuil, principalmente sustentado por aves, al-
gas y plantas semiacuaticas. Esto es a razon del humedal
que se forma con las aguas estancadas durante el verano,
lo cual también permite la presencia de vida durante el
invierno. Es tanta la cantidad de aves que habitan el hu-
medal, que el nombre de esta localidad proviene de la
abundancia de gaviotas Cahuil en el sector

Ademas de gaviotas Cahuil, podemos encontrar varie-
dad de aves como lo son los patos jergdn, cisnes de cue-
llo negro, gansos, garzas, entre otros

. Essto ocurte a raiz de lo comentado anteriot-
mente con respecto a sus aguas estancadas en verano, lo
cual conlleva a que suban las temperaturas de estas y se
transforme en una suerte de caldo de vida, permitiendo
la afloracion de algas, junto con la vida de anfipodos
en estas y por tanto la presencia de aves al tener estos
pequenos crusticeos con los cuales alimentarse. Esto
demuestra la presencia de un ecosistema en Cahuil con
respecto a su estero.

Si bien hay que mantener y cuidar el ecosistema en el
humedal de Cahuil, existen amenazas con respecto a las
algas que crecen dentro de este. El alga que presenta esta
amenaza corresponde a la Spirogyra sp. , Mas
conocida como pelillo por los locatarios. Esta corres-
ponde a una alga de un color verde intenso, a raiz de sus
altas cantidades de clorofila. Ademas de esto, posee gran
similitud al cabello gracias a su morfologfa filamentosa.

Esta alga se reproduce muy rapido, llenando al estero
de su verde flotante, pero esto no significa que esté con-
taminado el estero, por lo contrario, significa que esta
eutréfico

El problema de la Spirogyra sp. recae cuando el agua
del humedal recibe mucha energfa solar

ya que aumenta su floracion y
por consecuencia, empieza a oxigenar en exceso. Esto
provoca que burbujas de oxigeno se enreden entre sus
filamentos, y por tanto que las algas suban desde el fon-
do del humedal haciéndose visibles

ILa amenaza nace de esto, el que suba y exista tanta canti-
dad de esta alga en Cahuil. Desde un primer acercamien-
to, el alga genera contaminacion olfativa ya que al subir
se acumula en las orillas y se pudre, emanan fuertes olo-
res de esta. Bajo otro aspecto, en el humedal de Cahuil,
y en gran parte del estero, no se permite el uso de bote
motorizados, tan solo el uso de botes a remo, por lo que
estas algas dificultan la tarea de remar ya que se enredan
y suman peso, dificultando el transporte. Por otro lado,
en el estero se practica la ostricultura junto con el cultivo
de otros moluscos, lo cual también se ve dificultado por
la presencia de esta alga

En el Levantamiento de informacién algal del humedal

Céhuil y propuestas de manejo sustentable en escena-
rios de floracién excesiva realizado por Andes Costa,
sugiere soluciones frente a la floracién excesiva de la
Spirogyra sp. siendo una de ellas la recoleccion diaria
de estas algas durante los meses de octubre a abril. Se
recomienda la recoleccion en los sectores cercanos a
la boca del estero. También se habla de no extraer las
algas en el sector de las salinas ya que estas
conforman el habitat de anfipodos, y por tanto alimen-
to para aves, por lo que eliminarlas de aqui significaria
el quiebre de un ecosistema.

Dentro del informe, también se dan ideas con respec-
to al uso del alga una vez recolectada, sugiriendo la
utilizacion de esta para la producciéon de compostaje,
mezclando esta biomasa con el resto de

podas realizadas por la municipalidad de Pichilemu.

Actualmente la extraccién que se presenta en el infor-
me es realizada ocasionalmente por parte de la muni-
cipalidad, tratandola como desecho,y por tanto, no se
le da uso a esta alga posterior a su recoleccion. Rafael
Morales, recolector de esta alga y oriundo de Pichile-

mu, nos comenta sobte esta situacion:

La muni bota el pelillo

en bolsas de basura (...) el proceso de
secado se demora, la gente tomaba de
lo que botaba la muni y lo colgaba en
los alambres de ptas de sus casas, las
dejaban estilando (...) una vez seco es
muy fragil, asi que la gente lo muele con
las manos y lo tira en sus plantas, sirve
como un fertilizante muy potente.

Entendiendo todo esto, se considera que el dejar de
lado esta amenaza dentro de la investigacion y proyec-
to, refiere a una evasion con respecto a esta preexis-
tencia, que puede ser utilizada como una oportunidad
dentro de Cahuil. Al ser una gran cantidad de biomasa

cosechada de este humedal, es esencial
el darle un uso. En el informe algal presentado con
anterioridad, se exponen soluciones y utilidades para
esta alga desde una mirada mas local, como lo es la
produccion de compostaje, pero estudios certifican
la posibilidad de trabajar con la Spirogyra sp. desde
un acercamiento mas industrial, al ser utilizada como
fuente de biocombustibles a través de la fermentacion
de esta biomasa que se encuentra en Cahuil y a lo largo
de todo el mundo




Como se habl6 en, 1.2 Abandono | Problematica, existe
un abandono con respecto a la extraccion artesanal de la
sal de mar en Cahuil. Si es que en los 50°s se trabajaban
200 calles hoy tan solo se tra-
bajan 15, esto equivale tan solo a un 7.5% de las traba-
jadas en los 50°s

Esta baja va aumentando, por lo que se
espera que esta labor se vaya olvidando progresivamente
con el paso de los afios.

LLas comunidades relacionan esto a las condiciones ad-
versas con respecto a la comercializaciéon de la sal, lo
cual podemos tomar como una consecuencia relaciona-
da al olvido progresivo de esta labor, sumado a temas
como la escasa difusion, conocimiento y valorizacion de
este patrimonio inmaterial.

LLa raz6n de este olvido posee un caracter multifactorial,
y como fue mencionado con anterioridad, podemos re-
partirlo en cuestiones econémicas, sociales y legislativas.

Para poder indagar en el factor econémico es necesario
entender el funcionamiento de terrenos, propiedades y
ganancias en el proceso de la cosecha de la sal y su es-
pacio fisico. Las salinas como terreno le corresponden
a un patrén, el dueno de este pafio. Este personaje per-
mite explotar la sal en sus terrenos a través del préstamo
de calles a los salineros, todo esto a cambio de la mitad
de las ganancias
este contrato se le llama medierfa.

Entendiendo esto, podemos comprender el gran aban-
dono e inactividad de las salinas que se encuentran ha-
cia el interior del estero . Estas se encuentran
inactivas a raiz de que los patrones han fallecido y/o
las familias de su linaje no se encuentran interesadas en
las ganancias provenientes de este rubro. Al encontrarse
inactivas se encuentran en mal estado, por lo que reacti-
varlas significaria mantencion, apisonamiento de las tie-
rras, construccion de parapetos, etc. lo que implica mas
dinero que invertir y por tanto menos ganancias para los
duefios de estos terrenos, concluyendo en el abandono
de estos focos de extraccion.

De esta misma manera, muchos son los patrones y sali-
neros que abandonan este proceso por la variante eco-
némica y climatoldgica que se ha reafirmado reiteradas
veces a lo largo de este documento: la estacionalidad
del estero y por tanto, la estacionalidad de las ganancias

Esto es algo crucial, ya que los ingresos monetarios de
las comunidades en Cahuil provienen en su mayoria de
la venta de sal y otros alimentos tipicos de la zona, como

. El depender 100%
de la venta de estos productos es algo bastante fragil

lo es la papaya y la quinoa

econémicamente, ya que existe este factor estacional de
verano/invierno, que puede disminuir de manera abrup-
ta los ingresos de los locatarios.

AT %

Imagen 1: (Elaboracion propia, 2023)

Finalmente desde el lado legislativo, durante dictadura
entr6 en vigor el Decreto Ley N.o 2763 la cual
especificaba que toda sal comestible debia pasar por un
proceso de yodificacion, por tanto el comercializar de
manera “industrial” la sal de Cahuil para el consumo
humano se transformé en algo en contra de la ley.

Esta medida tuvo un gran impacto para las familias
salineras ya que significaba la prohibicién de la comer-
cializacion de la sal marina a la industria alimentaria.
Pero a quién afect6 abruptamente fue a las familias que
comercializaban la sal a los panaderos, ya que durante
estos afios, y anteriores, el pan en Chile se salaba con
sal de mar, por lo que ahora, como por ley se convertia
en algo fuera de norma, los panaderos dejaron de com-
prar como antes la sal de Cahuil.

Esta medida legislativa se tomo en busca de proteger
a los chilenos de enfermedades como el bocio a través
de la ingesta de yodo en la sal. De esta misma manera
podemos utilizar de ejemplo cuando en 1953 se inici6
con la implementacién de fluor en el agua potable, en
busca de mejorar la salud dental de los chilenos.



Como se ha visto a lo largo del presente documento, la
tradicion salina en Cahuil es un patrimonio inmaterial
sumamente rico en costumbres y tradiciones ancestrales
que se han logrado traspasar de manera generacional a
través del tiempo, manteniendo sus origines analogos y
transformandolo en este gran patrimonio para Chile y
el mundo. Lamentablemente existe la problematica del
olvido, ya que son cada vez menos las personas que se
dedican a la sal por culpa de las adversidades que se han
dado, pero existe un caracter de resiliencia y persisten-
cia muy fuerte de parte de las comunidades que siguen
practicando esta labor, buscando mantener esta tradi-
cién ancestral y ensefiar a comunidades externas el valor
de este patrimonio.

Las comunidades de esta zona poseen organizaciones
como lo fue el Sindicato de Salineros de Cahuil, y 1o que es
actualmente la Cogperativa de Salineros Cabuil, Barrancas y
La Villa. Esta cooperativa ha sido sumamente impot-
tante para el resurgimiento y la puesta en valor del patri-
monio salino en Cahuil, es a través de reuniones con las
comunidades y la organizacién grupal que han obtenido
reconocimientos nacionales y mundiales por la extrac-
cion de la sal.

Dentro de estos podemos mencionat:

* Icono mas representativo de la Region de O’Hi-
ggins en el 2010, un reconocimiento otorgado por
el Gobierno de Chile a través de votacion popular
durante las celebraciones del bicentenario.

* Programa de Reconocimiento Tesoros Huma-
nos Vivos en el 2011, otorgado por el Consejo Na-
cional de la Cultura y las Artes, junto con la UNES-
CO. En este se reconoci6 el modelo sustentable bajo
el cual lograban sostener y desarrollar conocimien-
tos y manifestaciones del Patrimonio Cultural Inma-
terial campesino y de todos los chilenos.

* En el 2011, se otorgd la Denominacion de Ori-
gen, entregado por el INAPI
. La denominacién de origen
certifica e identifica un producto como originario
del pais, permitiendo mejorar su las condiciones de
comercializacion.

*  En el 2011, se obtuvo un diploma por el Aporte a
la Sustentabilidad de la Localidad, otorgado por
el Fondo de Proteccion Ambiental y la SEREMI de
Medio Ambiente.

*  En el 2018, se obtuvo un Sello de Calidad Turisti-
ca por la comuna de Pichilemu.

*  También podemos destacar la labor de la Cooperati-
va tras lograr la comercializacién de la sal de Cahuil
hacia el extranjero, exportando sal a paises como
Espafia y Francia

De esta misma manera, la Cooperativo y salineros de la
zona realizan conversatorios y talleres de aprendizaje a
las juventudes locales, en los cuales se ensefian los co-
nocimientos de la sal y el cuidado de este patrimonio in-
material, reforzando la organizacion local y exponiendo
la relevancia de la tradicion salinera en distintos encuen-
tros de difusion cultural . Sumado a
esto, son muchos los salineros y familiares que realizan
tours y presentaciones a los turistas de manera gratuita
de este patrimonio, invitandolos a conocer y poner el
valor esta tradicion.

Conociendo todos estos logros, esfuerzos y estrategias
de parte de las comunidades salineras podemos com-
prender y observar el arraigo e interés que presentan las
comunidades por mantener este patrimonio vivo, yendo
mas alla de esta labor como una fuente monetaria sino
como una tradicién ancestral y parte de su cultura.

Si bien la efectividad de estas iniciativas esta aun por
verse a través de los afos, hay dos elementos que per-
miten abrigar esperanzas de continuidad en este patri-
monio inmaterial:

En primer lugar, que la actividad saline-
ra ha logrado persistir por siglos en el
territorio, sobreponiéndose a los emba-
tes mencionados y a muchos otros mas;
segundo, el impetu de estas familias

DIPLOMA

@ Se extiende el siguiente diplo

Cooperativa Salineros de Cahuil

Por su aporte a la sustentabilidad de la locz C
expresada en la ejecucion del Fondo de Proteccion
Ambiental afio 2011

Juan Prieto Larrain
SEREMI de Medio Ambie
Region del Libertador General Bernardo O’Hig

Programa de Reconocimiento
Tesoros Humanos Vivos

Por sostener y desarrollar, bajo un modelo sustentable,
conocimientos y manifestaciones del Patrimonio
Cultural Inmaterial campesino y de todos los chilenos,
el Consejo Nacional de la Cultura y las Artes reconoce
como Tesoro Humano Vivo a la

Cooperativa Campesina de
Salineros Cihbuil,
Barrancas y La Villa

Ministro Presidente
Consejo Nacional de la Cultura y las Artes

Santiago, 14 de Septiembre de 2011

Imagen 1: (Elaboracion Propia, 2023)

salineras, convencidas de la riqueza de
producto, de su trabajo y de su cultura.
A los que no somos salineros, solo nos
queda difundir y apoyar su trabajo, y
consumir su sal. (C. Morales, 2018)
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4.1 Iineaminetos Generales

El proyecto pretende generar una reactivacion de la
practica de extraccion artesanal de la sal en Cahuil, y
por tanto la reactivacion de la economia local, a través
de la puesta en valor de este patrimonio inmaterial.

Como primera instancia se reconoce las salinas de Ba-
rrancas como emplazamiento del proyecto. Estas son
las primeras salinas activas y de caracter publico en la
“Ruta de la Sal”’, la cual se encuentra hacia los intetio-
res del estero. Al elegir las salinas de Barrancas como
emplazamiento, se tomo en cuenta que el reactivar esta,
podria resultar a largo plazo, en una reactivacion del
resto de esta ruta, siendo estas el primer paso.

Cuando hablamos de reactivacion se entiende como
una que abarca el espacio fisico de las salinas y su esta-
do, la produccién de sal en estas y los programas que
actualmente posee.

Dentro de Barrancas se reconocen programas preexis-
tentes; un funcionamiento y morfologia estricto dentro
del terreno de las salinas como tal; un circuito publico
que rodea las salinas; un ecosistema conformado por
algas, anfipodos y aves; y la estacionalidad del estero, la
cual inunda el terreno durante los meses de invierno y
lo expone durante el verano.

Bajo esta logica, se propone la creaciéon de pasarelas
que se posen sobre las salinas permitiendo conectar el
circuito original con el propuesto. Junto a esto se plan-
tea el potenciar los programas preexistentes, los
cuales en su mayoria pertenecen al periodo de verano,
y complementarlos con nuevos programas que puedan
realizarse durante los meses de invierno, permitiendo
a la comunidad de Cahuil produccién durante todo el
ano.

44

A Través del proyecto se espera un acercamiento y va-
lorizacion del patrimonio inmaterial salinero en Cahuil,
el cual contempla la sal, el paisaje artificial y natural,
los salineros y el proceso extractivo. Es a través de las
vivencias y el aprendizaje por experiencia que el
usuario podra comprender y apreciar este patrimonio.

Por parte de la comunidad de Cahuil, se espera que el
proyecto permita generar una reactivacion a la eco-
nomia local, permitiendo no solo producir en vera-
no, sino que también tengan la posibilidad de generar
durante los meses de invierno.

Programas

Sal
e Pasarelas - Recorridos sobre las salinas
* Bodegas de acopio de sal
e Edificio de Recepcion
* Exhibicién de la sal (museo/exposiciones)
Area de ventas
Bafios
Administracion

x X X %

Estacionamientos

Spirogyra sp. (Alga)
* Sector procesamiento alga (compostaje)

Aves
¢ 'Torre de avistamiento

Generar un cit-
cuito que conecte el

recortido original

con el propuesto

Pasarelas-Recorridos
sobre las salinas

Reactivar la extraccion artesanal de
sal de mar en Cahuil a través de la
puesta en valor de su patrimonio

Reactivar las salinas

de Barrancas

Reconocer la condi-

cién de estacionalidad
del estero en el
proyecto a través de la
propuesta de nuevos
programas.

r——=-=n Fr—=—==-n

I Aves | I Algas |

b oo od b o o = d

Potenciar los pro-

gramas preexistentes

R

| Sal |

b oo od

Torre de Avistamiento Sector Procesamiento
de Aves de Alga

Bodegas de Sal Edificio de
Recepcion

OBJETIVO

ESTRATEGIA
I

ESTRATEGIAS
1

PROGRAMAS

ESTACIONES



Como se hablé en el capitulo 2.1.2 Indigenismo Radi-
cal y Cahuil, la labor extractiva que se practica en esta

localidad, junto con las tecnologias utilizadas para ello,
se tratan en conjunto de algo Lo-TEK. Entendiendo
esto, es necesario a la hora de disenar tomar en cuenta
esta corriente y por tanto la del Indigenismo Radical,

Lo-TEK

manera de respetar y preservar esta tradicion. .
Bajo esta logica, se decide disefiar bajo las preexisten-
cias materiales y fisicas de esta tradicion, en busca de Tecnologia
arquitecturizarla permitiendo un vinculo y entendi- Salinera
miento con su entorno fisico como social-cultural. [
Para esto se inicia un proceso de analisis a las herra-
mientas utilizadas en esta labor, las cuales correspon-
den a tecnologias andlogas sumamente interesantes S [ T T T N T
: " Bajo Costo Uso | TV T Simple Lo o
y necesarias para los salineros, esto a razon de que | Ambiental | | Madem 1 Andlogo | : Herramicntas ' ! Fjecucién | ! Artesanal
responden directamente a las necesidades del medio Fee e Lot Lo : oo o S
inmediato a través de su forma y materialidad ,
ademas de poseer una simpleza de ejecucién y forma.
Entendiendo esto, se busca la construccién de arqui- ®
tectura vernacula que logre respetar esta tradicion L
y tipologia en el disefio, ya que estas herramientas y Tradicién/Cultura
tecnologias son mucho mas que tan sélo piezas de ma- (TEK)
dera, estas responden a un ecosistema, historia, labor y °
cultura. :
Respetar y
Preservar
4
o I e e |
| | | [ | | |
| | | [ | | |
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Para el disefio constructivo del parque se decide uti-
lizar como caso de estudio el cajon mateador. Esta
herramienta, hecha a base de madera, consiste en una
vara larga con un cajon de madera en su base, teniendo
dimensiones que varfan entre los 210 cm de largo y los
30 cm de ancho en la parte del cajon. Esta se posiciona
en las esquinas de los estanques y se utiliza para movi-
lizar las aguas de uno a otro a través de un movimiento
de balanceo, el cual se facilita con la ayuda de “atriles”
de tres pies

Esta herramienta dentro del paisaje de las salinas se
logra apreciar como una suerte de insecto

que se posa sobre las salinas, colonizando el paisaje
natural a través de la tecnologfa local. Efecto similar se
busca con el disefio constructivo del parque, en busca
de generar un vinculo con la tradicién y el territorio de
manera poco disruptiva.

"
ImaZen la@useo de Rancagtia, 2019)"

Imagen 2: Insectos Zapateros (Chemwatch, s.f.
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/7 Motros de Sal @ Salidas de Carretillas Preexistencias v Estrategias de Disefio

* Tipologia de parapeto: Se realiza un levanta-
miento de usos de los parapetos en el terreno,
en busca de reconocer los con mayor impor-
tancia dentro de las salinas de manera de no
obstruir con el circuito. Se reconocen parape-
tos de circulacién, de canalizacion de aguas e
hibridos (circulacion y canalizacion).

* Salidas de Carretillas: De los parapetos de
circulacion se levantan los cuales son utilizados
para transportar la sal en carretillas fuera de las
salinas en direccién a los morros de sal. Esto se
realiza, nuevamente, en busca de no interferir
con la extraccion de sal.

* Asoleamiento: Se toma en cuenta el asolea-
miento que podria generar el proyecto por lo
que se le da preferencia a la horizontalidad,
buscando una proyeccion de las sombras hacia
el mismo proyecto y no a las salinas. Esto es
algo esencial ya que para el proceso de crista-
lizacioén es necesaria gran cantidad de energfa
solar directa. Los puntos de descanso dentro
del circuito se reducen tan solo a algunas esqui-
nas por las mismas razones.

Z.oom A citrcuito Z.oom B circuito

(Elaboracién propia, 2023)
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@ Bodegas de Sal P
@ Edificio de Recepcién

® Acceso Principal Pasarela/
@ Estacionamientos
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® Pasarelas de Salinero
: :-Pasarelas de Desca

[t % L
0 d§ 20 30 40 50 100

53



=T=Fr=T]

=T T T ne
JIIL
SH;}::

I

TLLL VAN

1]

/]

/1]

/\,\

Pasarelas de Descanso - Pérgola

Pasarelas de Recorrido

i
H

|

T

I

|

]

)

Pasarelas de Salineros

54



AN NIV AN AL YO AN AV AN AN SN RN BN BN n
Y \ \ = \ \ v/ '
A ANE A |||||m
& %E B, g] @26 } ilw! | ||||
\ y \ N \ 4 a A y ||||||| ’
/N N/ NN N ’\ \ |

Planta nivel O

H\/H\/H\/H\/H\/H\/\/H\/\/“\/H 4 BNV BN BN

\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
v/ y/a ‘
(T (LS T VT T L i i
\
R

T ITTITTNCAT A TR T TN T T TN TN A TT TNy "Illlllmﬂlllllll‘mm'lllllll IIIIIIIIIKaM‘l'IIIIIIIﬂTIIIIIIIII‘N mnuull’lﬂuunnwr|||||||| TN ||||||||‘|‘m'1\m’|n|||| TTTTTTTTINGATTITITIT ||||||||m{|’|u|||| TN TGN TITITTING
Q / N ) A/ / f | N | N . \ /
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, M Mw m m m m m % ; BW
\{ ) ¢

------------------------------------ .S L D ASTETTT R ATRVRTET CARIP:. UPHPHF RPN, CRPN VHIATID: PTAPN ARHAI ATIVPHET PP, ARPPHFPRIAND SRR AP AN

‘ 7\ | 4 7 N\ 7N 7N NS o

\IH“HHHHH”HH”I T

| A

I

Elevacién longitudinal

IR S B N I
0 1 2 3 4 5 10

56



<

Hl”l \Im\
K|

‘ Irr

‘“{ \ ’\

>
,
’ ‘ S
<~ | I /
\lmr |
‘ N
‘ \E S l\\
| =
S

' \ ¥
\‘ “ |
| N
é N\
v ‘V §
| §\ S S5
S i‘ | '
N L
S N § X i
| Il
( § \ < {
Il
il
Il
|

/ /\‘Wv <W

Wl V"

7 'ﬂ“ /
‘ ‘\M; '

TORATT :
il e

_s )
. N |
=S N B 113 S -
l (55 ) N JISIRISS ‘ !!
> X N IS N H[&
1P < KIS ‘
IF N SR §\‘ s Ill
[l % N N [N [P | |
— S \ S S S > “
SN SR
= 4 \S > <!! Il
> N SR I Q
| - \ S SIBIP q
S X IR : \ ]
| | T >
N JIRISEA | |
e N SIS :
4 N
S N N S| §
”\ : §§ E\i‘}/lul If
S| S=®]
/ E S E:\)‘ .
S \ <§ S5 ;
= SH > | |
4 N e
”‘/ \< \‘ {ISE !
. [N = \“
| RIS
N RIS I
N |
m ‘ ‘ SIS S '
% ~;\\\\l \
= - I ‘
R I l ‘
I 2 .
/ I
'1 ] \
5 2
N
| ‘
S 2|
H |

i
/]




////'I//// WAL\

/II// LMW P \

[ L1/ LA VAT
/ \‘\







Memorial Steilneset, Peter Zumthor




Esculturas Kinéticas Strandbeests, Theo Jansen
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Muro de Sal, Atelier Luma (2022)

Paneles de crsitales de sal.
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