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mas del vino
Fuente: www.rutadelvinocurico.cl/Ainas/

vihedos-puertas/

El vino ha tenido un papel fundamental-en'la histaria, desde la-antigua Mesopo-
tamia hasta la actualidad. En Chile, la introduccién de las-primeras cepas.en el
siglo XV yla expansion durante la:€poca’colonjal son hitos clave.La crisis de la
filoxera en Europa en-elsiglo XX impulso |a demanda de vinos chilenos: forta-
leciendo laindustria-local. Chile se ha establecido como un productormundialde
vinos de calidad gracias a sus excepcionales condiciones geograficas. La creacion
de la Denominacion -de Origen. Controlada en. 1995 ayudd a estandarizar
V- autenticar los: vinos. -chilenos, ' :-mejorando - su - reputacion internacional.

El enoturismo, que combina la.pasion por el vino con la exploracion de regiones
vinicolas,seconsolidden Chile enladécadade 19280.Bodegascomo-Vina Concha
y-Toro lideraron la apertura al publico, y eventos internacionales han fortalecido
la' posicionde Chile como Undestind enoturistico dé renombre. Chilecuentacon
diversosvallesvitivinicolas;cadaunoconcondiciones geograficasy.climaticasini-
cas quecontribuyen ala produccionde vinos de alta calidad. El concepto de"ter-
roir"ées fundamental, abarcando no solo aspectos fisicos como el'sueloy el clima,
sinotambién elementos culturales e historicosqueinfluyenenel caracterdelvino.

Curico, una region'con una rica tradicion:vinicola, carece de un espacio

dedicado:- exclusivamente . al  vino. La® ruta' del vino'.de - Curico . esta
dominada por:la élite, quienes tienen los recursos y conocimientos:-necesarios
para producir-y- comergializar el vino. Encontraste, los:micro producteres de
la zona carecen-de estas ventajas y-conocimientos. Para abordar-esta desigual-
dad, nace el proyecto. "Centro de Difuision e Innovacion Agricola Vitivinicola',

El'Centro-de Difusion e Innovacion Agricola Vitivinicola" se enfoca en

apoyar a los pequenos productores de la region mediante un enfoque integral
que considera el aspecto botanico del:mundao del vino, con jardines botanicos
que-albergan especies involucradas en el proceso delivino y plantas endemicas
de lazona. Ademas, se establece Unazoha de vifledos dedicada‘ala investigacion
y-estudio deila viticultura, asi:.como un‘area para la cosecha y1a produccion de
Vino, bajo.una marca representativa del terroir de la zona:

Este centro busca-empoderar a‘los.micro productores, proporcionandoles los
conocimientos y recursos necesarios para.competir.en el:mercado vinicola, con-
tribuyendo asi al desartollorsostenible y equitativode larregion del Maule:
Busca ofrecer un lugar donde visitantes v productores puedan aprender-y,com-
partir la historia y el proceso de elaboracion del vino, destacando la importancia
de la flora y fauna.en su.produccion. El proyecto tiene la intenciéon de preservar
y promover el‘patrimonio cultural vinicola, enriquecer la experiencia culturalde
los visitantes, fomentar: la participacion comunitaria y promover el turismo re-
sponsable.



Cambios

Conceptual

Paisaje

Proyecto

Eni contraste, 1a nueva propuesta del "Centro de Difusion-e’ lanovacion
Agricola Vitivinicola" se enfoca en el desarrollo agricola y social de [a‘region
del Maule. Nace del estudio de.huellas yi de vincular al usuario-con-la tierra
y- contexto regional: Busca apoyar activamente a'‘los:micro productores lo-
cales:mediante investigacion, innovacion'y difusion cientifica en-viticultura:
Mas gue una-conexion espiritual, se centra en empoderar alos productores a
través de la investigacion, conocimientos  técnicos y.practicos, promoviendo
practicas sostenibles v mejorando las condiciones de la comunidad vitivinico-
la.en Curicoy sus alrededores: ;

Se replantea la creacion de jardines botanicos con especies endémicas v vin-
culadas al proceso del vino y vinedos. Estos jardines no solo enriguecerian
el paisaje botanico local, sino que también servirian como centros de: inves-
tigacion y demostracion de practicas ‘agricolas sostenibles. Respecto a los
vinedos se enfocan en la investigacion:de los procesos de‘cosecha 'y su estu-
dio para una marca'local del terroir curicano. El proyecto:redefine el paisaje
al integrar aspectos cientificos v educativos con la produccion agricola, pro-
moviendo unainteraccién.mas dindmica y beneficiosa:con el entorno natural
de:la region del Maule.

Redefine el-proyecto’hacia una arquitéctura multifuncional. El centro incluye
talleres agricolas, laboratorios, bibliotecas botanicas y.dreas de produccion
vitivinicola, entre otras.. El diseno arquitectonico esta orientadohaciala
funcionalidad y sostenibilidad, proporcionando un entorno ideal para la
investigaciony exposicion,de la viticultura. El programa se-enfocaenel
estudio cientifico v practico, lainnovacion y:la mejora de |as practicas agrico-
las en la region del Maule, empoderande a los micro productores y
promoviendo eldesarrollo economico local. ,
Se conforma el programa: alrededor del recorrido obtenido del estudio de
huellas, adoptando su forma'y desarrollando flujos principales y secundarios
para el usuario visitante come paraelque investiga y. trabaja ahi.






Valle de Curico

Aqui, la‘influencia de'la flora circundante:y la atraccion-de insectos benefi-
ciosos'se funden conila historia yi1a tradicion para.crear vinos excepcionales.
Lafloracircundante, enlaforma del exuberante bosque esclerofilo.querodea
los vifledos,.emite aromas de hierbas, flores y maderas nativas que flotan en
la brisa. Estos aromas no son simples fragancias; son las susurros de-la ha-
turaleza, contadores de historias de-la tierra:misma.El.viento lleva consigo
notas herbales; como.la suavidad de la lavanda o la profundidad: del tomillo,
v matices florales que reflejan |a belleza de las flores silvestres. Cada bocan-=
ada evoca un capitulo’de |a historia de este lugar, afadiendo-profundidad y
caracter alosvinas.

Peroel terroir" de la'zona va mas alla de.los aromas. Es un lugar donde |a
relacién conlanatuiraleza seteje encadahilerade vinas.Aquf, ladiversidad de
floralocal atrae a insectos benéficos, comolas mariquitas, quienes son guard-
ianes naturales del equilibrie en et vinedo. Son:los pretectores silenciosos de
las vides, manteniendo a raya a los pulgonesy permitiendo que la naturaleza
fluya en armonia. Desde un punto de vista:téenico, esto reduce la necesidad
depesticidas y promueve la salud de las vides. Sin embargo, va mas alla ya que
representa tna colaboracion silenciosa y sestenible con la naturaleza, donde
los vifiedos'son parte de un ecosistema mas amplio.

Conanthera Bilyaxia concinna

Reinoe 40 trimaculata

Pajarito Toxomerus
Olsrinmiscipoetn

vertebratus

v

iscata Paranthrax rufiventris  Austroscaeva Abejorro Europeo Ajedrezada de Lunar Puscana G

n Chingolo

Fig. 20 Especies presentes en: Curico
Fuente: www.inaturalist.org



Curico: Cerro Condell

El'Cerro Condell, mas gue un simple accidente geografico, ha desempena-
do un papel fundamental-en.la historia y el desarrollo urbanistico'de Curico.
Siendo el'elemento plierta” de laciudad, este cerro no solo ha proporcionado
unavista panoramicaincomparable, sinotambién una estructura que ha influ-
ido enla planificacion urbana. El damerode Curico, con sus-calles:.que se cru-
zanen.angulosirectos, ha encontrado en el Cerro Condell un punto de refer-
encia clave. Su presencid ha permitido’una organizacion eficiente del traficoy
la disposicion de edificaciones que aprovechan las vistas.y la exposicion al sol.

Desde una perspectiva de accesibilidad, el Cerro Condell se erige majestu-
osameénte al este de Curico, siendo atravesado por-la Ruta 5 Sur, una de las
principales artéerias viales de Chile. Esta ubicacion estratégicano-solo facilita
elaccesoa la ciudad, sino que también ha impulsado el ¢recimiento:de areas
circundantes, con comercios'y servicios que se benefician-de su:proximidad a
la carretera.

No seloafiade belleza.al paisaje de Curico, sino gue tambien-ha desempenado
unpapel esencial en sudesarrotio urbanistico,influyende en fa disposicion de
las calles y edificios, ¥ sirviendo'como un punto de referencia:visual y. de ac-
cesibilidad. Suimportancia trasciende su funcion estética para ser un elemen-
to-fundamental en la configuracion de la ciudad y-conformarse como:parte de
laimaginhario-curicano: : i

11
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s Pitras

= La Ruta deI Vino de Curicé considera diferentes vifiedos
‘-v._de la region los cuales estan presentes en cada edicidon
®de la Fiesta de la Vendimia de Curicé tradicionalmente

¥ \wson los pequefios productores o vifiedos por fuera de laf
\\\‘\’\&;‘k\Ellte vitivinicola. En la dltima edicién 2024 solo se en-

icontré un puesto de exposicion de un vifiedo de autor no
perteneciente a los grandes exponentes, el vinedo famil-|

Frente a esta enorme brecha de oportunidades es que
2= .nace
la idea conceptual del proyecto que buscar ayudar a los
=& = pequenos productores que se ven superados y solo se
~_—— pueden limitar a vender sus cosechas sin mayores
~__posiblidades
s
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Problematica

La regiom del Maule, especialmente en la Ruta del Vino de Curicd, enfrenta
una marcada desigualdad en el acceso a recursos y-.conocimientos entre 1s

‘pequenaos productores v los grandes productores vitivinicolas. Los micro pro-

ductores lacales carecen de las herramientasy el apoyo necesarios para com-
petir-éfectivamente en &l mercado, lo que limita su capacidad para producir,
embotellar y:comercializar sus vinos..Ademas, la regién carece de un-espa-
cio dedicado a la difusién cientifica y educativa‘en viticultura, dificultando.la
adopcion de practicas agricolas sostenibles y-avanzadas. Asimismo, el poten-
cial‘botanicoy paisajistico:de!la region esta subutilizado; no contribuyendo
adecuadamente ala investigacion y conservacion de la biodiversidad local.

Objetivos

Objetivo:general:

Empoderar a los-micro productores vitivinicolas de larregion del Maule-me-
diante la creacion del "Centro de Difusion e Innovacion Agricola Vitivinicola',
unespaciodedicado alainyestigacion, la difusion cientificay:la promocion
de practicas agricolas sostenibles, con el fin de fomentar el desarrollo
economico y sostenible de 1a region.

Objetivos Especificos:

Proporcionar alos pequenos productores [ocales |05 conocimientos y-recur-
sos:necesarios através de programas de investigacion y difusién cientifica
enviticultura, mejorando sus practicas-agricolas:y su capacidad competitiva
enel'mercado.

Crear y mantener-jardines botanicos que-alberguen especies endémicas.y
refacionadas'con laviticultura, promoviendo |a conservacion de Ia biodiver-
sidad local y'la investigacion botanica.

Desarrollar éreas de produccion-y-comercializacion de vino baJo unamarca
representativa de:Curico, fortaleciendo laidentidad local y generando nue-
vas oportunidades econdmicas-para los micro productores de la region.
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Analisis de laderas Poniente - Oriente

Fig.64 Seccion A-A'
Elaboracién propia
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Fig. 68 Seccion B-B'
Elaboracién propia
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Fig. 80 Seccion E-E'
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Andlisis de laderas Norte - Sur

Fig, 44:Seccion 11
Elaboracion,propia
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Elaboracion'propia

Fig::52 Secaion 8+3
Elaboracion propia
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Fig. 56.Seccion 4-4
Elaboracion propia
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Propuesta

se centraen la creacion de un espacio multifuncional'y sostenible que responda a las necesidades de los micro pro=
ductores vitivinicolas de laregion del Maule. El centro esta disefiado para integrar-diversas instalaciones dedicadas
alaiinvestigacion, la'educacion v la produccion vitivinicola, promoeviendo un desarrollo economico y. ambientalmente
sostenible:

Incluye varios recintos clave:

AuditorioSolaris: Un espacio disefiado para conferencias, talleresy seminarios, donde los expertos en viticultura
pueden compar‘ur sus.conocimientos.y experiencias con los pequenos productores locales y Ja.comunidad en gener-
al:

Biblioteca Botanica Andina: Unabiblioteca espeoahzada que alberga una vasta coleccion de textos 'y recursos rel-
acionados con la viticultura, la botanicay la agricultura sostenible. Este éspacio también incluye dreas de estiidio.y
consulta para.estudiantes; mveshgadores y productores.

Liaboratorios de Investigacion Vitivinicola: Instalaciones equipadas:con tecnolog|a avanzada para la mves‘ugaoon en
viticultura y enologia. Estos laboratorios permitiran alos productores locales.experimentar corrnuevas técnicas vy
mejorar. la calidad de sus productos.

Modelo de_ Gestion

Centro de Difusion e Innovacion
Agricola Vitivinicola

D)
a
]
(@
B
o
()
A /
FundaC|c|>n sinfines de solicitaterrenosa > [ Municipaidad
Lo de Curico

- - - - ti
Entidades : [Financiamientol} b »| Ingresos |
Principales
Rutas del Vino Ministerio de . ; Produccién de
] Cultura - vinos
Wines of Chile HIRIAT | ! 134
| Ministerio de | Servicios
Enoturismo Chile Economia asociados
i |
Cerlwtro tigiElatt) Fomentov Ever/wtos
Tecnolégico de Ia Tur||smo : . C|entl|ﬁcos
VidyelVino Corfo : : Sala de ventas
ProChile

Fig. 100 Esquema Modelo de gestion {2023)
Elaboracionpropia
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Programay Usuario

/

Centro de Difusion

e Innovacion

Agricola Vitivinicola

| Usuario |

e

| Secundario |

| Princip.al |

Pequenos
productores

2. Turistas
Generales

3. Amantes de la
Naturalezay As-
tronomia

4. Cientificos

4. Escuelasy
establecimientos
técnicos

. 5. Entusiastas del
Artey la Cultura

6. Vinedos
Organicos

| Actividades |

Programas Educativos y Talleres de Cata
I B .
Catas de vinos guiadas con endlogos locales

I :
Eventos Culturales al Aire Libre

- 1.Comunidad Local

|
Caminatas y Rutas de Senderismo con vistas a Vinedos

|
Laboratorios

|
Talleres botanicos

|
Cuidados de los vifedos

22
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Programa |

Edificio/Pétalo 1
-270,7m?2 aulas
-243,3m2 talleres
35m2 servicios

Edificio/Pétalo 2
-295,5m2 auditorio
315m2 biblioteca
botanica
-40m?2 zona
administrativa
-35m2 servicios

Edificio/Pétalo 3
-196m?2 laborato-

" riosy catade vinos

organicos
-151m2
laboratorio
especializado
-40m?2 servicios

Edificio/Pétalo 4
-703m2 talleres
agricolas
- 373m2 exposion
agricola
-40m?2 servicios

-40m?2 servicios

Edificio/Pétalo 5
-372m2 Almacén
agricola

Fig: 101 Esquema de programay usuario
2 il 2028)
Elaboracion propia



Estrategias de Disefio

Vincular

Se vincula visual-
mente con los
vinedos visual-

mentey se conecta
mediante espacios
intermedios con
nuevos senderos
para una botanica
salvaje.
Enlacumbre se de-
sarrollalabotanica
cientifica

Estructura

Analisis de huellas

Estructuralaforma
del proyecto sigui-
endo las huellas ex-
istentesy trazando
senderosy forma
para ser parte del
lugar, soterrandose

Descubrir

Adopta un recor-
rido serpenteante
parair descubrien-
do lasvistasy
programas, mante-
niendo las huellas
preexistentes

Se desarrolla una cubierta de estruc-
tura estereométrica con perfiles
tubulares de acero de 4 pulgadas

conectados por nodos. En el corddjn

superior se posicionan costaneras
(perfil C 100x50x15x3mm) v las capas
de aislacion, drenaje.

La losa se conecta mediante conecto-

res, pernos de corte con un espesor
de 2/3 del grosor de la losa, 0.1m.
Se utilizan moldajes para el proceso

constructivo.

La estructura se apoya en pilares de
acero de 0.3m con conexién en los

nodos.

Para mis muros cortina se utilizard un
perfil de 50x150x3mm seglin provee-

dor.
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Reflexiones Finales

Es un lugarigue posee-un potencial inmenso, y no solo en
términos de ubicacion estratégica, altitud vy significado
en la comunidad cuficana, sino también en su capacidad
para:transmitir-las sensaciones mas- auténticas-que- el
vine ylacultura vitivinicola pueden ofrecer.

Esta propuestaino es solo un espacio; s un viaje:senso-
rial.a través.del tiempo:y el terroir. Imaginar el proyecto
como, un lugar donde los Visitantes pueden no solo. ver y
aprender sobre.la viticultura, sino’ donde: pueden:tocar
las texturas delas barricas de vino; sentirla frescura de
la tierra, oler los.aromas de lafermentacion y degustar la
historiaique fltiye en:cada copa:

la luz gue se filtra a través de gste espacio no solo ilumi-
nara exposiciones, sino gue sera un.vinculo:magico que
conectard el pasado y el presente, [a tierrayy el vino. Esta
luz sera el reflejo de [a pasion y la dedicacion de las per-
sonas que han.dadovida a esta'industria y que contindan
haciéndolodiaadia. -

Hablardellevarlassensacionesaestapropuestaeshablar
de compartir algo-mas profundo due el-conocimiento; s
compartir la emociony laidentidadde unaregion. £l vino
€s mas que una bebida; es una manifestacion de alegria,
de duelo, de reuniones'y de la vida misma: En:cada botel-
la'hay un mundo atrapado, de tierra, de recuerdos y de
comunidad. Busc¢a descorchar ese mundo para todos, sin
importar su origen o suestatus social.

Este enfoque ‘es.:particularmente importante porgue,
en-el mundo del vino, a-menudo se asocia con la élite y

el glamour. Se guiere cambiar esa percepcion y-mostrar:

que el vino es, en esencia, una bebida gue une a la comu-

nidad y-a la gente:comun.:Se busca gue sea un:lugar de-

encuentro, aprendizaje'y reflexion; donde.todos puedan
experimentar la-autenticidad de! la cultura vitivinicola v
llevar ‘consigo la'esencia de Curicd en cada sorbo y en
cada sensacién. Este proyecto es su vision de como el
vino puede ser un vinculo entre la tierra, la historia.y las
personas.’

La conexion del cielo y:la tiefracomo.guias realzala- | -
importancia de esta propuesta; estableciendo un puente
entre ampas. klvalor de rescatar el significado de la
observacion de los astres como la cone><|on vistial conlos
vinedos y su importancia.

El Parque dela Cultura del Vino Regional se comprom-
ete .con la sustentabilidad desde su disefio sostenible,
que utiliza materiales de bajo impacto ambiental, hasta la
eficiencia energética, incorporando tecnologias de bajo
consumo.y. explorando la generacion'de’ energia a'partir
de fuentes.renovables coma panelesssolares.

Ademas, ‘se establecerd un .plan-de’ gestion ambiental
para:conservar la biodiversidad local, gestionar de mane-
raresponsable los recursos hidricos vy reducir el impacto
ambiental al' minimo: La conservacion de recursos tam-
biénserd prioritaria, fomentando:la reutilizacion y el re-
ciclaje de materiales.

Lapropuesta nosolorespetara el entorne natural circun-
dante, sino que también'contribuird a su:preservacion.
Se llevaran a cabo acciones para restaurar areas-degra-
dadas, promover labiodiversidad y proteger habitats na-
turales. b

La responsabilidad- medioambiental serd un pilar funda-
mental, con programas educativos sobre la sustentabil-
idad, fa promocion de practicas responsables entre los
visitantes y.colaboracion con:la: comunidad local en ini-
C|at|vas sostembles
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