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RESUMEN

El objetivo de esta investigacion fue estudiar el efecto de la variedad del color de comedero
sobre la conducta alimentaria en cerdos de recria. Treinta y dos cerdos destetados al dia 21
de vida fueron repartidos en parejas en 16 corrales y sometidos a 4 pruebas de aceptabilidad,
presentandoles consecutivamente alimento en platos de color rojo o azul (10 min. por plato)
y a 4 pruebas de preferencia, donde se les presentd consecutivamente alimento en platos de
color rojo y azul simultaneamente (10 min. por presentacion) con la interrupcion de un plato
rojo o azul entre ambas exposiciones (10 min.). La palatabilidad se midio en los registros de
video de las pruebas de aceptabilidad segin patrones de consumo (tiempo de consumo /
namero de aproximaciones). No se vio un efecto del color del plato entregado (P = 0,648) ni
del entregado previamente (P = 0,5) sobre el consumo en las pruebas de aceptabilidad, pero
hubo un consumo mayor de alimento (P = 0,032) cuando el color del plato era distinto al
entregado previamente. El color de los platos en ambas entregas no afect6 la palatabilidad,
ni tampoco la interaccion entre variables (P > 0,05). La preferencia no se vio afectada por el
color de los platos en ambas entregas, ni por la interaccion entre variables (P > 0,05). Los
resultados demuestran que la variedad del color de comederos puede disminuir el efecto de
saciedad sensorial especifica en cerdos de recria, aumentando la aceptabilidad y el consumo

de alimento.

Palabras claves: Cerdos, Color, Saciedad sensorial especifica, Variedad.



ABSTRACT

The objective of this investigation was to study the effect of the feeder’s color variety on the
feeding behaviour in weaned pigs. Thirty two pigs weaned at day 21°% of life were divided
into pairs in 16 pens and subjected to 4 acceptability tests, in which they were consecutively
presented with food in red or blue plates (10 min. per plate) and 4 preference tests, where
food was presented consecutively in red and blue plates simultaneously (10 min. per
presentation) with the interruption of a red or blue plate between both exposures (10 min.).
Palatability was measured in the video recordings of the acceptability tests according to
consumption patterns (consumption time / number of approximations). There was not an
effect of the color of the plate delivered (P = 0.648) or the previously delivered (P = 0.5) on
consumption in the acceptability tests, but there was a higher consumption of food (P = 0.032)
when the plate’s color was different from the previously delivered. The color of the plates in
both deliveries did not affect palatability, nor did the interaction between variables (P > 0.05).
The preference was not affected by the color of the plates in both deliveries, nor by the
interaction between variables (P > 0.05). The results demonstrate that plate’s color variety
can decrease the effect of sensory specific satiety in weaned pigs, increasing acceptability
and feed consumption.

Keywords: Color, Pigs, Sensory specific satiety, Variety.



INTRODUCCION

Los cerdos son animales omnivoros oportunistas que tienen un olfato altamente desarrollado
y un hocico alargado cuya forma y musculatura favorece la exploracion del medioambiente
en busca de alimento, el cual pueden encontrar por encimay debajo del suelo (Graves, 1984).
En la vida silvestre presentan una alta adaptabilidad a distintos ambientes, modificando su
dieta segun la disponibilidad espacial y temporal de los alimentos (Skewes et al., 2007). La
dieta de estos animales consiste principalmente de una gran variedad de especies vegetales y

en menor proporcion pequefios roedores, reptiles, insectos, larvas y hongos (Graves, 1984).

La industria porcina brinda a los cerdos el acceso permanente a una dieta compuesta por la
mezcla de ciertos cereales, derivados lacteos, aditivos y subproductos, cuya formulacion se
ajusta a los requerimientos nutricionales con el fin de alcanzar el potencial genético en las
diferentes etapas productivas (NRC, 2012). La correcta nutricion es uno de los cinco
dominios del bienestar animal (Mellor et al., 2020), si bien el manejo alimentario satisface
esta necesidad, impide el comportamiento alimentario natural de bdsqueda de alimento y la
seleccion de una dieta variada, generando estrés al frustrar la motivacion del animal
(Catanese et al., 2013). Aunque la dieta varia en los porcentajes de inclusion de ingredientes
y aditivos en cada etapa, permanece relativamente constante sensorialmente en todo el ciclo,
lo que repercute en el bienestar animal y puede causar un fenémeno fisioldgico denominado
saciedad sensorial especifica (SSE) que disminuye el consumo de alimento en cerdos, como

lo demuestran estudios recientes (Middelkoop et al., 2019).

La SSE consiste en una disminucion progresiva de la palatabilidad o placer percibido en un
alimento a medida que este se consume repetidamente en el tiempo debido a la saciedad de
sus propiedades sensoriales (Rolls, 1986). Su consecuencia es la eventual disminucion de la
ingesta, sin embargo, cuando el animal saciado accede a una dieta con diferentes propiedades
sensoriales, este responde con un aumento de consumo (Gonzalez et al., 2018). La
disminucion de palatabilidad producto de una dieta monétona se produce tanto por alimentos
altos como bajos en densidad caldrica (Rolls, 1986), por lo tanto, la SSE no depende del valor
caldrico sino del estimulo sensorial, siendo su sentido bioldgico la seleccion variada de
alimentos para asegurar una nutricion balanceada. Los efectos de la SSE han sido estudiados
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en humanos (Rolls, 1986), ratas (Gonzélez et al., 2018; Martire et al., 2010) y ovejas
(Catanese et al., 2013). En humanos y ratas ocurre la disminucién de palatabilidad de un
alimento consumido a causa de la saciedad de sus propiedades sensoriales, debido a esto, al
tener acceso a una variedad sensorial en la dieta, la ingesta total de alimento es superior en
comparacion con una dieta mondétona. Este efecto es mayor mientras mas variedad sensorial
haya dentro y entre dietas, aun asi, con solo una propiedad sensorial diferente el consumo
tiende a restablecerse después de la saciedad (Rolls, 1986). Por otro lado, Catanese et al.,
(2013) contribuyeron al conocimiento del efecto que tiene la SSE sobre el bienestar animal
al observar un mayor nivel de estrés, mediante pardmetros sanguineos y conductuales, en
ovejas alimentadas con una dieta monotona con respecto a ovejas con acceso a una dieta

variada.

La palatabilidad percibida en animales productivos suele asociarse al consumo voluntario de
alimento, pese a esto, estudios sobre palatabilidad enfocados en el consumo mediante pruebas
de preferencia o aceptabilidad dependen de factores como la saciedad o el hambre y podrian
ser imprecisos (Figueroa et al., 2019). En ratas se ha utilizado el andlisis de microestructura
de lamidos como método para cuantificar la palatabilidad segun la cantidad de lamidos que
el animal realiza en cierta cantidad de acercamientos al alimento (Dwyer, 2012). Este método
fue efectivo en demostrar el efecto de la SSE sobre la palatabilidad en ratas, viéndose un
aumento de la palatabilidad que experimenta una rata alimentada con una dieta variada en
comparacion a una dieta mondtona (Martire et al., 2010). Se ha aplicado una metodologia
analoga en cerdos, en la cual los patrones de consumo expresados en la cantidad de
acercamientos al alimento en un determinado tiempo indican el placer percibido, siendo los

alimentos con acercamientos de mayor duracion los més palatables (Figueroa et al., 2019).

En cerdos, los estudios sobre la SSE y la variedad en la dieta son acotados. Adeleye et al.
(2014) y Middelkoop et al. (2019) demostraron que lechones alimentados con una dieta de
inicio en lactancia o creep feed compuesta de distintos alimentos con sabores, olores, texturas
y apariencias diferentes, o bien cuando esta solo varia en olor, presentan mayor exploracion
y consumo en comparacion a una dieta de creep feed monétona. A pesar de esto, los autores
no observaron un aumento significativo en la ganancia de peso de los animales al destete. El

periodo de lactancia presenta dificultades que podrian encubrir el efecto de la SSE tales como
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la presencia materna, acceso a leche y un minimo consumo de alimento sélido. En cuanto a
estudios en cerdos destetados, investigaciones en cerdos de recria con dietas que presentan
un cambio sensorial de olor (Figueroa et al., 2018) o de textura (Aldunate, 2021; Tagliaferro,
2021) en la dieta, registraron un aumento en el consumo y preferencia por parte de los
animales en comparacion a una dieta monétona. Brindar a los cerdos variedad en la dieta,
incluso variando solo una propiedad sensorial, puede ser beneficioso para el sistema
productivo y el bienestar de los cerdos al disminuir la SSE, aumentando el consumo
voluntario y permitiendo a los cerdos expresar su comportamiento alimentario natural
(Adeleye et al., 2014; Middelkoop et al., 2019).

Las investigaciones respecto a SSE en cerdos se enfocan principalmente en el efecto que
produce el olor, sabor y textura de la dieta, dejando de lado otras propiedades sensoriales del
alimento como su apariencia, una de las primeras propiedades sensoriales que afecta la
motivacion de consumo (Spence, 2015). En humanos, el color provoca diferencias en las
expectativas sobre un alimento y su palatabilidad, ya sea el color del alimento o del recipiente
en el que es entregado (Piqueras-Fiszman et al., 2012). Ademas, se ha visto que puede causar
un efecto de SSE, generando una disminucion de la palatabilidad de alimentos con un color
previamente consumido (Wadhera y Capaldi-Phillips, 2014). En comparacion al olfato, la
audicion y el tacto, la vision de los cerdos es un sentido menos desarrollado y, por lo tanto,
la probabilidad de que un estimulo visual pueda inducir una respuesta conductual por parte
del cerdo es menor (Herbut et al., 2006; Hutson et al., 1993). Los cerdos poseen una vision
dicromatica con una limitada percepcion de colores, teniendo la capacidad de diferenciar
principalmente el color azul del rojo y verde, dificultades para discriminar entre rojo y verde,
y la incapacidad de diferenciar rojo y verde del gris (Tanida et al., 1991). Pese a lo anterior,
existen estudios que demuestran el efecto que tiene el color en el comportamiento alimentario
de cerdos. En un estudio con cerdos destetados, Klocek et al., (2016) demostraron que, entre
comederos de color azul, rojo y amarillo, los cerdos visitaron con mayor frecuencia y
permanecieron mas tiempo en los comederos azul y rojo. Deligeorgis et al., (2005)
observaron un mayor nimero de acercamientos a bebederos de color azul y rojo sobre el
verde en lechones. Estos estudios sugieren que los colores tienen un efecto en la preferencia

y comportamiento alimentario del cerdo, sin embargo, no existe informacion sobre el efecto
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de la SSE y de la variedad sensorial producido por el color en la conducta alimentaria de
cerdos. Considerando lo anterior, el objetivo de la presente Memoria de Titulo es evaluar el
efecto que produce la variedad del color de comederos sobre la aceptabilidad, preferencia 'y
palatabilidad del alimento en cerdos de recria, con el fin de establecer los efectos a corto
plazo de la SSE y variedad sensorial del color sobre el comportamiento alimentario de estos
animales.



MATERIALES Y METODOS

La investigacion se realizd en el Centro de Investigacion, Innovacion Tecnoldgica y
Capacitacion de la Industria Porcina Nacional (CICAP), dentro de la Estacion Experimental
Agricola de la Pontificia Universidad Catélica de Chile, ubicado en la comuna de Pirque,
Santiago de Chile. Los procedimientos experimentales fueron aprobados por el Comité Etico
Cientifico para el Cuidado de Animales y Ambiente de Experimentacion Animal de la
Pontificia Universidad Catolica de Chile (certificado n.° 190531007).

Animales y alojamiento

Un total de 32 cerdos, machos castrados y hembras (genética PIC), destetados al dia 21 de
vida, provenientes de una granja comercial de la regién Metropolitana de Santiago, fueron
utilizados. Previo al periodo experimental, los animales fueron pesados e identificados
individualmente con crotales auriculares enumerados. Se distribuyeron en 16 corrales (1.8 m
x 1.28 m x 0.7 m), en parejas de cerdos de pesos similares (P > 0.05). La temperatura se
mantuvo a 29 °C durante la primera semana posterior al destete, luego se disminuyd
gradualmente a 26 °C hasta el fin del periodo experimental. Fueron alimentados con alimento
comercial que cumple con los requerimientos nutricionales de los cerdos (NRC, 2012) y agua
ad libitum. El alimento fue retirado 90 minutos previo a cada prueba, y fue otorgado
nuevamente 60 minutos después. Por sobre cada corral se instalaron cAmaras de video (DH-
HAC-HDW1200EM-A, Zhejiang Dahua Technology, Zhejiang, Hangzhou, China) con el fin

de registrar la actividad de los cerdos durante las pruebas de aceptabilidad.
Procedimientos

Después de 4 dias de habituacion al corral, los animales fueron entrenados durante 2 dias a
las pruebas experimentales, presentandoles alimento en platos de color rojo o azul de manera
consecutiva (20 minutos por plato) contrabalanceando el orden de la entrega. Posteriormente,
cada pareja fue sometida a 4 pruebas de aceptabilidad (1 prueba por dia), seguido por 4

pruebas de preferencia (1 prueba por dia). La eleccién de los colores rojo y azul se debe al



contraste entre ambos y a la preferencia demostrada por cerdos hacia comederos de estos
colores (Klocek et al., 2016).

Las pruebas de aceptabilidad consistieron en la presentacion de alimento en platos de colores
rojo o azul de manera consecutiva por 10 minutos cada uno, con una pausa de 2 minutos entre
platos. Las parejas de cada corral fueron expuestas a la presentacion consecutiva de alimento
en platos del mismo color (R-Ry A-A), y a la presentacion consecutiva de alimento en platos

de diferente color (R-A 'y A-R) (Figura 1). EI consumo se calcul6 como la diferencia entre el
peso inicial y final del plato en cada prueba.

® 10 min @ 10 min 10 min @ 10 min

Pausa 2 min l Pausa 2 min l Pausa 2 min Pausa 2 min
® 10 min @ 10 min @ 10 min ® 10 min

Figura 1. Pruebas de aceptabilidad para determinar el efecto de la variedad del color de
comederos en cerdos de recria. Las letras R y A representan platos de color rojo y azul

respectivamente.

En las pruebas de preferencia los animales fueron expuestos de manera simultinea al
alimento en platos de color rojo y azul por 10 minutos, seguido por la exposicion a una sola
opcidn de color por 10 minutos, para luego repetir la presentacion de ambos colores por 10
minutos. Previo a la introduccion del plato intermedio y a la segunda exposicion simultanea
de platos se realiz6 una pausa de 2 minutos (Figura 2). Se contrabalance6 el posicionamiento
de los platos (izquierda y derecha) y el color del plato intermedio entre corrales y dias. Se

estimd el consumo de cada plato mediante la diferencia de lo entregado y las sobras.



®VS @lOmin ®VS @IOmin

Pausa 2 min Pausa 2 min
® 10 min @ 10 min
Pausa 2 min Pausa 2 min

®VS @lOmin ®VS @IOmin
@vs ®10min @VS ®10min

Pausa 2 min Pausa 2 min
® 10 min @ 10 min
Pausa 2 min Pausa 2 min

@VS ®10min @VS ®10min

Figura 2. Pruebas de preferencia para determinar el efecto de la variedad del color de
comederos en cerdos de recria. Las letras R y A representan platos de color rojo y azul

respectivamente.

Las pruebas de aceptabilidad fueron registradas por las camaras de video instaladas sobre
cada corral con el fin de evaluar la palatabilidad mediante patrones de consumo (Tiempo de
consumo / n.° de aproximaciones al plato) (Figueroa et al., 2019). Los videos fueron
analizados en el software Boris®, considerando aproximacion con consumo una vez que el

cerdo se aproximd y permanecio inmovil con su cabeza y orejas inclinadas hacia el plato.
Anélisis estadistico

Para el analisis de datos la pareja de cerdos fue considerada como unidad experimental y los
resultados se expresaron por cerdo. Los resultados fueron analizados a través del software

estadistico SAS mediante analisis de varianza. Para las pruebas de aceptabilidad y



palatabilidad, la variable consumo y palatabilidad del segundo plato se analizaron utilizando
como variable independiente el color del primer plato consumido (azul o rojo), el color del
segundo plato consumido (azul o rojo) y la interaccion entre ambas variables. La preferencia
se analizo segun el color previamente expuesto (azul o rojo), el color consumido (azul o rojo)
y la interaccion entre ambas variables. Se utiliz6 el modelo matematico Y = p + ai + Bj +
apij, en donde Y es el consumo o palatabilidad, ai es el color del plato consumido, Bj el color
del plato consumido previamente y afij la interaccion entre ambas variables. Los datos se
expresaron como Lsmeans tras un ajuste por la prueba de Tukey para comparaciones
maltiples. Las diferencias entre las medias se consideraron significativas con valores de P

menores a 0,05 y tendencia con valores entre 0,05y 0,1.



RESULTADOS

En las pruebas de aceptabilidad, el consumo de alimento no se vio afectado por el color del
plato (P = 0,648) ni por el color del plato consumido previamente (P = 0,5). Sin embargo, se
observo un efecto de la interaccion entre el color del plato y el color del plato expuesto
anteriormente (P = 0,032), viéndose un mayor consumo cuando estos eran diferentes (Figura
3). En cuanto al consumo total de alimento (suma del primer y segundo plato), este no fue
afectado por el color del primer ni del segundo plato, ni tampoco por la interaccion entre
ambas variables (P > 0,05) (Figura 4).

® Plato Azul B Plato Rojo

*
|

Consumo (g)
[ =]
=

Experiencia Azul Experiencia Rojo

Figura 3. Consumo de alimento en cerdos de recria (medias + error estandar) en pruebas de
aceptabilidad (10 min.) segun el color del plato entregado (plato rojo o azul) y el color del
plato previamente expuesto (10 min.) a los animales (experiencia previa: rojo o azul). Los

asteriscos entre barras representan diferencias entre medias (P < 0,05).
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Figura 4. Consumo total de alimento en cerdos de recria (medias + error estandar) en pruebas
de aceptabilidad (10 min.) segun el color del plato entregado (plato rojo o azul) y el color del

plato previamente expuesto (10 min.) a los animales (experiencia previa: rojo o azul).

La palatabilidad del alimento no se vio afectada por el color del plato, ni tampoco por el color
del plato previamente expuesto o por la interaccion entre ambas variables (P > 0,05) (Figura
5). Al analizar los componentes del patron de consumo (acercamientos y tiempo de
consumo), existe una tendencia a un mayor tiempo de consumo de alimento cuando el plato

previamente expuesto era de diferente color (P = 0,1).
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Figura 5. Palatabilidad del alimento (tiempo de consumo / nimero de aproximaciones) en
cerdos de recria (medias + error estdndar) en pruebas de aceptabilidad (10 min.) segun el
color del plato entregado (plato rojo o azul) y el color del plato previamente expuesto (10

min.) a los animales (experiencia previa: rojo o azul).

En las pruebas de preferencia, el color no tuvo un efecto en el consumo de los animales ni
tampoco el plato previamente expuesto o la interaccion entre ambas variables (P > 0,05)
(Figura 6).

EPlato Azul BEPlato Rojo

Consumo (g)
S

Experiencia Azul Experiencia Roja

Figura 6. Consumo de alimento en cerdos de recria (medias + error estandar) en pruebas de
preferencia (10 min.) segun el color de los platos entregados (plato rojo o azul) y el color del

plato previamente expuesto (10 min.) a los animales (experiencia previa: rojo o azul).
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DISCUSION

La presente memoria de titulo tuvo como objetivo investigar el efecto que produce la
variedad sensorial del color del comedero sobre la SSE y la conducta alimentaria de cerdos
de recria, especificamente sobre la aceptabilidad, preferencia y palatabilidad del alimento
consumido, utilizando platos de color rojo y azul para generar una situacion de monotonia y
variedad sensorial. Existen estudios anteriores sobre SSE en cerdos que buscan aislar el
efecto de la variedad de propiedades sensoriales como el olor (Figueroa et al., 2018), la
textura (Aldunate, 2021; Tagliaferro, 2021) y el sabor (Adeleye et al., 2014), sin embargo, el
efecto de la variedad de color sobre la SSE y el comportamiento alimentario en cerdos no ha

sido investigado.

No se present6 una diferencia en el consumo de alimento entre platos de color rojo o azul, lo
cual indica que no existe una preferencia innata por parte de los cerdos hacia estos colores.
Deligeorgis et al. (2005) y Klocek et al. (2016) determinaron que los cerdos prefieren los
colores azul y rojo por sobre otros como verde y amarillo, sin presentarse diferencias
significativas entre ambos, resultados que concuerdan con el presente estudio. La percepcion
de colores en los cerdos es limitada debido a que poseen una vision dicromatica (Tanida et
al., 1991), ademas, sus sentidos mas desarrollados como el olfato, la audicién y el tacto, dejan
a la vision un papel menos importante al momento de inducir una respuesta en su
comportamiento (Herbut et al., 2006; Hutson et al., 1993), motivo por el cual pueden no
manifestar preferencias entre ambos colores. Pese a lo anterior, si se observo un efecto de la
interaccion entre los colores del plato entregado y del entregado anteriormente, viéndose un
mayor consumo de alimento cuando este era diferente en comparacion al consumo del plato
del mismo color. Este resultado se asemeja a lo observado por Adeleye et al., (2014) y
Figueroa et al., (2018) en los cuales bajo condicién de variedad del olor y sabor del alimento
se generd un mayor consumo en comparacion a una dieta mondtona debido a la reduccién
del efecto de SSE. De esta forma el color, al igual que otras claves sensoriales (Adeleye et
al., 2014; Aldunate, 2021; Figueroa et al., 2018; Tagliaferro, 2021), es una propiedad

sensorial que podria generar SSE y afectar el consumo de alimento en cerdos de recria.
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En cuanto al consumo total de alimento en las pruebas de aceptabilidad, este no fue afectado
por el color de los platos (primera o segunda entrega) ni por la condicion de variedad de color
explicada por la interaccidn entre ambas variables, como si ocurrié en la investigacion de
Tagliaferro (2021), en donde diferentes texturas (alimento peletizado y molido) aumentaron
el consumo total en cerdos de recria. Al producirse una condicién de variedad sensorial, se
preveia que el consumo total de alimento fuera significativamente mayor en comparacion a
una monotonia de color por el mayor consumo de alimento en la segunda entrega, como se
vio en estudios que variaron una serie de estimulos sensoriales (Adeleye et al., 2014;
Middelkoop et al., 2019). Sin embargo, debido a que el consumo total considera el consumo
del plato previo (el cual fue similar entre colores), es posible que la diferencia producida en
la condicién de variedad en el consumo del segundo plato no haya sido suficiente para
generar una diferencia en el consumo total. A pesar de esto, existe una direccionalidad de los
datos que indica que podrian presentarse diferencias significativas al aumentar el nimero de

repeticiones.

Con respecto a la palatabilidad del alimento, esta no se vio afectada por la experiencia previa
de los animales (variedad o monotonia sensorial). Contrario a lo esperado, el valor hedonico
del alimento fue similar al entregarles el alimento consecutivamente en platos del mismo o
diferente color. La disminucién de palatabilidad producto de la SSE en monotonia sensorial
ha sido descrita en ratas, observandose una menor palatabilidad, expresada por una menor
cantidad de lamidos en cada acercamiento, a una solucién ya ingerida en comparacién a la
no ingerida previamente (Martire et al., 2010). El tiempo de consumo tuvo una tendencia a
aumentar cuando el color del plato entregado previamente era diferente al del segundo plato,
situacion similar a lo observado con la variable aceptabilidad. A pesar de esto, la
palatabilidad pudo verse disminuida por un namero de acercamientos similar a platos del
mismo y diferente color. Es probable que la saciedad basal que poseian los animales al
consumir el segundo plato, debido al consumo de alimento en el plato anterior, haya
dificultado la observacion de la diferencia de palatabilidad producto de la SSE. No obstante,
al igual que el consumo total, la palatabilidad del segundo plato tiene una direccionalidad
numérica que hace suponer la entrega de resultados significativos al aumentar el nimero de

repeticiones del experimento.
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En las pruebas de preferencia, al igual que en las pruebas de aceptabilidad, el consumo de
alimento se mantuvo similar en los platos de color rojo y azul. Ademas, la preferencia no fue
afectada por la experiencia previa segun el color del plato intermedio entregado, lo cual
difiere de lo observado por Aldunate (2021), donde la experiencia previa (peletizado o
molido) si provoco una preferencia por el alimento con textura diferente a la brindada
previamente. En estas pruebas los animales tuvieron acceso a ambos colores en la primera y
segunda entrega de platos, a diferencia de las pruebas de aceptabilidad, donde los animales
tuvieron acceso a un color y posteriormente al otro, por lo tanto, al no haber opciones visuales
el efecto de SSE es mayor que al tener ambas opciones presentes de manera consecutiva,
siendo el color del plato intermedio un estimulo insuficiente para afectar la preferencia, la
cual es similar para ambos colores. Seria recomendable para préximas investigaciones
evaluar la preferencia en una sola entrega simultanea de platos de ambos colores, precedida

por la entrega de un plato azul o rojo.

Los resultados de este estudio indican que existe un mayor consumo de alimento por parte
de cerdos de recria cuando consumen en un comedero de color distinto al anterior, lo cual
podria favorecer a la industria porcina al ser el periodo de recria temprana una etapa de bajo
consumo de alimento por el estrés que conlleva el destete (Lalles et al., 2007). En este periodo
se incentiva el consumo de alimento con medidas como el aumento de la palatabilidad al
agregar distintos saborizantes a la dieta (NUfiez, 2015). EI cambio del color del comedero
podria ser una manera de fomentar el consumo de alimento producto de la variedad sensorial,
sin embargo, es necesario realizar investigaciones cuyo objetivo sea estimar a mediano plazo
posibles cambios en los parametros productivos de los animales alimentados con variedad
sensorial y/o monotonia sensorial para determinar la viabilidad y el efecto que podria tener
en producciones intensivas. Ademas, la variedad del color podria tener un efecto sobre el
bienestar de los cerdos, como se ha visto en ovejas alimentadas con una dieta variada
(Catanese et al., 2013), las cuales presentaron menores parametros sanguineos y
conductuales indicativos de estrés en comparacion a ovejas alimentadas con una dieta
monotona. Debido a que la variedad de colores produjo un efecto sobre el comportamiento
alimentario de los cerdos, aumentando el consumo de alimento, cabria esperar resultados

similares a los anteriores sobre los niveles de estrés. Si bien Aldunate (2021) investigo el
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efecto de la variedad sensorial de textura sobre el bienestar de cerdos de recria mediante la
evaluacion de la variabilidad de frecuencia cardiaca, no se observaron diferencias
significativas entre la situacion de variedad y monotonia sensorial, haciendo necesarias
investigaciones que estudien una mayor cantidad de indicadores de estrés como
vocalizaciones, mordeduras de cola 0 medidas de cortisol, para relacionar de mejor manera

el efecto que puede tener la variedad sensorial sobre el bienestar animal.

La variedad del color del comedero disminuyé el efecto de SSE en cerdos de recria,
aumentando la aceptabilidad del alimento en comparacién a la monotonia de colores. La
preferencia no fue afectada por el color de la experiencia previa, asi como la palatabilidad no
fue significativamente diferente entre variedad y monotonia de colores. Pese a esto, la
direccionalidad numérica de los datos sugiere resultados positivos en futuras investigaciones
con un mayor namero de individuos experimentales. Préximos estudios debiesen evaluar el
efecto de la variedad de color y otras propiedades sensoriales sobre el rendimiento y bienestar

de los cerdos.
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