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MOTIVACIONES.

Inicialmente, mi cercania con
el espacio rural y la agricultura,
motivaron un fuerte interés personal
en la busqueda de ampliar el
conocimiento que se tiene hoy
respecto a los alcances de estos
temas desde la perspectiva de nuestra
disciplina.

La profundizacion de estos temas
comenzd con el seminario de
investigacion, especificamente en
la exploracion de lineamientos de
diseno pasivo, asociados a bodegas
de vinificacion, donde el objetivo fue
generar un patron de disefo para
complejos agroindustriales asociados
al sector vitivinicola.

Posteriormente, en la busqueda
de un tema conducente al
proyecto final, ahondé en aspectos
pertenecientes al rubro agricola que
de forma inimaginable me llevaron al
desarrollo del presente proyecto final
Yy que me permitieron entender con
mayor profundidad y fundamentos

los desafios y deficiencias del sector;
en cuanto al tamano de las empresas
y como entorno a su capacidad
agroproductiva se evidencia un
contraste importante respecto a
las oportunidades de desarrollo
productivo del empresariado, donde
el panorama actual exhibe en los
territorios rurales una persistente
situacion  de  desequilibrio y
desigualdad de oportunidades.

El caso particular del sector
olivicola, con gran crecimiento en los
ultimos diez anos se han reconocido
necesidades y deficiencias crecientes
en el caso de pequenos productores
olivicolas, que podrian menoscabar el
impulso potencial del sector olivicola,
que hoy a pesar de su incipiente
desarrollo, posee altos niveles
de vulnerabilidad e inequidad a
diferencia de las empresas de mayor
tamano que en su mayoria se dedican
a la exportacion.



La vinculacion de la arquitectura
entorno a esta problematica senalada
puede ser clave para desarrollar
nuevas actividades en la continuacion
de la cadena productiva del sector
olivicola, pasando de ser productores
de oliva a continuar la cadena
productiva de elaboracion de aceite
de oliva generando un producto con
valor agregado.

El desarrollo de arquitectura
agroindustrial en territorios rurales ha
tenido sumayor desarrollo de lamano
de inversion privada y su capacidad
de gestionar y desarrollar unaimagen
corporativa a partir del diseno
incorporado en sus instalaciones.
Como se dio en los a principio de
los noventa con el desarrollo de
complejos agroindustriales como
Packins y Bodegas de Vino.

Sin embargo, en el polo opuesto, la
pequena empresa, tiene importantes
desafios, ya que en términos de
gestion, la vialidad de desarrollar

arquitectura asociada a ciertos
procesos, pasa primero por solucionar
necesidades basicas transversales
asociadas a la pobreza y calidad
de vida de los productores, donde
actualmente la economia social juega
un rol importantisimo, a partir de la
reinsercion del modelo cooperativista
y como a partir de este punto se puede
dar pasoauna

donde
se encuentran entre sus actores micro
y pequenos productores agricolas,
para contribuir al
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INTRODUCCION.

Habitat y territorio rural:
Transformacion de la
estructura agricola. Inequidad y
condiciones de vulnerabilidad.

Cuando se habla del contexto
espacial mas alla de los limites urbanos,
el concepto de habitat no solo se cine
al espacio habitado por poblaciones
localizadas en comunas rurales. El
habitat rural abarca por sobre todo el
espacio que la sociedad ha organizado
para vivir 'y egjercer las actividades
necesarias para el conjunto de sus
requerimientos espirituales y materiales
para el desarrollo sustentable de su
comunidad, por lo que existe una
interdependencia de los diferentes
sistemas presentes en el habitat sobre
todo si miramos el territorio desde una
perspectiva ecologica. Habitat- territorio
en su conjunto.”’

En la actualidad existe conciencia
global de la importancia de visualizar
el habitat rural desde la perspectiva de
la sostenibilidad y la importancia de
los actores gue componen el contexto
territorial rural. Por ello los actores y

las actividades productivas asociadas

al medio rural deben desarrollarse
considerando mantener con equilibrio
social economico 'y ambiental los
territorios rurales en el tiempo. *

En nuestro pais, a pesar de no contar
con planificacion  territorial - vigente
entorno a estos temas los cambios de
mentalidad global han influenciado a
los actores del territorio, pasando de
una vision del espacio rural como mero
iNsumo o variable, a la comprension
del territorio como un soporte donde
el fendbmeno economico sucede vy es
posible, donde son los territorios y No
solamente la empresas son las que
compiten en los mercados’®. Lo que ha
permitido consolidar zonas agricolas
con un perfil definido, como es el caso
de las Denominaciones de Origen de
los productores de vinos en el pais.

La estructura agricola en nuestro
pais

comenzd  una  importante

N LOS TERRITORIOS AL CONCEPTO TEORICO DEL  USO
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transformacion con lafragmentacion del
latifundio a partir de la Reforma Agraria
en los anos sesenta y posteriormente
con la inclusion del modelo neoliberal
se dio comienzo a la transformacion de
la Estructura Agricola en Chile.

El paso de la agricultura al modelo
exportador trajo consigo nuevas formas
de produccion y procesamiento de
materias primas, con lo cual hubo
una fuerte  Industrializacion  del
campo, a partir de la masificacion de
cultivos 'y equipamientos asociado a
la manufactura de productos para la
exportacion, por medio del cual se
dio paso aun amplio desarrollo de
arquitectura de tipo agroindustrial,
siendo pieza clave para el desarrollo
de productos alimentarios, poniendo
el diseno al servicio de los procesos
productivos en donde el diseno ha
sido influenciado fuertemente por la
concientizacion global sobre generar
productos amigables con el medio
ambiente, manejando variables técnicas

y ambientales con responsabilidad
buscando siempre un equilibrio con el
ecosistema en el cual se inserta.

Entidades estatales como CORFO,
INIA, INDAP, FIA, entre otras, trabajan en
conjunto desde diferentes escalas para
incentivar el desarrollo y crecimiento
del sector agricola con los objetivos
de mejorar la calidad de los productos
incorporando  nuevas  tecnologias,
a traves de programas estatales que
formentan la capacidad de riego y la
insercion de nuevos cultivos, acorde
a los nuevos mercados. Generando
especializacion agricola y por ende la
masificacion de algunos cultivos (uva
vinifera), incorporando valor agregado
a los productos exportados por medio
de la promocion de las cualidades del
territorio gue proviene el producto.
Fenomeno que tuvo lugar en regiones
con condiciones agroecologicas que
favorecian el desarrollo de cultivos para
la exportacion, como lo fue en con la
frutaylavid vinifera enlazona centro sur
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del pais en la decada de los noventa y
que ha continuado con Nuevos cultivos
incorporados en 1o que podria ser una
segunda etapa de crecimiento desde
hace unos 15 anos hasta hoy, con el
crecimiento de cultivos de berries y oliva,
en este ultimo caso para la elaboracion
de aceite de oliva.

En cuanto a las dinamicas entre
los nuevos actores empresariales  del
territorio se  comenzaron a formar
nuevas cadenas productivas donde
los pequenos productores (mipyme)
comercializan  su produccion a los
exportadores (pyme), de manera que
también se ha evolucionado en la
incorporacion de valor agregado. Es
decir, transitamos desde la exportacion
de productos alimentarios basicos
(manzanas vy uvas frescas), hacia
productos denominados “Premium™
(vinos, aceite de oliva y berries)(Z).

Con ello se consolido una interaccion

dinamica entre los actores empresariales,
generando economias de escala que
dieron  estabilidad  socioeconomica
Yy mayor calidad de vida a pequenos
productores.

El aumento de los cultivos sin control
trajo consigo sobreoferta de materias
primas y con ello el desequilibrio de
cadenas de produccion consolidadas,
comoelcasodelos pequenaosviticultores.
Este antecedente pone de manifiesto la
vulnerabilidad y desequilibrio constante
con que se desarrollan estas actividades
agricolas siendo un antecedente al
camino que podrian seguir los NUevos
cultivos asociados a productos Premium.

Este punto marca el inicio para la
determinacion de problematicas aun
mas especificas entorno al aumento
de la brecha gue separa a pequenos
Yy grandes productores de un mismo
territorio 'y que poseen herramientas
para la competitividad desiguales.



El proyecto de “Amazara Comunitaria
Colchagua” es una respuesta a las
observaciones planteadas entorno a las
condiciones de inequidad y desigualdad
presentes para el caso especifico de
peqguenos productores olivicolas  del
Valle de Colchagua, condicion que se
configura como una oportunidad para
el desarrollo de una respuesta desde €l
ambito nuestra disciplina para ponerse
al servicio de los requerimientos de un
rubro incipiente y con gran potencial
a partir de las cualidades encontradas
en el territorio en que se emplaza, un
valle con una delimitacion geografica
caracteristica y un agroclimatica
excepcional, definiendo por medio de
Sus actores y sus productos Premium
una identidad agricola con reputacion
y reconocimiento internacional.

A partir de este nuevo equipamiento
para la comunidad olivarera, se quiere
contribuir a generar un medio a traves
del cual los pequenos olivareros tengan
la posibilidad de acceder a herramientas
que posibiliten su desarrollo productivo
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integral, y la concretizacion de un
producto de excelente calidad y en
consecuencia competitivo en todos 0s
mercados.
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1.1 PROBLEMATICA
I.1.1 Descripcion del Problema.

El problema se basa en el crecimiento
de la brecha que existe entre pequenos
productores olivicolas, con los grandes
productores, especificamente en el
ambito de la produccion de aceite de
oliva.

En la actualidad el sector olivicola
se encuentra en pleno crecimiento,
especialmente entorno a la exportacion,
expandiéndose considerablemente
la superficie de cultivos de olivo en
los ultimos diez anos a nuevas zonas
agricolas del pais donde no se tenian
precedentes de esta actividad, como
el caso de la zona de secano del valle
de Colchagua, que trajo junto con el
masivo crecimiento de los cultivos, la
introduccion de avances tecnologicos
de ultima generacion para los procesos
productivos, utilizacion de mano de
obra capacitaday apertura hacia nuevos

Capitulo 1: - TEMA DE INVESTIGACION

mercados nacionales e internacionales.

Sin embargo estos beneficios vy 1a
bonanza econdmica que ha generado
la actividad olivicola-oleicola' no  se
distribuye de manera igualitaria a
todos los productores. Los pequenos
productores vieron una oportunidad de
desarrollo en elfomento estatal al cambio
de uso del suelo de cultivos tradicionales
(maiz, trigo hortalizas) a cultivo olivicola
en el valle buscando repetir un modelo
la cadena productiva similar al existente
en el sector vitivinicola“, ya que tambien
hubo interés de empresas exportadoras
de aceite de instalarse en la zona para
invertir y producir aceite de oliva.
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No obstante hoy la estrategia de
implementacion  del negocio  de
oliva en Colchagua se encuentra
concentrando en empresas integradas,
es decir, gue se autoabastecen con sus
propias producciones, de esta manera
aseguran la calidad del producto, por lo
que producir olivas para ser procesadas
por terceros parece ser poco viable y
ha provocado mayor vulnerabilidad e
inequidad para los nuevos pequenos
productores olivicolas’.

Estohaafectadoagrupos de pequenos
olivareros que ven en la produccion
Yy comercializacion de este fruto una
nueva oportunidad de desarrollo.

Las principales causales de este
problema que afecta a los productores
son:




. Inequidad en las condiciones
comerciales de la cadena productiva:
cadena continla de  produccion
de aceite de oliva impuesta por
grandes productores, no permite a
pequenos productores comercializar su
produccion competitivamente.

2. Bajos volumenes de produccion,
costos de produccion de aceite de oliva
a menor escala muy altos. Proyectos
de FIA a pequena escala en la zona
lo comprobaron que la produccion a
pequena escala tiene baja rentabilidad.

3. Falta de apoyo en tecnologia y
herramientas de gestion para desarrollar
las etapas de postcosecha
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4. Baja oferta de capacitacion
especializada para el manejo de los
cultivos y en proceso de postcosecha.
Desconocimiento  del  tratamiento  a
cultivos v procesos de elaboracion de
aceite de oliva por ser una actividad
agricola nueva en la region.

5 Inestabilidad comercial por la falta de
organizacion de sus productores como
‘empresas” y desconocimiento como €l
precio y la competencia.
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1.2 OLIVICULTURA Y
EL DESARROLLO DE LA
AGROINDUSTRIA OLEICOLA.

1.2.1 Olivicultura, panorama general
de un rubro incipiente en Chile.

El escenario mundial de 1a olivicultura
y su crecimiento  siempre ha estado
ligado a zonas del mediterraneo. Su
origen segun diferentes  hipotesis
esta unido a Siria, Iran o Afganistan, y
es una de las plantas lenosas de mas
antiguo cultivo junto con la vid, el datil,
la palmeray la higuera( 14) y también ha
tenido un desarrollo economico similar
a la vid. En los ultimos tres siglos se
propago siendo una especie cultivada
en los cinco continentes.

“El olivo crecera y se arraigara, alla
donde el sol lo permita™




Una vez descubierto el aceite, este fue
teniendo diferentes usos al alimentario
(combustible, crema protectora,
afrodisiaco, etc.), sin embargo poco
a poco su extraccion fue cada vez
mas asociada al sector alimentario
por sus cualidades organolepticas vy
los beneficios nutritivos asociados a su
ingesta.

Actualmente, la expansion de los
cultivos de oliva se ha concentrado
en zonas donde no se tienen mayores
precedentes historicos de este cultivo,
Como es el caso de nuestro pais, que
en los ultimos anos ha cuadriplicado
la extension de superficie destinada a
olivar; Portugal, donde en los ultimos 10
meses se han destinado a la explotacion
de olivar mas de 15 mil ha; o Marruecos,
donde se han liberado recientemente
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40 mil ha® (lprincipales paises
productores) y distribucion del cultivo
de oliva en el mundo.

La actividad Olivicola en nuestro pais,
comenzo Inicialmente en las regiones
del norte(Azapa y Huasco), asociado
al consumo fresco de aceituna lo
que evoluciond  posteriormente  a
mediados de la década del noventa,
con la incorporacion de las principales
variedades aceiteras® en el mundo
como por ejemplo arbequina, frantoio,
koroneiki, entre otras.

Esto significd que la concentracion
de cultivos destinados a la produccion

de aceite se quintuplicara, teniendo
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De 0 a 10 millones
de olivos

De 11 a 60 millones
de olivos

Da 61 a 100 millones
de olivos

Mas de 101 millones
de olivos

Fic . DisTrRBUCION GEOGRAFICA DEL CULTIVO DEL OLIVO. FUENTE CONSEIO OLEICOLA INTERNACIONAL Y ELABORACION PROPA, 2009,
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como objetivo satisfacer el mercado
externo y nacional consecuencia del
aprovechamiento de las singularidades
de la zona productiva y el aislamiento
geografico que otorgan caracteristicas
unicasalaproduccion oleicolanacional”

A partir del ano 1997 la superficie se
incremento considerablemente, donde
el 90% de los cultivos corresponde a
variedades destinadas a la produccion
de aceite.

En el 2004 Chile poseia 3.700
hectareas plantadas, con 20 Almazaras®
que producian unas 1.500 toneladas
de Aceite de Oliva Extra Virgen. Solo
Extra Virgen y ninguna otra categoria.
Por lo que la industria nacional ha
sido reconocida por la calidad de su

7. FURNTE: PRODUCCION NACIONAI Y CONSUMO DF ACHTE 1F 01 iva. INIA TiFarA
ADFNTRO.

B INOMBRE QUF SF 1F DA A TAS INSTALACIONES QUF Al BERGAN 1A FI ABORACION DF ACFITF.

Gréfico 1. Voliimenes (kg x mil) y precios FOB (US$/kg) promedio
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de las exportaciones de aceite de oliva nacional, 2002-2008.
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produccion’
El crecimiento de los cultivos olivicolas
con variedades — especiales  para

producir aceite de oliva se expandio a
nuevas zonas agricolas teniendo lugar
lugar principalmente en las regiones
de Atacama, Maule y O’higgins. (ver
Grafico 2.

Estas dos ultimas se destacan dentro
del marco de nuevas zonas productoras
de aceite de oliva para la exportacion
y donde en paralelo a la expansion
de cultivos, también se comienzan a
instalar gran numero de Almazaras, con
un desarrollo arquitectonico mas alla de
una simple bodega, es decir, con rasgos
de diseno de interés, asociados a los
procesos productivos y la incorporacion
de una imagen de marca. Como es €l
caso de Olisur en Marchigue, Vi region

Q. Sonr O U 1A ACTVIDAD @ VA

o1 ACOLA BN CHILE

vy Siracusa, en la region del Maule,

En estas circunstancias se preve gue
la actividad tiene gran potencial, por
lo que se hace necesario visualizar las
debilidades y problemas que se han
ido gestando en paralelo a la insercion
del rubro y que presenta particulares
consecuencias en cada region olivicola
del territorio nacional.
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1.2.2 Desarrollo Olivicola en el \alle
de Colchagua.

La primera experiencia en el sector
olivicola en el valle de Colchagua
se insertd  como  proyecto piloto
con microproductores de una zona
campesina con condiciones de secanoy
gue luego se masificaria por el fomento
estatal al cambio de uso del suelo al
cultivoolivicola en el valle.

Con ello se busco repetir la cadena
productiva existente en el sector
vitivinicola, ya gue tambien hubo interes
de empresas exportadoras de aceite
de instalarse en la zona para invertir y
producir aceite de oliva. Lo gue se vino
asociado a la instalacion de nuevas
plantas de Elaboraciébn de Aceite

(Almazaras), principalmente encomunas
del valle de Colchagua pertenecientes a
zonas de secanocostero. '

Representativos sonlos casos existentes
por ejemplo en las comunas Marchigue
Pumanguey Peralillo, donde se destacan
los casos de Bethania en Peralillo,
Olisur y Pobena en Marchigue. Estas
instalaciones son relativamente nuevas
ya que fueron desarrolladas dentro de
los ultimos 10 anos, trayendo consigo
ultima tecnologia para los procesos. por
lo que en esencia son instalaciones que
poseen un perfil caracteristicamente
agroindustrial.
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Como se plantea en la Problematica
inicial, el caso especifico, de insercion de
cultivos de oliva en zonas de secano del
valle de Colchagua, enfrenta problemas
ydesafiosimportantes asociados al sector
delamicroypequenaempresa olivarera,
gue se encuentra en condiciones de
vulnerabilidad e inequidad de desarrollo,
en contraposicion con 1o que sucede
con la empresa exportadora de aceite
de oliva que se encuentra en el mismo
territorio.
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EL PAISAIE AGRICOLA DI pr CoLCHAGU;




1.2.3 Evolucion de los procesos de
elaboracion de aceite de oliva y su
efecto en las Almazaras.

El adelanto de la extraccion de
aceite de oliva tambien esta ligada al
crecimiento de los cultivos pero mas
especificamente  a las necesidades
propias del proceso de extraccion gue
tiene lugar en las Almazaras''; espacio
gue alberga las instalaciones para hacer
posible la elaboracion de aceite.

La evolucion arqguitectonica de 1as
Almazaras, a lo largo del tiempo se ha
transformado lentamente sin embargo,
distan mucho de lo gue fueron en su
origen'”.

Conlaindustrializaciondelaagricultura
estas instalaciones han tenido que
adaptarse al nuevo escenario global,
con el objetivo de extraer aceite de oliva
de calidad, asegurando la inocuidad
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del producto gue se obtiene. El actual
panorama nacional, se enmarca en
el contexto de una nueva etapa de
expansion de cultivos a nuevas regiones
del mundo, con un desarrollo de
Almazaras de caracter agroindustrial.

El avance en los procesos de
extraccion tuvo eco en lugares con
intensa actividad olivicola, como lo fue
el caso de Andalucia en Espana donde
a principios del siglo XVIII las almazaras
consistian principalmente en espacios
cerrados contenidos en torno a un
patio donde el area principal albergaba
el molino de piedra y alrededor zonas
de guarda y bodegas de insumos (Z1).

La modernizacion de los procesos de
extraccion tuvieron un lento desarrollo
en el tiempo, siendo en el ultimo siglo,
especialmenteenlasultimastresdecadas,
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su mayor desarrollo tecnologico en
cuanto a la modernizacion de tecnicas
de extraccion (sistemas continuos de
dos y tres fases), acordes a la misma
necesidad de hacer gque los procesos
de extraccion fueran mas eficientes y
aseguraran la calidad del producto final.

En consecuencia de la modernizacion
del proceso, la configuracion espacial
de estos conjuntos se  reestructuro
acorde a las necesidades de los sistemas
continuos de extraccion, transformando
a las almazaras a  complejos
agroindustriales de alto rendimiento
capaces de procesar altos volumenes
de oliva en poco tiempo.

Llama la atencion una caracteristica
recurrente observada en estos nuevos
complejos, la necesaria delimitacion
espacial  de los procesos  para

asegurar la inocuidad del producto,
dependiendo  directamente de las
etapas de produccion, asociada a la
maquinaria usada en cada una de
ellas, la cual esta basada en sistemas de
centrifugado ampliamente implantados,
gue se componen de tres pasos bien
diferenciados.

El primero, es la preparacion de la
pasta de aceituna, gue engloba el
proceso de Molienda y el proceso de
Batido. El segundo, es la separacion
solido-liquido que actualmente la realiza
una maquinaria llamada Decanter, y
finalmente el tercer paso es la Extraccion
liquido-liquido, enla cual se lava el aceite
para retirar las particulas solidas qgue
lleva, accion gue realiza la Centrifuga
vertical’.




z

aceite

pasta
molida
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Esto repercutid espacialmente de
diferentes  formas en los recintos
Almazareros, ya gue ademas de albergar
el proceso de extraccion, tambien
requerian recintos para la maduracion
del aceite y su posterior embotelladlo
Yy empaquetado. (4 Esquema general
dani de etapas por las que pasa de olivo
a aceite)
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La expansion de la actividad oleicola
en el dltimo decenio en nuestro pais
trajo consigo la ultima generacion en
procesos de extraccion y elaboracion
de aceite de oliva, por lo que la mayoria
de las Almazaras existentes, cuenta con
tecnologia suficiente para la obtencion
de aceite de oliva de gran calidad (aceite
de oliva extra virgen) proceso basado
en la extraccion continua en dos y tres
fases y que en conjunto con todas las
etapas productivas seran estudiadas
con el objetivo de buscar lineamientos
asociados al diseno arquitectonico de
las Almazaras actuales.



I. 2.4 Elaboracion
de aceite de oliva.

Actualmente la extraccion de aceite
en una Almazara se constituye de los
siguientes procesos:

Recepcion: csta etapa se refiere al
momento en que la fruta es acogida en
la almazara para lo cual se selecciona y
pesa para su posterior limpieza.

Lavado: 13 oOliva pasa a piscinas de
lavado automatizadas, donde se separa
principalmente la maleza del fruto.

Molienda: proveniente del lavado,
la fruta pasa a un molino de discos
donde es triturada completamente,
donde se trata de romper para que
posteriormente puedan soltar el aceite
que llevan dentro de sus células

Batido: Una vez obtenida la pasta por
molienda, es objeto de batido, con el
objetivo de sacar el aceite de las celulas
Yy que este aceite vaya creando gotas
de mayor tamano por agregacion. Las
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batidoras tienen unas palas o algun
otro sistema qgue mueve de manera
lenta pero continua la pasta en unos
recipientes semicilindricos.

Extraccion continua por centrifugacion
(extraccion continua puede ser de dos o
tres fases)

Existe otro procedimiento en lugar
del prensado y que actualmente es mas
utilizado a nivel industrial por resultar
mas eficiente y economico. En el, la
pasta, una vez batida, se centrifuga,
siempre sin anadir productos quimicos
ni calor. Gracias a la distinta densidad
de los liquidos, los productos extraidos
se separan en niveles, qguedando en la
parte mas exterior de la centrifugadora
los mas pesados (agua y orujo) y, mas
hacia el centro, los menos pesados
(aceite).
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Se denominan sistemas continuos
porque al contrario que el tradicional
en el que la prensa tiene que parar
para descargarse y cargarse de nuevo,
en estos la obtencion es continua, 1a
centrifuga no para de ser alimentada
por un extremo y por el contrario sale el
aceite y los subproductos.

Dentro de este sistema de centrifugado
se distingue:

Uno mas tradicional denominado de
tres fases (aceite, alpechin y orujo). En
este sistema a la mezcla obtenida del
patido seleanadeaguay posteriormente
se centrifuga, obteniendo asi: aceite,
alpechin y orujo. El alpechin es el
agua de vegetacion qgue contenia la
aceituna, mas cierta cantidad anadida.
Se separa del aceite por decantacion
o centrifugacion. El orujo es la parte

solida, y esta formada por huesos, pieles
y pulpa de aceituna.

Sistema de dos fases: En este sistema
la mezcla obtenida del batido de la
molienda se centrifuga directamente,
en el los residuos solidos y liquidos de la
molienda salen juntos, formandose una
pasta que se denomina alperujo. En este
sistema de dos fases, el residuo es mucho
mas dificil de gestionar, porque tiene un
/5% de agua y para deshidratarlo hay
que aplicarle temperaturas muy altas, del
orden de los 1.200 °C. Por el contrario,
es un proceso de obtencion de aceite
gue utiliza mucha menos agua que el
de tres fases.

La pasta gue resta es aun rica en aceite
y se exprime de nuevo hasta tres veces
mas. Los residuos se conocen con el
nombre de orujo. El aceite de la primera
presion es el mas valorado, y segun se



va exprimiendo de nuevo se obtienen
aceites de diferentes calidades. Para
obtener un litro de aceite de primera
extraccion se necesitan unos cinco kilos
de aceitunas. El consumo durante el
primer ano asegura que sus cualidades
esten intactas. Estos aceites se conocen
con el nombre genérico de aceite de
oliva virgen.

Los restos solidos (una especie de
pasta] son conocidos como orujo, vy
los liguidos, denominados alpechin,
procedentes de la extraccion del aceite
de oliva, son aprovechados como
combustibles, siendo de alto poder
calorifico 0 como abonos organicos.

Guarda o almacenaje: [uego
del proceso de extraccion, el aceite
se almacena en estanques de acero
inoxidable, para continuar su proceso de
elaboracion, aqui, se termina el proceso
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natural de decantacion dejandolo
reposar por un tiempo prolongado,
(6 a 8 meses), se hacen mezclas de
aceite (blends) de diferentes variedades
Yy se somete a mayores temperaturas
(NO superiores a 28°) para manegjar vy
controlar sus cualidades organolepticas.

Embotellado: cn esta etapa el aceite
luego de su maduracion se embotella
por medio de maquinaria de envasado
y etiquetado automatizada, para luego
ser almacenada vy despachada al
comercio.



Capitulo 1: - TEMA DE INVESTIGACION

OLIVO

[ cetns
[RaisPORTE]

ALMAZARA

« lavado
» triturado
« molturacién

¥

PRENSA/CENTRIFUGADORA
= prensado

» decantacion

Y

ACEITE DE OLIVA VIRGEN

Y

ALMACENAMIENTO

4 re
4 FsoUFMA

RACION DF AC

ACEITUNAS

PROCE:gEDsE bos CENTRIFUGA DECANTER DE DOS FASES

TERMOBATIDORA = ESTANQUE
DECANT)

d e
Agua VIRGEN
DECANTER DE DOS FASES
REPASO
ACEITE DE OLIVA
BATIDORA PARA -
ORUJO
ACEITE LAMPANTE

14
ORUJO

OF ACHITF PASANDO SFCUFNCIAI MFNTF POR CADA UINA DF [ AS MAQUINARIAS NFCFSARIAS FIN FI PROCFSO 1F FI ABORACION




1.2.5 Conclusiones entorno al proceso
de Elaboracion

PROCESO PRODUCTNG

La modernizacion a partir de Ia
implementacion de maquinaria
automatizada en cada etapa del proceso
define un proceso continuo, una linea
secuencial desde su origen la oliva hasta
su final el aceite.

Sedesprende de este analisisademas, la
importancia de reducir el impacto sobre
el medio de los desechos provenientes
del proceso. Si bien, a diferencia de otro
tipo de Agroindustria como la del vino,
que utiliza gran cantidad de agua, en
este caso esto puede reducirce a partir
de el sistema continuo de dos faces,
gue actualmente se perfila como el mas
ecologico por reducir la cantidad de
agua utilizada en los procesos y ademas
generar como subproducto Alperujo,
que al secarce puede ser reutilizado
como biocombustible o abono natural.

proceso a

e
- mm mm om— w—

procesob procesoc

9 Secuencia continua de Procesos
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Respecto a los procesos en  su
globalidad, cada uno esta ligado a
una maquinaria especializada, 1o que
define el rol del personal principalmente
al monitoreo de los procesos y por
ende al correcto funcionamiento
de la maquinaria para asegurar un
producto de calidad. la estricta cadena
de procesos y la busqueda de un uso
claro y eficiente de los espacios que
albergan los servicios industriales anexos
configura un funcionamiento estricto y
de caracter rigido.

Por ende la configuracion espacial
de una sucesion de etapas gue en su
conjunto permiten la transformacion
de un fruto a un producto final,
configura el layout principal de la planta
de elaboracion de aceite de oliva, 1a
Almazara impactando fuertemente en
su Diseno.

proceso d..

e

CADENA DE PROCESOS

VA POR MFDIO F 1OS ACTUALFS MFDIOS 1DF FILABORACION. 1 ABORACION Prorpia
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1.3 Hacia la formulacion de
una Propuesta de proyecto

1.3.1 Descripcion idea de proyecto.
Propuesta -Proyecto

La idea es generar un enclave
que permita Producir aceite de oliva
asociativamente en una cadena lineal
de produccion con asistencia estatal. Y
que permita ampliar el conocimiento
del rubro oleicola en la elaboracion
de aceite de oliva. de manera que el
proyecto de arquitectura se ponga al
servicio de la problematica existente,
siendo una herramienta mas para
aportar en el desarrollo integral del
territorio 'y sus actores, siendo una
respuesta a las variables analizadas en la
investigacion previa.

Teniendo como principales — gjes
conductores:
- Dar factibilidad  tecnica  al

desarrollo productivo en etapa de
post cosecha a una agrupacion de
productores por medio de modelos
innovadores  de  emprendimiento

asociativo, ya que en Chile, a pesar de las
cifras macroeconomicas, la inequidad
en la distribucion del ingreso, los
desequilibrios regionales y territoriales,
siguen siendo problemas No resueltos

- Consolidar un nuevo nodo de
afluencia turistica en la red de servicios
preexistentes en el valle, siendo un hito
de actividad productiva visitable, que
complementara la actividad turistica
entorno al vino, ampliando la oferta
turistica mas alla de o vitivinicola,
consciente de la difusion y divulgacion
de las actividades propias de este
territorio.



1.3.2 Cooperativa Olivicola

La actividad de las Cooperativas
Agricolas  comprende  desde  la
produccion, industrializacion Y

comercializacion de productos hasta
el aprovisionamiento  de  iNsUMOos
para el sector agropecuario. Poseen y
desarrollan un capital social y cultural
gue permite canalizar y gestionar las
necesidades locales, trabajan para crear
valor de uso vy riqueza colectiva por vy
para los miembros de su comunidad.'

El caso particular del micro y pequeno
productor olivicola, se enmarcaria
dentro de las cooperativas agricolas
y es de interes, porque con el cambio
de uso del suelo en el secano costero,
paso de la agricultura de subsistencia de
peqguenas explotaciones hortofruticolas
y productos de ciclo productivo corto,
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a explorar en el sector mas dinamico y
competitivo de la industria agricola. Esto
quiere decir que se encuentra en una
etapa de transicion al rubro terciario y
Jjunto conellorequiere dela capacitacion
de los productores en manejo olivicola
tanto en procesos de pre y post cosecha,
donde la evolucion del rubro hacia
la especializacion e innovacion de 1os
procesos de elaboracion de productos
de calidad requiere instalaciones de tipo
agroindustrial y motiva la necesidad de
que los pequenos productores MIPES
Se asocien en un contexto economico
desigual, competitivo y globalizado.

El cooperativismo como manifestacion
de la economia social debe articular un
discursoy una practica que le diferencien
de la tipica empresa capitalista y del
sector publico, asumiéndose como 1o
qgue es: un factor democratizador de la
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economia de mercado'

Las instituciones estatales como
INDAP, CORFO, INIA Y SERCOTEC son
fundamentales para el desarrollo de la
pequena agricultura en este ambito,
a traves de diversos instrumentos
de fomento productivo, entre los
gue destacan programas de credito,
programas de gestion y asistencia
tecnica, y acciones de desarrollo
organizacional, que seran la base para
gue este grupo de olivicultores logre
asociarse 'y posteriormente crear un
proyecto comun, como lo es es una
Almazara Comunitaria, que concentra
espacios para el procesamiento vy
elaboracion de aceite de oliva junto con
la capacitacion en manejo olivicola de
sus integrantes vy a futuro de personas
interesadas en el rubro, de esta forma

se contara con personas capacitadas en
un rubro recientemente insertado en el
valle de Colchagua, esperando mejor la
calidad del producto (oliva y aceite de
oliva) en el tiempo.

En consecuencia pajo este
modelo cooperativo, se contribuye a
salvaguardar el desarrollo local desde
la Optica del desarrollo sustentable,
incrementando el bienestar  de
la poblacion local e incentivar la
redistribucion de las ganancias;, en
esencia se disminuye la brecha de 1a
inequidad existente en NuUestro pais bajo
un escenario de creciente globalizacion.



1.3.3 Difusion de la actividad
olivicola.

El enclave vendria a sumarse dentro
de la trama de relaciones asociadas, a
la consolidada imagen turistica que ha
obtenido el valle entorno a las vinas, vy
al crecimiento de la oferta de servicios
turisticos en nucleos urbanos con mayor
desarrollo.

El proyecto no solo abastecera la
necesidad productiva sino  tambien
abrird un canal que complementara el
escenario turistico preexistente, abriendo
un espacio para el conocimiento y
difusion de la actividad olivicola existente
en el valle, pero que sin embargo ha
mantenido sus puertas cerradas  al
turismo, por lo que un proyecto como
este, con origen social, es decir gue tiene
su origen en la organizacion local de
micro productores, potenciaria con mas
fuerza su perfil comunitario ampliando
parte del circuito turistico del lugar.

La labor de difusion determina la
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existencia de un programa de extension,
que  estructurara  las  relaciones
programaticas con el entorno paisajistico
de la Almazara, considerando la labor
productiva y su relacion indisoluble
con el paisaje rural, para converger en
espacios que permitan la vinculacion
con el paisaje y la actividad productiva.
Insistir en este aspecto  significara
establecer la difusion de la actividad
olivicola como aspecto clave del diserno
programatico del enclave, sin dejar de
lado el rigor que requieren los espacios
productivos (inocuidad alimentaria).

La Difusion se sustentara en el
recorrido para el conocimiento en
profundidad de las etapas productivas,
junto con la interaccion visual con
el paisaje, incluyendo servicios para
conocer el producto.

1.5 Modelo de gestion
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1.3.4 Modelo de Gestion

A partir de la organizacion entre
productores, que permitan la
creacion de la cooperativa Olivicola
de Colchagua, se genera un capital
inicial para el proyecto, que es
conformado ademas por inversionistas
externos a la cooperativa y por fondos
concursales referidos a fomento para la
iNnnovacion, productividad y a la calidad
principalmente. Durante el desarrollo
del proyecto la cooperativa del proyecto
depbe seguir incorporando socios, de
manera de poder seguir creciendo
Como empresa.

Respecto a los actores principales del
proyecto se propone el trabajo conjunto
con la integracion del organismo estatal
a partir de instituciones que promueven
la investigacion y el desarrollo del sector
olivicola como es el caso de Inia, Instituto
de Investigaciones Agropecuaria vy 1a
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participacion de los micro productores
asociados, (asociacion de olivareros del
Colchagua), como usuarios principales
del proyecto.

Lasinstalacionesrespondenenprimera
iNnstancia a la necesidad de contar con
un equipamiento agroindustrial para
la etapa de postcosecha de olivas,
para la elaboracion de aceite de oliva,
aportando cada productor con  su
produccion de olivas para crear un
producto comun.

El proyecto en cuestion concreta
la  prestacion  de  servicios  de
una planta de procesamiento Yy
capacitacion e investigacion para
transferir conocimientos y tecnologias
estrategicas para la innovacion en la
actividad olivicola. Otorgando el servicio
de procesamiento a productores
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organizados, enmarcandose como una
Almazara comunitaria y que ademas
contara con programa asociado para
promover y divulgar el conocimiento
del aceite de oliva producido en el valle
de Colchagua.

MANDANTES:

\
1
Pequefios productores |
1
1
1

agricolas

2a10ha

Fondos
Concursables:

INDAP

Cooperatuva
Olivicola Colchagua

—— - - -

CORFO (PROGRAMA TERRITORIAL INTEGRADO
COLCHAGUA TIERRA PREMIUM). PROFOS Y PDP

Innova Chile
ProChile
FIA

£ GESTION PROPUSTO. ELABORACION FROPIA

€_=m.-

Capital Total




1.3.5 Perfil de
involucrados

Actores

El perfil de usuarios que concentrara
la almazara puede dividirse en las
siguientes categorias.

Cooperativa Qlivicola de Colchagua:
corresponde a la agrupacion de micro
v peqguenos productores olivicolas que
gestores del proyecto. EI uso de las
instalaciones se cine al area industrial de
la almazara, a partir de la elaboracion
de aceite de oliva y el uso de areas
administrativas  y  capacitacion. (12
productores, capacidad productiva
inicial: total 240ha de olivo.)

Funcionarios area Inia (). Pertenecen
al grupo de personas del area de
Investigaciony transferencia tecnologica
asociada al desarrollo de la actividad
olivicola.

Personal industrial: corresponden al
agrupo de personas gue monitorean la
actividad industrial del procesamiento
de oliva en sus diferentes etapas.
Si bien las instalaciones industriales
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procesan la produccion de oliva de la
cooperativa, se requiere la presencia
de personal especializado que velara
por el buen desarrollo de los procesos
de elaboracion, este grupo de personas
puede ser personal externo contratado
O también personas que pertenecen a
la misma cooperativa. Entre ellos son
necesarios, Operarios de Monitoreo
Industrial (asistencia de la maquinaria
automatizada y control en embalaje de
productos terminados), un Maestro de
Almazara que controla y vigila todos los
procesos de elaboracion y un Asistente
de Laboratorio que en conjunto
monitorean la calidad del aceite en las
diferentes etapas, especificamente en la
etapa de guarda que concentra mayor
tiempo y requiere monitoreo constante
de temperatura y acidez de los mostos.
Cabe destacar que el numero de
operarios industriales puede aumentar
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en epoca de cosecha en los procesos
de acondicionamiento de materia
prima, control de carga en recepcion
(pesaje y traslado). Ademas la presencia
de la almazara en la comuna de peralillo
puede ser un nexo pararealizar practicas
agricolas asociadas al colegio tecnico
agricola presente en la comuna.

Funcionarios administrativos y
extension:  corresponde  al grupo
de personas gue dirige la gestion y
administracion de todas las actividades
que se desarrollan en la almazara.
Se requiere de un area a cargo de
administrar, controlar y gestionar los
procesos industriales, las actividades
de capacitacion y el area de difusion.
Por lo que su estancia en el lugar sera
prolongada debido a la asistencia
que requieren las instalaciones para
su funcionamiento. Los Funcionarios

extension: el personal concentra lalabor
de difusion por lo que esta asociado
a los servicios de restoran y recorridos
grupales guiados por la Almazara.

Visitantes:  Seran  todas  aquellas
personas qgue lleguen por interes
propio, motivados por el circuito

turistico que incluye la almazara y los
cultivos gue la rodean y aquellos grupos
de escolares como parte de programas
de educacion agricola guieran conocer
las instalaciones. En resumen, seran
todas aquellas personas atraidas por
el programa de extension y el entorno
paisajistico de la almazara.



Cooperativa Olivicola (12)

Volumen de Produccién
inicial:

240 ha = 3.360.000 kg. de
Oliva

Funcionarios
publico asociado
INIA

1 Administrador
General

3 funcionarios
administrativos.
TOTALA

Personal
administrativo
Administracion
General (2}+
Funcionarios de
Extension) {4)
TOTAL: 6
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Personal industrial
1 Maestro Almazara
1 Asistente

2 Operarios de
monitoreo

TOTALA

Visitantes
Actividades de
Extension
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2.1 Territorio Rural con
ldentidad.

El valle de Colchagua como tal se
estructura geograficamente en parte
de la provincia de Colchagua y algunas
comunas pertenecientes a la provincia
de cardenal caro, que en su conjunto
conforman un corredor territorial con
predominante actividad agricola.

El desfase existente entre el estamento
politico administrativo mas alla de la
division provincial y la morfologia del
territorio,  tiene su raiz en la actual
concepcion de los territorios geograficos
donde la potencialidad de un espacio
se cine a su capacidad y buen uso
productivo.
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Hoy el valle de Colchagua responde
a una caracterizacion territorial gue
se define a partir de sus cualidades
agroclimaticas  diferenciadas vy una
dinamica relacion entre sus peguenos
nucleos urbanos v la actividad agricola.
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2.2 Conformacion territorial.

El corredor agricola existente esta
definido entre la delimitacion norte
sur de dos cordones transversales que
recorren el valle de oriente a poniente
y la alimentacion hidrica de la cuenca,
que divide en dos mitades el valle (norte
v sur) el rio Tinguiririca que abastece al
sector norte y el estero Chimbarongo
gue riega los cultivos aledanos al
cordon transversal sur. Esta estructura
geogréfica es la que define en gran
parte la extension de las zonas agricolas
gue pertenecen al valle de Colchagua,
definiendo hacia el extremo poniente
del valle zonas de secano en comunas
como Peralillo, Pumangue y Marchigue
en los cuales comienza a vislumbrarse 1a
creciente actividad Olivicola implantada
en el valle.
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2.3 Distribucion de comercio
y servicios turisticos entorno al
vino en el valle.

A partir de esta estructura se comienza
aarmar la trama de relaciones artificiales
creadas entorno a la actividad agricola
vy el turismo.

Es de vital importancia la comprension
delasdinamicasproductivasylaactividad
turistica existente para enmarcar dentro
del territorio la ubicacion del proyecto.
Por ello se tomo en cuenta la idea de
integrar la consolidada ruta enoturistica
existente, junto con una ubicacion
necesariamente cercana a los cultivos
olivicolascomo dos variables estrategicas
en la ubicacion de la Almazara tanto
por el potencial turistico del proyecto
como por la eficiencia de los procesos
productivos.

La ruta enoturistica existente se ubica
considerando 1o antes descrito, la
conformacion morfologica del valle,
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la actividad vitivinicola, el conjunto de
vinas y servicios existentes ordenandose
todas estas variables a partir de la red
vial principal que estructura el recorrido
del valle desde oriente a poniente y que
une en su extension todos los nucleos
urbanos principales de la cuenca.
Imagen de servicios ruta del vino
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2.4 Distribucion de la
pequena actividad oleicola.

La Distribucion de la actividad olivicola
de pequenosproductores pudodefinirce
a partir de informacion de catastro
personal y conversacion previa con un
conjunto de agricultores que poseen
cultivos de oliva que van entre los 2,5 a
10 hay gue se encuentran concentrada
en zonas de secano costero de Peralillo
(localizada en sectores de Rinconada
de Molinero y Santa Victoria) ademas
de Pumanqgue sectores aledanos a la
Peralillo en la comuna de Pumanque.

La Distribucion de la Agroindustria
Exportadora en el Valle se encuentra
concentrada principalmente en zonas
de secano costero correspondientes a
las Comunas de Marchigue y Peralillo.

Se analizan las variables plantiadas con
el objetivo de buscar un terreno que
cumpla con una aproximacion que 1o
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posicionarce cercana a los productores
catastrados y que este dentro de la
proximidad de la Ruta Turistica existente.

Este contexto es una oportunidad
clave en el desarrollo de un proyecto
de este tipo, ya que la Almazara
Comunitaria podria consolidar y ofrecer
algun tipo de servico turistico asociado,
por encontrarce dentro de la malla de
relaciones desarrolladas entorno al vino,
integrando ala zona agricola actividades
compatibles complementarias Y
variadas como lo es el vino y el aceite
(comparten la utilizacion de maquinaria
similar en procesos de cosecha vy
potenciable turismo gastronomico), ya
que las cualidades agroclimaticas son
propicias para ambas actividades.
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2.5 Eleccion del terreno

El  terreno  elegido,  responde
principalmente  a las observaciones
planteadas para emplazar el proyecto,
ubicandose en la Comuna de Peralillo
perteneciente al valle de Colchagua vy
que se encuentra en el extremo poniente
del valle, donde la actividad enoturistica
esta asociada al recorrido sectorizado
de vinas y donde el desarrollo de
servicios asociados al turismo es bajo,
respondiendo  principalmente  a  un
perfil comunal con predominio rural
agricola, a diferencia de comunas mas
desarrolladas en cuanto a servicios,
como Santa Cruz

La localizacion dentro de esta comuna
seria estratégica porque potenciaria 1a
elaboracion de aceite de oliva (relacion
de cercania entre cultivos y almazara,
para el traslado eficiente de la fruta)
que tambien permitiria  definir  al
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proyecto como un punto de referencia
intercomunal en la consolidacion de
la actividad olivicola en el imaginario
colectivo de quien recorre el valle.

- Comuna de perfil rural con
bajo desarrollo urbano donde se ha
incentivado el cultivo de olivo como
una oportunidad de desarrollo para
pequenos productores vy ademas en
paralelo ha tenido un importante
desarrollo  de actividad vitivinicola.
Comuna

- Estratégicamente conecta vialmente
con comunas rurales pequenas del
secano costero como Pumanque donde
tambien se han desarrollado cultivos de
olivo.

- La via jerarguica mas importante
del valle atraviesa la comuna tanto
por zonas rurales como por su centro
urbano.
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EMPLAZAMIENTO DE LA \
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2.5.1 Legislacion vigente y
antecedentes legales

En la actualidad de comuna de
peralillo cuenta con un plan regulador
solo para su area urbana por lo que
solo existe una determinacion de limite
urbano.

A la falta de normativa senalada para
la zona rural donde se propone el
emplazamiento del proyecto se deben
aplicar las disposiciones generales
contempladas en la Ley de Urbanismo
vy Construcciones; y su  Ordenanza.
Ademas por encontrarse enla zonarural
debe requerir la autorizacion del Servicio
Agricola y Ganadero (SAQ). La falta de
antecendetes por ser un terreno rural
se restringe principalmente a la ley de
Impacto Ambiental, principalmente por
el impacto ecologico de por eliminacion
de desechos en un entorno rural.

Acorde al uso de suelo “Equipamiento
predial agricola” que se propone para el
terreno y su ubicacion en el area rural
de la comuna, se requiren los siguientes
estudios de documentos:

- Permiso de la direccion nacional de
vialidad referida a los accesos vehiculares

del predio

- Patente municipal

-Presentar estudio ambiental
a ser evaluado por la

CONAMA principalmente poe el
impacto ecologico por eliminacion de
de desechos, uso de aguas y proceso
productivo.

- Presentacion previa al SESMA, guienes
administran la normativa, autorizacion
y fiscalizacion para una empresa con
un proceso productivo, en especial
para aquellos destinados al consumo
humano (aceite de oliva).
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3.1 Referencias de
arquitectura agroindustrial
en zonas rurales (perfil agro
productivo)

La blsqueda de ejemplos para
este caso, previo al analisis climatico
especifico de la zona, fue determinada
de igual manera por la ubicacion de
ejemplos seleccionados que responden
mayoritariamente a emplazamientos de
caracteristicas climaticas similares a los
descritos en la zona del proyecto, ya
que todos pertenecen a zonas donde
el olivo y la vid son cultivadas y que
por ende han desarrollado algun tipo
de arquitectura entorno a los procesos
productivos y el turismo.

Si bien la condicion de arquitectura
industrial es algo a lo gue el proyecto
estara sometido a causa del proceso
de elaboracion, sus dimensiones 'y
proyecciones de uso apuntan a un flujo
diversificado de usuarios, involucrando
al personal como tambien al visitante,
condicion propuesta por el proyecto sin
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ningun tipo de referente exacto previo
en la arquitectura a nivel nacional.

El dnico desarrollo de arquitectura
agroindustrial de similares caracteristicas
en Chile, tuvo una evolucion
importante entorno a las bodegas de
VINo, asociando el proceso productivo a
un programa gue permita el acceso de
visitantes para difundir la actividad.

Se tomara como referencia entonces
la relacion del proceso productivo y el
turismo desarrollado en bodegas de
vinificacion donde se quiere involucrar
alvisitante recorriendo las dependencias
industriales, como es el caso de la \/ina
Matetic, donde se separo el programa
industrial del recorrido turistico para
No entorpecer l0os procesos propios de
la planta, por lo gue el visitante recorre
desde un nivel paralelo visualizando
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desde lo alto los espacios productivos.
(fig matetic). Otra bodega de interes en
cuanto a la disposicion de los espacios
industriales en la pendiente y el proceso
gravitacional es Ventolera Winery ya
gue posee una orientacion similar al
emplazamiento del proyecto.

En cuando a referentes de Almazaras
cabe destacar el caso internacional de
la Almazara Campopineda en Espana,
donde el interior del complejo esta
pensado como un espacio expositivo
gue puede ser recorrido de forma
continua para tener una  Vvision
global del proceso de elaboracion y
degustacion del aceite de oliva. En el
exterior, el edificio ofrece una respuesta
rotunda y compacta a la carretera, y un
dialogo abierto y generoso al paisaje
circundante de olivares.

FIG2 EMPLAZAMENTO VISTA DEL CONJUNTO DE

INTALACIONES DF BODEGA VINETOLERA VVINERY, SAN' ANTONIO, REFERENTE DE ORIENTACION Y USO DE LA PENDIENTE EN PROCESO GRAVITACIONAL



Por otro lado el desarrollo de
almazaras nacionales, ha respondido
principalmente a la adecuacion del
diseno alas necesidades del procesoyno
tiene mayor referencia de importancia
en cuanto a un programa turistico
anexo. Sin embargo son referentes en
cuanto a posicionamiento en el terreno,
su relacion con el paisaje y materialidad
los casos de Olisur en marchinue sexta
region y Siracusa en la septima region,
por su desarrollo arquitectonico en
cuanto a las etapas productivas vy la
condicion del espacio arquitectonico
como ‘“contenedor”, que protege la
elaboracion de aceite.
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3.2 Perfil geografico-climatico
del emplazamiento.

El Valle de Colchagua, corresponde a
la formacion natural del Rio Tinguiririca,
que nace en la cordillera de los Andes,
en la base del Volcan Tinguririca, que
tiene una altura de 4.300 mt,, y despues
de recorrer!00 Km., desemboca en
el Lago Rapel, el que posteriormente
desemboca en el oceéano pacifico.
La conformacion geografica del valle
de Colchagua, tipica de los valles
transversales de la zona central de Chile.
Este — Oeste (Cordillera de Los Andes -
Oceano Pacifico), se diferencia del resto,
porque cuenta con dos estribaciones
de la Cordillera de Los Andes, cadenas
continuas de Cerros al Norte y Cadena
de Cerros al Sur, separadas a una
distancia promedio de 35 Km.,, las que
delimitan naturalmente su  cuenca,
generando un corredor entre Cordillera
y Mar, condicion que no se repite en
otros valles de la zona central del pais.
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Otra de las caracteristicas geograficas
especiales, es que la Cordillera de la
Costa que enfrenta al Valle de
Colchagua, tiene una muy baja altura,
inferior a los 500 mts., lo que permite la
entrada e influencia de las frias brisas del
Oceano Pacifico hacia su interior, y que
el macizo de la Cordillera de Los Andes
frente al Valle tiene una altura promedio
de 4.700 mts,, la que permanece con
nieve durante gran parte del ano. La
distancia entre el Oceano Pacifico y la
Cordillera de Los Andes a traves del Valle
de Colchagua es del20 Km, creando
una condicion Unica en Chile, 1o que
genera un clima muy especial y variado
de Este a Oeste” (4).
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El valle de Colchagua como se
menciono anteriormente es un valle
transversal, donde las variaciones
climaticas se acentuan en direccion Este-
Oeste mas que en direccion norte- sur,
por la influencia del oceano pacifico en
el corredor formado por los cordones
transversales cordilleranos que forman
el valle.

El  Valle de Colchagua queda
circunscrito entre laZona Central Interior
Cly Centro Litoral, ambas zonificaciones
por si solas no definen completamente
las caracteristicas tan especiales antes
mencionadas de la zona, esto se debe
a que el valle sobrepasa en extension
estas caracteristicas generales, por 1o
que se debe superponer ambas zonas
para comprender ademas la influencia
oceanica qgue tambien interviene
en la produccion agricola, en Lolol,



Marchigue, Peralillo, entre otros.

/ona  Central  Interior Cl:  se
encuentra ubicada en el valle central,
comprendiendo entre 1a zona NL y la
precordillera de los Andes por bajo de
los 1000 m. Por el norte comienza con
el valle del Aconcagua y por el sur llega
hasta el valle del Bio—Bio, excluido. Las
ciudades que la constituyen son: San
Felipe, Los Andes, Santiago, Rancagua,
Curico, Talca, Linares, Cauguenes y
Chillan.  Sus caracteristicas generales
son:

* Zona de clima mediterraneo.

* Temperaturas templadas.

* Inviernos de 4 a 5 meses.

* Vegetacion normal.

* Lluvias y heladas en aumento hacia
el sur.

* |nsolacion intensa  en  verano
especialmente hacia el noreste.
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* QOscilacion diaria de temperatura
moderada, aumentando hacia el este.
e \Viento del suroeste.

Para la situacion especifica de
este valle es necesario analizar 1os
antecedentes  climatologicos de la
VI region, actualmente se maneja
informacion  instantanea a traves de
estaciones agroclimaticas en la zona,
un proyecto fomentado por el Instituto
Nacional Agricola, gue facilita la toma
de decisiones en el agro a partir de
informacion climatica de la zona.

El valle central se ha dividido en
dos sectores, zonas con influencia de
marina gue regulan el comportamiento
climatico, a traves de la llegada de
pbrisas marinas o por efecto Foehn(5) en
las zonas donde la cordillera de la costa
es mas pronunciada. El Valle central
interior corresponde a sectores donde
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3.3 Sobre las condiciones para
la creacion de una Almazara
Sustentable

Si bien el entorno agricola es un
precedente de la alteracion que ha
sufrido el medio natural, sigue siendo
un sitio dominado por el paisaje
rural dentro de un valle con perfil
predominantemente agricola.

Ladisposiciondelproyectoenelterreno
Nno solo considera las instalaciones
SiNO tambien un entorno rodeado de
plantaciones de olivo que pertenecen a
la almazara comunitaria para aumentar
el volumen de produccion de aceite.
Esta situacion requiere de una estrategia
gue logre generar un circuito de uso
y mantencion constante tanto del
espacio que cobija las maquinarias
de extraccion como su relacion con el
entorno cercano.

La arquitectura ademas de asegurar
el correcto funcionamiento de los
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procesos, debe adecuar su respuesta
al entorno inmediato, buscando
aprovechar las condiciones del terreno
en beneficio del proceso, en este caso
la extraccion de aceite, dentro de
margenes permitidos por el disefno y
la tecnica, disminuyendo asi el impacto
ambiental que instalaciones industriales
de este tipo puedan tener sobre el
medio ambiente.

Es por esto que la decision de ubicar
la planta en un terreno con pendiente,
se justifica principalmente por buscar
una solucion funcional y a la vez
armonica en su implantacion. El uso de
la pendiente natural del cerro facilita
un ahorro energeético importante, ya
gue de esta forma se logra disminuir 1os
costos de produccion, facilitando un tipo
de extraccion gravitacional que imita el
flujo natural del aceite, evitando asi el
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gasto excesivo en bombas de impulsion,
aprovechando una condicion natural
delemplazamiento atraves de decisiones
bioclimaticas pasivas qgue definen desde
el inicio la concepcion arquitectonica de
las instalaciones.

En sumatoria las decisiones respecto
a estos temas, son fundamentales
para los procesos y pueden disminuir
o diversificar las fuentes energeticas,
influyendo  considerablemente  en
las decisiones de acondicionamiento
ambiental de los recintos industriales vy
de servicios.

Es de suma importancia recalcar que
el proyecto no representa una respuesta
definitiva al  problema, sino qgue
responde a las variables investigadas
respecto al proceso productivo industrial
y la posible relacion que este pueda

establecer entre el visitante y el entorno
natural, pudiendo llegar a establecer
conductas de mayor sostenibilidad, que
inciten el manejo sustentable de los
recursos agricolas y el territorio..

Para comprender el proceso en su
totalidad se hace necesario entender los
requerimientos espaciales derivados del
proceso productivo en la almazara, os
cuales ayudan a definir cada una de las
etapas que demandan la materializacion
de un espacio definitivo gue contenga
lOS procesos.
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ANALISIS ESPACIAL PROCESO DE ELABORACION: RECINTO/FUNCION

SISTEMA DE ELABORACION: Metodo continuo de DOS FASES

PRODUCTOS: Aceite + alperujo (orujo+ agua vegetal)

1 RECEPCION 2 ZONA ELABORACION 3 ALMACENAJE 4 ZONA PRODUCTO TERMINADO + _
RECORRIDO CONTINUO ES UN ESPACIO DE 15 ANSICION ENTRE EL EL PAISAJE
EXTERION CIRCUNDANTE Y EL ESPACIO IMTERIO7 QUE ALBERGA EL PROCESO.
2
S E FUNCION Y REQUERIMIENTOS MAQUINARIA Y MANEJO CARACTERISTICAS DEL MATERIALIDAD Y ESTRUCTURA
H ELEMENTOS USADOS ILUMINACION ESPACIO
- Acoger |a cosecha de oliva.
- Seleceion manual de fruta. . Lz ESPACIO TRANSLUU DO
- Acoplo vertical en contenedores. | HOMOGENEA DIAFANO. BASAMENTO QUE SOSTIENE EL
- Maniobra maguinaria de transporte. ! HORIZONTAL O VOLUMEN SOBRE LA PENDIENTE

Zonas de acopio de los desechos y
pendientes para recoger liquidos.
Circulaciones expeditas.

lavadora + moline

;::;::;:j\idud desde el exterior para la VERTICAL Doble altura
- Espacio ventilado, t* ambiente Sobre Espacio |ventilado
de trabajo
Amedort et separn e swzoirusa | espacio coninuo
del fruto VERTICAL
B. MOLIENDA Sobre Espacio | CIRCULACIONES SEPARADAS DE
n Fruto pasa al molino para ser triturado. de trabajo LA LINEAS DE PROCESO

LUZ SOLIDA EN
CIRCULACIONES

A. BATIDO

Se bate la pasta para agrupar aceites
contenidos en ella.

B. DECANTACION

La pasta pasa a un DECANTER, donde se
separa por centrifugacion la mezcla en
aceite y alperujo.

batidora

v

++ LUZ DIFUSA
HOMOGENEA
Sobre Espacio de

trabajo
Proteger contenedores
de reposom EVITAR

ESPACIO CONTINUO

mayor control de luz

desde la envolvente
CIRCULACIONES SEPARADAS DE

LA LINEAS DE PROCESO
control T* estable 20*

LINEAS DE PROCESO
control ventilacion y T* estable 20°

Evacuacion expedita de alperujo al exterior decantador centrifugo horizantal LUZ DIRECTA
Amplitud vertical per tamafio de j = ESPACIO CONTENIDO DE
contenedores, |
Asegurar " estable entre 15-18°C.. i LUZ DIFUSA DOBLE ALTURA EN
Aislar espacio para evitar tranferencia MINIMA PENUMBRA
de olores. CIRCULACIONES SEPARADAS DE LA
LINEAS DE PROCESO

5~ control ventilacion y T estable 20”
Maquinaria de envasado y ESPACIO DE DOBLE
etiquetado automatizada. LUZ DIFUSA ALTURA PROTEGIDO DE

) ) VERTICAL LA LUZ CALIDA DEL Wﬂmﬁﬁ
conexion zona exterior HOMOGENEA NORTE 0 55 /E
e
despacho, transporte. SOBRE ESPACIO Wil
DE TRABAJO. [CIRCULACIONES SEPARADAS DE LA

RECEPCION ESPACIO
TRANSLUCIDO

ESPACIO CONTINUO
ESTRUCTURA CONTINUA

PROTEGER CONTENEDORES
CONTROL SOLAR
ENVOLVENTE
ESTRUCTURA

PRIMARIA+SECUNDARIA.
CONTINUIDAD DEL ESPACIO.

ENVOLVENTE COMO
CASCARA QUE SE ADAPTA
ABRIRCE O CERRARCE SEGUN
REQUERIMIENTOS DE LA LUZ

LAS ETAPAS DE PRODUCCION DE ACEITE DE OLIVA DE UNA ALMAZARA® REGINTO/FUNCION AGRUPACION DE PROCESOS POR AFINIDAD DE MANEIO INDUSTRIAL. (L ABORACION PROPIA
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PROYECTO DE ARQUITECTURA

A partir de los procesos previamente
descritos y el analisis de varias almazaras
visitadas (ver anexos) se desprende el
siguiente analisis espacial respecto a los
recintos requeridos y su funcion que
evidencian la secuencia consecutiva
de etapas 0 espacios necesarios para la
elaboracion de aceite de oliva

1. RECEPCION 2. ELABORACION 3. ALMACENAMIENTO

-BATIDO _ GUARDA DE ACEITE EN
= DECANTACIQI"-I 1 ESTANQUES DE ACERO
-DECANTACION 2 INOXIDAEBLE

FiG 16 FSOUFMA CONCIUSIVO SOBRF 1AS FTAPAS QUF FNGIOBA FI PROCESO DF 1 ABORACION PF ACHTE F (1 VA, 1 ABORACION PROPIA

4. ENVASADO
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4.1. Factores que influyen en la
propuesta

El proyecto arquitectonico pretende
responderlasproblematicasidentificadas
enuncomienzo, principalmente aquellas
relacionadas al desarrollo productivo
olivicola, asociadas a la falta de equidad
en la cadena de produccion, falta de
apoyo tecnologico, herramientas de
gestion y la baja oferta de capacitacion
en el manejo de cultivos, principales
dificultades que deben enfrentar los
pequenos productores de esta nueva
actividad agricola.

A su vez pretendera ser un egje
de propagacion del conocimiento
olivicola-oleicola en una  zona
predominantemente vitivinicola, la cual
ha gestado una amplia red de oferta
y servicios en torno al vino, atrayendo
una cantidad considerable de visitantes
durante todo elano. Es en este escenario
gue el proyecto tiene factibilidad
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vinculandose y complementando la
plataforma de servicios preexistentes,
ofreciendo al visitante  interesado,
una nueva alternativa a partir de un
programa de difusion que permita
acercar la creciente actividad olivicola a
los mercados y al mundo.

Al ser esta una actividad en aumento,
se hace necesaria la participacion
de profesionales que contribuyan a
transferir conocimientos asociados a la
investigacion agropecuaria en  torno
al olivo, aportando a la seqguridad vy
calidad alimentaria con miras a obtener
un Aceite de Oliva de elevada categoria
y de estandares internacionales, que
pueda llegar a competir e internarse
en los mercados mundiales; al existir un
apropiado manejo de los cultivos, se
asegura una mayor calidad del fruto vy
por ende una mejor calidad en el aceite.

Mas tarde,
Las vasijas,
El milagro,

El aceite.

(Pablo Neruda)



4.2 Objetivos del Proyecto

a) Objetivos Generales

Los objetivos generales del proyecto,
como indicadores de la expresion
final del conjunto, giran en torno a
tres puntos esenciales: el proceso
productivo, la difusion de la actividad
olivicola y su relacion intrinseca con el
paisaje, que determinara la expresion
arguitectonica final y que se detalla en
los siguientes puntos:

e (Garantizar espacios adecuados
para el proceso de elaboracion de
aceite de oliva posibilitando su correcto
funcionamiento.

* Generar espacios de difusion,
que permitan el intercambio de
conocimiento entre la cultura olivicola
y el consumidor de aceite de oliva.
Abogando por espacios que permitan
mayor conocimiento de los procesos de
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elaboracion y su relacion con el entorno
agricola donde se encuentra el origen
del aceite.

e Permitir una produccion
arguitectonica que refleje un dialogo
respetuoso v eficiente con el entorno
natural, abogando al uso de distintas
tecnologias gue permitan un equilibrio,
convirtiendo al objeto arguitectonico
en un elemento que logre adecuarse
dentro del ecosistema presente.

* Adecuar la respuesta a un uso
racional de los recursos y acatar las
condiciones climaticas y del entorno
inmediato, la situacion topografica del
terreno y los cultivos circundantes.
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b) Objetivos Especificos:

Dentro de las tareas especificas,
quisiera indicar como fundamentales en
el proyecto:

e (Generar nuevos espacios de
procesamiento de olivas para la
produccion de pequenos olivicultores.

e (Generar nuevos espacios de
educacion agricola para la capacitacion
de olivicultores y nuevos profesionales
del area.

e Desarrollar  actividades  que
permitan aumentar el conocimiento
de la actividad olivicola en el valle de
Colchagua, gue generen una relacion
acorde con el turismo existente en la
zona.

e (Crear un vinculo permanente
con la comunidad local sumandose
no solo a las actividades turisticas,
sino contribuyendo a ser un polo de
desarrollo productivo comunitario.

* Generar un producto de calidad
y coherente con el medioambiente, gue
permita en su comercializacion a nivel
nacional e internacional.

 Que el proyecto arquitectonico
asegure espacios de confortasegurando
la habitabilidad de los recintos interiores
V una relacion armonica con el entorno
tanto para el personal como para el
visitante.



4.3 Propuesta programatica y
distribucion del proyecto.

Lla  propuesta  se concentra
pasicamente en tres blogues
programaticos que dan  cuenta

del caracter del edificio: el proceso
industrial, el programa de transferencia
tecnologica y el programa de extension.

El proceso industrial da cuenta de
una serie de etapas por las cuales la
respuesta arguitectonica debe acoger el
uso de la cadena de maquinarias que
son parte del proceso, considerando
factores como el ahorro energeético vy
nivel de impacto sobre el medio local.

El programa de  transferencia
técnologica esta asociado a crear
espacios para traspasar al agricultor, el
conocimiento asociado a investigacion
entorno al olivo, por medio de Inia que
se instalara en la Almazara.
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Por la otra parte, el programa de
extension contempla la visita de
personas a las instalaciones industriales.
No obstante, es tambien este programa
una instancia clave en la relacion
existente con el paisaje local, recorriendo
v abriendose caminos visuales entre el
proceso industrial, que es producto del
olivo endémico de la zona vy los valles
gue se imponen a los alrededores del
sitio del proyecto.
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De esta manera, se plantea que
el programa de extension, asociado
tambien a una serie de servicios anexos
al recorrido de visita por el cual se
Jjustifica, es el nexo entre el paisaje vy
el proceso industrial de extraccion
de aceite de oliva, generando una
cadena de factores que dan cuenta de
las diversas escalas en que es posible
visualizar el fendbmeno del olivo de la
zona. Aceite - olivo- paisaje (y viceversa).

Es el paisaje local el que entrega las
condiciones para obtener este producto
(el aceite). Es de considerarse que la
propuesta arquitectonica de cuenta no
solo del proceso de produccion, sino
ademas una sensibilidad con el entorno
que permite tal producto.

Entrada Salida producto
materia prima terminado

Servicios industriales

*

RECEPCION ELABORACION ALMACENAMIENTO EMBOTELLADO

Servicios Transferencia
administrativos tecnologica

Extension: degustacion, tienda de aceites, restorant

Fic 5 FSQUEMA DE GRUPO DE ACTIVIDADES QUE CONFORMAN EL PROGRAMA. FUENTE: ELABORAGION PROPIA

Puntos de conexién de las tres situaciones:
ACEITE+ PAISAJE+ VISITANTE

FIG6 FSQUEMA ORGANIZACION SOBRE LA IDEA  DE CONTINUIDAD DEL RECORRIO QUE ATRAVIESA LOS VOLUMENES Y SU RELACION' CON L ENTORNO. FUENTE FLABORACION PROPIA



Unidad de Programa

Explanada de Acceso

Oficina administracion general

Patio de Maniobras
Recepcion

Elaboracion
Guarda de Aceite
Embotellado y Despacho

Circulaciones y servicios industriales

Administracion. Area de investigacion
Productiva

Area de Capacitacion y gestion de
proyectos

Reuniones y conferencias

Modulos e
Instalaciones

Hall de Acceso
Informaciones
Servicios Higienicos

Oficina Jefe Almazara
Contabilidad

Oficina jefe Laboratorio
Laboratorio pruebas de calidad

Acceso Materia Prima
Pesaje, Limpieza, Molienda

Batido, decantacion, flitrado.
Area depdsitos almacenaje

Linea Embotellado y Acopio Producto
Terminado

Oficinal Administracion Inia

Laboratorios
Aula Capacitacion
Archivo y documentacion

Sala de reuniones Asoc. Oliveros de
Colchagua.

Sala de reuniones y conferencias
Servicios higienicos
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Propuesta Programética

Superficie Total m?

250 m?
2m?
15 m?

18m?
15 m?
10 m?
13 m?

200 m?
660 m?

300 m?
735 m?
331m?

100 m?
367.5m?

12 m?
12m?
35m?
25 m?
30 m?

35m?
15m?
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Unidad de Programa Modulos e Superficie Total m?
Instalaciones

dad m
Contemplacion del paisaje circulacion visitantes 300m?
Sala de Degustaciones 50 m’
Restaurant Comedor 110m?

Cocina

Servicios Hlgienicos

Casino Comedores generales 40m’
Cocina General 25m’
Servicios higiénicos Sala de bano y duchas 35m’

TOTAL DE LAS INSTALACIONES AGRUPADAS

Senderos de Recorrido Cultivos

Tratamiento y Gestion de Riles
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4.4 Propuesta Arquitectonica:
Partido General

5.4. Partido General

Las condiciones del partido general
estaran alineadas segun los aspectos
anteriormente senalados.

[ IDEA MACRC: PARTIDO GENERAL ]

La idea que fundamenta el partido / R
general es la reinterpretacion de [a BPONER

secuencia de etapas productivas PROCESO

propuestas'  previamente que se PRODUCTVO N
logran evidenciar como un solo gesto 1 v oapr 1 i ,’ I
proyectual en la materializacion de la S (—*: 4N =2 '3 5 §
Almazara, (ver Fig. 1) siendo necesario ' ' I § | l ;

establecer directrices generales gue
< 9 4t PROCESO PRODUCTNO CONCRETIZACION DE LA IDEA
sustenten los  criterios  de  diseno . ) o
PROYECTO DE ARQUITECTURA

aFQUIt€CtOﬂlCO Se'eCC,OnadOS para el FiG. | EsQuEra SOBRE LA IDEA GESTORA DeL FPARTIDO CENERAL
proyecto, entre los cuales podemos
encontrar:

| Ver Aoura 16, EsQUEMA CONCLUSIVO SOBRE LAS ETAPAS QUE ENGLOBA EL FROCESO DE
Erasoracion o Acerre e O
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a) Terreno vy  condiciones <

. . "
medioambientales. " €52
\\ "
* Aprovechar la morfologia del Pominio .

terreno en el proceso de elaboracion soReeE gL " N ] l '

de aceite, respondiendo a un PAISAIE , :
i o /s

requerimiento de sustentabilidad tanto
en la funcionalidad del edificio como
de la actividad propiamente tal, la cual
requiere de un espacio protegido vy
tranquilo con el necesario control solar
para asegurar la estabilidad y el fluir del

aceite.

4

e Hacer uso de las condiciones
bioclimaticas respecto de las variables
de soleamiento vy ventilacion, para la
contribucion del acondicionamiento
ambientaldelosrecintos, condicionando
el caracter hermetico del edificio.
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iy D) Vinculacion del usuario con
£ |~ 1LRECEPCION | el proyecto.
§ l:::ﬁf:]ﬁ:ﬁjjiiﬁf _ _
= _4 o T RRBRAGIGR Eh el funoorjamlento .de la almaza.ra
a o e e e j se involucran diferentes tipos de usuario,
§ grmmersmmmm I g para los cuales se debe asegurar
& ‘3 ALMACENAMIENTO | condiciones minimas de habitabilidad
3 [ vy confort, especialmente para los
z oo 1 funcionarios del recinto. Sin embargo,
> . 4.EMBOTELLADO | ) .,
& b s e il se hace necesario tambien destacar
— \ PROCESO PRODUCTIVO ) la presencia de otro tipo de usuario
. a partir del cual se establecen criterios

fundamentales iNnvolucrados en el
I~ diseno del proyecto.

En primer lugar se intentara buscar

l ! la vinculacion de este usuario con el
‘L entorno y el proceso productivo, a fin
L de que exista una comprension global

del proceso, para lo cual se propondra
al visitante un recorrido a traves de un
: ) gje conductor, una linea abstracta que
. f...‘}\ se materializa en la visualizacion del
A proceso vy la ramificacion de las vistas

L hacia el paisaje, a fin de que exista una

- apropiacion del espacio por el visitante.

Fig. 5 Esquema eje organizador que atravieza el conjunto,permitiendo el Fi6. 6 FSOUAMA DF CONFIGURACIONES DF 1 OS Bl OOUFS 1DF FROGRAMA FNTORNO A 1A IDFA
traspaso de las etapas y la etension del recorrido hacia el paisaje. F UN RECORRINO OUF ATRAVIFSA | AS INSTAI ACIONES Y SF CONFCTA CON FI PAISAIF,
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4.5 Propuesta
Volumétrica-Formal.

La propuesta volumetrica responde
a la idea del gesto de fragmentacion
de las etapas productivas y su
conexion por medio de un gje gue las
recorre, estableciendo puntos visuales
intermedios con el entorno paisajistico.

Si bien el gesto del recorrido
estructura la conexion entre los blogues
del proceso vy la visualizacion de las
etapas, en paralelo organiza y divide
las circulaciones propias de la planta
industrial y el programa de extension.

El gesto formal y diseno seran
resultado de:

1. Las condiciones del partido general
Z. Relacion de blogues programaticos
3. Particularidades del terreno en

pendiente y su aprovechamiento para
el proceso .

AIC, BWBOCFTOS DA CONIUNTO FNTORNO A 1A

IDFA DF FUIDFNCIAR TASLETAPAS DFL PROCFSO ATRAVFSADO!

S PORMINACINTA QUF 1 AS RECORRE
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Planta Nivel 1

L

ncia

[0 Recepcién
< . Elaboracion

* PLANTA SUIETA A CAMBIOS, ULTIMA ACTUALIZACION. CORRECCION 071 112
SE DESPRENDE DE LA CORRECCION SUGERENCIAS RESPECTO A ENFATIZAR LA APERTURA DEL

1 - Almacenamiento
I 4 ._A ) ? o . ?
1 N\ } S, g “Embotellado y despacho
: B
RECORRIDO HACIA EL EXTERIOR Y EL REMATE DEL RECORRIDO DEBE RESOLVER EL ENCUENTRO
FINAL CON EL PAISAJE

|
9
.

Y
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Seccion

CORTE AA

* SECCIONES SUIETAS A CAMBIOS, ULTIMA ACTUALIZACION, CORRECCION 0/~ 1-12
SF DESPRENDE DE 1 A CORRECCION SUGERENCIAS RESPECTO A ENFATIZAR LA APERTURA DFL
RFCORRIDO HACIA FI EXTFRIOR Y FI. RFMATE DFl RECORRIDO DFBF RESOIVFR FI. ENCUFNTRO

FINAL CON FI PAISAIF.
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La materialidad del proyecto consistira
en gran medida al uso de maderas
laminadas como estructura general,
soporte de las grandes luces y de la
envolvente que gesticula la proteccion
de las instalaciones. Al igual que en
los ejemplos en capitulos anteriores
el soporte de la envolvente debe ser
flexible en su diseno para controlar la
penetracion solar y ventilacion.

4.5 Propuesta Estructural

Materialidad e imagen
objetivo.

Se considera la madera como un
elemento de diseno, ya que enriguece

- la espacialidad de recintos indutriales
' como estos de gran escala y amplitud y
porque posee mayor sensibilidad con el
entorno natural.

En cuanto a las zonas en contacto
[ - directo con la pendiente se requiere de
fig 9 Martin Hurtado Colegio Gullermo Hevia, Amazara Ol . TZ2Martin Hurado Colegio un sistema de terrazas semi enterradas,
g = —— sobre el cual se posa la estructura de

madera laminada que sobresale de la
pendiente.

: A1 '
fig. 10 Guillermo Hevia. Almazara fig. 13 Martin Hurtado Colegi
Olisur. Sn Fransisco Javier.
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Criterios Bioclimaticos del
Proyecto

Los criterios bioclimaticos, responden
al adecuado uso de soluciones
arquitectonicas tomando en cuenta las
condiciones climaticas de un lugar.

La implantacion actual de arquitectura
industrial  en un entorno  natural,
requiere de la concientizacion entorno
al aprovechamiento de las condiciones
propias del lugar a partir de criterios
de diseno pasivo, con el objetivo de
hacer mas eficiente energeticamente el
funcionamiento del conjunto.

El clima del Valle de Colchagua en
SU zona de secano posee soleamiento
intenso y un clima con influencia
maritima intermedia. Esta condicion
define las decisiones que se tomaran
entorno a las variables gue influyen
directamente en el funcionamiento de
los procesos, Soleamiento, Ventilacion
y el Acondicionamiento ambiental del
proceso.

En este caso particular, las decisiones
entorno a lineamientos de diseno de
caracter pasivo son muy importantes,
ya que configuran vy dirigen el diseno,
desde la decision inicial de posar el
proyecto en un terreno con pendiente
y su relacion con el entorno a partir de
su condicion de hito que mira hacia el
paisaje.

hacia el horizonte

Expansion visual

Fic | ESQUEMA IPARTIDO GENERAL, ENTORNO AL PROCESO PRODUCTIVO Y SU RELACION CON FL PAISAJE
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Soleamiento y Ventilacion

CION DF LOS VIENTOS FIN L FMPLAZAMIFNTO DFL

Para el analisis de estas dos variables se
debe considerar las etapas involucradas
en la creacion del producto final, junto
al recorrido propuesto para los visitantes,
considerando los siguientes puntos:

I-Elaprovechamiento de la pendiente
para la transformacion de la oliva en
aceite. Sucesion de etapas continuas
contra cota.

Z- Busgueda de una orientacion que
permita proteger las etapas del proceso
de los efectos del sol en los espacios
productivos (oxidacion del aceite por
efecto de la temperatura >25°) y que a
SuU vez permita una conexion coherente
con el entorno paisajistico.

El soleamiento  intenso  influye
sobre los modulos  productivos  de
forma individual por 1o que se exige la
necesidad de analizar los efectos del sol
sobre cada uno de los modulos para
disminuir los aspectos negativos en 1a
totalidad del conjunto (orientacion nor-
poniente), lo que se manifiesta con una
arquitectura de caracter hermetico para
las zonas industriales.



G2

A continuacion se expone un analisis
esguematico respecto a las posibles
orientaciones del conjunto entorno alas
variables anteriormente mencionadas
con el objetivo de disminuir el area de
fachada total expuesta al soleamiento
norte.

FIC3

FIG | ESQUEMA DE SOLEAMIENTO DE UN MODULO MOVIMIENTO
DEL SOL 'Y SUINFLUENCIA DESDE EL NORTE RESPECTO A SU
ANCHO Y LARCO EN LA ENVOLVENTE

FIG 2°Y 3 ESTUDIO ORIENTACION DEL CONJUNTO EN EL
EMPLAZAMIENTO, POSIBILIDADES DE ORIENTACION DE LOS
VOLUMENES SEGUN' LA DISMINUCION DEL TOTAL DE SUPERFICIE
DE FACHADA EXPUESTA AL SOLEAMIENTO NORTE

FIG 4 PROPUESTA FINAL DE ORIENTACION FINAL SEGUN LAS

VARIABLES DESCRITAS.
FICA4

Capitulo 5: CRITERIOS BIOCLIMATICOS GENERALES “
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VENTILACION CRUZADA P-O

ACONDICIONAMIENTO TERMICO
INERCIA TERMICA+ AISLACION ENVOLVENTE

Tint
20-24°C

4G 3 FSQUEMA NECESIDADES PROPIAS DE L OS ESPACIOS DE FLABC

-

A6 | IDIRFCCION ORIFNTF~ PONIENTE - PROCESO GRAVITACIONAI

La influencia marina significa en la
practica, vientos provenientes del sur-
poniente, esto define la orientacion del
conjunto aprovechando esa condicion
para permitir la ventilacion cruzada en
los recintos de produccion.

Las aberturas de la envolvente
buscan el soleamiento que permita
luz homogenea no directa sobre la
maquinaria de produccion para evitar
la oxidacion del aceite, por lo que
en su mayoria las fenestraciones se
encuentran en direccion de 1os vientos
y en zonas altas de los paramentos
verticales o en su defecto en la quinta
fachada.

Importancia de internarse en el

terreno.

La apropiacion de un terreno en
pendiente, contra cota, responde a un
proceso productivo lineal y escalonado
en diferentes niveles para acoger
un sistema de gravedad vy asumir
arquitectonicamente las  pendientes
del terreno. Ademas de ayudar a la
estabilizacion de las temperaturas
internas, al aprovechar la inercia térmica
del terreno para el acondicionamiento
ambiental.

Las decisiones entorno a estas variables
han sido consideradas inicialmente en
el partido general en la busqueda de
disminuir el gasto energetico de las
instalaciones y a una relacion armaonica
con el entorno.
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CALENDARIZACION DEL ANO ACADEMICO
Primer Semestre: Formulacion del Tema de Proyecto

18/04/12

25/04/12 Correccion 1: Primera Aproximacion al tema

18/05/12 Correccion 2: Formulacion de Problematicas
entorno al espacio agricola.

16/05/12 Correccion 3 Eleccion de terreno

07/06/12 Correccion 4 Eleccion de terreno

20/06/12 Correccon 5

27/06/12 Correccion 6

11/07/12 Correccon 7 Cambio de Programa, Desarrollo
productivo olivicola. Almazara

Segundo Semestre

18/07/12 Pase de titulo.
09/08/12 Correccion
13/09/12 Correccion.
26/09/12 Correccion.
17/10/12 Entrega.
07/11/12 Entrega.

Capitulo 6 : PROCESO DE DISENO

Proceso de desarrollo del
Proyecto de Titulo

Entregas y Correcciones

al comenzar la busqueda del
desarrollo del proyecto de arquitectura
se  barajaron varias  posibilidades
entorno a inquietudes  personales
sobre el desarrollo agroproductivo. Se
anexan las laminas en formato 60x90
de las correccion mas importantes de la
primera etapa para la formulacion del
tema.

Las correcciones y entregas durante
el ano se concretaron en promedio
cada dos semanas de ellas se hizo una
seleccion que corresponde a las que
influyeron en el desarrollo formal de la
propuesta arguitectonica a partir de la
entrega de Pase de Titulo que estructuro
posteriormente el desarrollo de diseno.

Se hace hincapie en gue aqui se
expone parte del proceso que llevo
al proyecto final, y no contempla la
resolucion final - del proyecto.



Capitulo 6: PROCESO DE DISENO

Correccion n® 1

= Lt
,— Andustrializacion del campo
E‘l

i ;i .
Entorno.rur
gV ¥ ¢
..;.L_J‘"_ i pd X
ANTECEDENTES GENERALES
1. 1967, Ley de Reforma Agraria N° 16.640

=Subdivicion agricola. -Bajo rendimiento agricola
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Correccion n* 3 y 4 sobre la eleccion del terreno
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Correccion n° 7 Sobre las ideas previas al partido general

PROPUESTA sintesis
. [

ZONA
PROYECTO

\Y_MILL-\
v ¥
=
SANTA CHOZ

anta Cruz —
i

:alas Producti

’ R
PROCESO ELABORACION: DIAGRAMA USO ESPACIAL

ESPACIO DE DOBLE ALTURA ILUMINADO Y
= } VENTILADO ACOPIO DE FRUTA Y MANIOBRAS
DE CARGA A ESPERA DEL PROCESO

1 ACEITUNA RECEPCION

| ESPACIO SEMI CERRADO. ILUMINADO
C TADO CON ZONA DE RECEPCION. SE
2 LAVADD __) INTRODUCE LA FRUTA
PRO WA SE CL
i NEDORES [ L
MOLIENDA DUCIRLA AL MOLING
i e [ —— e C— —— — — —
ZONA LIMPIA ESPACID AISLADD DE LA ZONA DE
MOLIENDA, TEMPERATURA ESTABLE, LUZ
3 BATIDO -—-} SENITAL, VENTILACION

BATIDO PASA AL DECANTER DONDE SE

ON OBTIENE ALPERUJO ¥ ACEITE QUE PASA A

CENTRIFUGAG YAl SEGUNDA CENTRIFUGA DE LIMPIEZA Y

I ESTANQUES DECANTADORES. SACAR
ORUJO DE LA ZONA DE EXTRACCION

4 =SPACIO AISLADO DE OTRAS ZONAS DE
ALMACENAJE EN BODEGA ___} = A CONT INFLUENCIA DE
T CION ¥ OX EN EL ACEITE
1 ESP# SEMIOSCURO CON T ESTABLE EN
5 18°C

ENVASADO

FILTRACION+DECANTACION

R

A MENOR LUZ MAYOR

CUBIERTA FILTRO GRADUACION DE LA LUZ DE MAS A
MENOS

ENVOLVENTE:: PIEL CAPAS LUZ SENITAL

Espacio que protege y recorre gradualmente el proceso de descubrir la esencia gracil del olivo

1 RECONOCER TOPOGRAFIA PARA
VISUALIZAR EL PAISAJE ¥ COBIJAR LA
DECANTACION DE ACEITE

2 REINTERPRETAR SENSACIONES Y
ESPACIALIDAD DE LA ARQUITECTURA

RURAL

PROYECTAR LA COTA DEL CERRO:
PLIEGUE

+
LUZ Y ESPACIOS DE TRANSICION

|

PROTEGER ETAPAS PROCESO

v

@
®

2 RECORRIDO VISUALIZARETAPAS PROCESO
1 RECORRIDO PROCESO ELABORACION ACEITE




18/07/12 Pase de titulo.

|dea: Etapas de produccion + recorrido
de visitantes.

La entrega de pase de titulo fue la
iNnstancia para concretar una idea de
proyecto asociado a la produccion de
aceite de oliva, ya que previo a esta
entrega se barajaron opciones entorno
a desarrollar un centro de desarrollo
productivo que tuviera tres ejes
produccion (oliva, vino vy ciruelas.)

partido general propuesto hacia
hincapié en relacionar las etapas
productivas de la elaboracion de aceite
con el visitante y el paisaje, a partir de un
gje que recorriera las instalaciones de
la almazara. Evidenciando en el gesto
formal del edificio las etapas productivas

(Imagenes pase de titulo), maqueta.
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PLANTAS son vivne

PLANO SITUACION URBANO-RURAL COMUNA DE PERALILLO
- .y <\ |

] vl Wl
PLANDO EMPLAZAMIENTO wsc 1:1000 L -
A NVEL oo pEne

ZHVEL e
| amcimas semacios
s STRVICION TURISTICOS.

PLANO CONTEXTO TERENO «sc 1inee
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13/09/12 Correccion.
Primera aproximacion planimetria.
Busqueda de una ley geometrica.

Comentarios vy  sugerencias:  Se
hacen sugerencias sobre estudiar una
geometria que permita leer el proceso
productivo y el recorrido para visualizar
las etapas productivas, mas alla de la
tipica bodega agroindustrial.

PLANOS REFFRFNCIAI FS SIN FSCAI A
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MAQUETAS DE ESTUDIO ENTORNO A LA
IDEA DE EVIDENCIAR EN LA PROPUESTA
FORMAL LAS ETAPAS PRODUCTIVAS Y UN
RECORRIDO QUE VISUALIZA EL PROCESO
DE ELABORACION DE ACEITE
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PLANTA EMPLAZAMIENTO

26/09/12 Correccion.
Segunda aproximacion.

Gesto que permita leer la vinculacion
del visitante con el proceso vy el paisaje
circundante.

Comentarios y sugerencias: Relacion
entre espacio productivo y recorrido
no es coherente con el partido general,
debilen su propuesta formal y la relacion
propuesta con el entorno.

PLANTA NIVEL 1 ¢ PLANOS REFFRFNCIAL FS SIN FSCAIA
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NIVEL ACCESO +0.00 .
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17/10/12 Entrega.
Tercera aproximacion.

Se recapitula indagando nuevamente
las posibilidades que entrega el partido
general como egje director del diseno.
Se indaga en exponer las etapas de
produccion, evidenciando el espacio
productivo  fragmentado  por 1a
irrupcion del paisaje a partir de un gje
estructurador que recorre los espacios
de la almazara y se proyecta hacia el
paisaje.

Comentarios vy sugerencias: Avance
coherente con la idea de partido
general, definir como se vincula con el
paisaje el recorrido y buscar un diseno
constructivo acorde a lo propuesto.

PLANOS REFERENCIALES SIN ESCALA



MAQUETA DE ESTUDIO ETAPAS+RECORRIDO
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PLANTA-1 e ()

07/11/12 Entrega.
Cuarta aproximacion.

Comentarios vy  sugerencias:  se
aconsejan cambios formales en la
conformacion del remate del recorrido,
aun no resuelto.

Se cuestionan  decisiones  macro
entorno a la proyeccion del recorrido
turistico hacia el paisaje, se pone en
manifiesto gue la resolucion es debil y
sin consistencia espacial ni- programa.
Buscar el desarrollo de un recorrido que
resuelva No solo la vinculacion con las
etapas sino que también la forma en
gue se conecta con el entorno agricola,
Dajo un circuito al aire libre que conecte
con el remate del recorrido de las etapas
productivas.
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ANEXOS

ALMAZARA Olisur
Ubiicacion: Marchigue, Sexta Region.
Superficie construida: 2.800 mZ

FUFNTE IMAGFNES Y PLANOS: REFFRENCIALFS WAWWPI ATAFORMAURBANACY






ANEXOS

ALMAZARA Siracusa.Fundo don
Alfonso

Ubiicacion: Ruta K-40, Sagrada
Familia, VI region.
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ALMAZARA Qlisol.
Ubicacion: Ruta Peralillo- Pumanque,
Comuna de Pumangue. Vi Region.



ANEXOS

ALMAZARA Bethania

Ubicacion: Ruta Peralillo- Pumanque,
Sector Rinconada de Molineros
Comuna de Peralillo. Vi Region.




ALMAZARA Pobena

Ubicacion: Comuna de Marchigue. Vi
Region.
ANo de Construccion 2012
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FUENTE IMAGENES, ELABORACION PROPIA, VISITA EN Jutio 2012



ANEXOS

ALMAZARA Oliwe

Ubicacion: Comuna de Marchigue. Vi
Region.
ANo de Construccion 2012
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Plan Regulador Comunal Peralillo|
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