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El presente trabajo ha sido motivado por la importancia que tiene
el llegar al conocimiento del contenido vitaminico de algunos cereales
cultivados en el pais, que sirven de base a la alimentaciéon animal.

Las determinaciones se efectuaron en los laboratorios de la Sec-
cién Quimica y Forrajes del Instituto de Investigaciones Veterinarias y
del Instituto Nacional de Comercio, dependientes de los Ministerios de
Agricultura y Economia, respectivamente. Las muesiras proceden de di-
ferentes zonas del pais, correspondiendo en su mayoria a la zona central.

MATERIAL ¥ METODOS
I.—Material:

Se analizaron 31 muestras de cebada (16 de cebada forrajera Pais
v 13 de cebada Alemana), 33 de avena {11 de avena Blanca, 11 de avena
Rubia y 11 de avena Negra) y 33 de maiz (11 de maiz Camelia, 11 de
maiz Minnesota y 11 de maiz Eureka), con un total de 97 muestras.

Para las lecturas finales se usé el Fluorofotometiro de Pfaltz y
Bauer.

II.—Métodos:

a} Determinacion de humedad: La determinacién de humedad se
efectud por desecacion a 130°.

ol Recibido para su publicacidon el 12 de Junio de 1955.
®*  FEyncionarios de la Seccién Quimica y Forrajes del Instituto de Investigaciones Veteri-
narias, Ministerio de Agriculiura.



32 Age. Téc. Chile — Afio XV - N9 |

b} Valoracion de Tiamina: La valoraciéon de Tiamina se realizd
por el método del Tiveromo, gue se basa en la oxidacién de la Tiamina a
Tiocromo, mediante la solueidén alcalina de ferricianuro de potasio, el que
se extrae con isobutanol. Esta solucién alcohblica se observa a la luz ul-
travioleta v la producida es proporcional a la cantidad de Tiamina pre-
sente.

Téenica {(13:

La determinacion de tiamina en cereales comprende: a) extraccién;
b} oxidacién y c¢) lectura de la fluorescencia producida.

a) Eaxtraccion: Se pesan 5 g. de la muestra previamente molida
y se colocan en un matraz aforads de 100 ce. Se agregan 73 cc. de la so-
lucitn extractiva (acetato de sodio y édcido sulfurico a pH 4,0-4,5) y 3 cc.
de la solucién de enzimo al 5% . Se mantiene en estufa hasta el dia si-
guiente a 30°C, para luego enrasar a 100 cc. con agua destilada. Se cen-
trifuga aproximadamente 30 cc. de la solucion y al ultimo se procede
a filtrar.

b) Oxidacion: Se toman 3 tubos de reaccion, enumerados y a cada
uno de ellos se les coloca 5 ce. de la solucién tipo de tiamina, medidos
exactamente, A los tubos 1 v 2 se les agrega en forma rapida 3 cc. de la
mezela oxidante (hidréxide de sodio v ferrocianuro de potasio). Al tubo
3 que servird de blanco, se le agregan 3 cc. de la solucién de hidréxido
de sodio al 157/ . A cada tubo se le agregan 15 ce. de alechol isobutilico, ¥
la misma operacién se aplica a los extractos problemas. Los tubos bien
tapados se agitan y se centrifugan por 15 a 207, Se extrae la parte acuosa
y se agregan 1,5 g. de sulfato de sodio anhidro, con ¢] fin de eliminar los
vestigios de agua y clarificar la fase alcoholica.

¢) Medicion de lo fluorescencia: Se hizo en el Fluorometro de
Pfaltz y Bauer previamente standarizado.

CUADRO N* 1

RESUMEN ESTADISTICG

Cebada Avena Maiz

Nimero de muestras 31 33 33
Humedad g.:"iﬂ-[:_g: L 195G 12,28 “-ll"i.lO
4,45 = 0,02
P = 0,05
Tiamiﬂa_mg..—’l onn g, 507 += 038 5.60 = f}.(;J"-T
P = 0.05 P = 0.05
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CUADRO Nv 2

COMPARATIVG DE FLOS RESULTADOS QBTENIDOS EN Ef LIV, Y LOS DADOS
POR AUTORES EXTRANJEROS

A— Cebada (mg./1.000 g) Avena {mg./1.000 g.)
Muorrison (21 5.60 6,00
Barlaro {3} 4,00 3.00
Robinson. A. D.: Lynd, L. E. (4) .06 5.99
Me Erloy, L. W.: Kastelic, J. (5) 4,40 3,60
Inst. Investigaciones Vet. 5.03 5,60

B Maiz (mg./1.000 g.)

Morsison (2} maiz amarillo 4,10
Morrison (2) maiz blanco 4,70
Heonduras {6) 5,25
Cuatemala {7} 1.77
Panama (&) 4,25
Inst. Investigaciones Weterinarias 4,45

CONCLUSIONES

1. Se valoré fluorimétricamente la tiamina en 31 muestras de ce-
badas, 33 de avena y 33 de maiz,
2. Los resultados obtenidos son los siguientes:

Avena 5,60 = 0,04 P == 0,05
Cebada 5,03 = 0,38 P = 0,05
Maiz 4,45 = 0,02 P = 0,05

3. En la revisiéon bibliografica no se han enconirado valores so-
bre el contenido de tiamina en los cereales estudiados, por lo tanto las
comparaciones sélo pueden hacerse en base a cifras extranjeras.

4. De la comparacién de los resultados cxtranjeros ¥ los oble-
nidos en el Instituto, se deduce que:

a)  En cuanto a la cebada, los valores son MAis 0 menos seme-
jantes,

bi  En cl caso de la avena, los valores también son aproximada-
mente iguales, eon excepeién del valor indicado por Barlaro, que es bhas-
tante inferior.

¢) En lo que dice relacién con el maiz, nuestros resultados son
semejuntes al promedio de Morrison ¥ los encontrados en Panami: in-
ferior al de Honduras y bastante superior al de Guatemala,
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SUMMARY

The thiamine content of 31 samples of barley, 33 samples of oat
and 33 samples of corn was determined by means of a fluorimetric
method.

The figures obtained were:

for Qats 5.60 mg./100 g.

for Barley 503 mg./100 g.

for Corn 4.45 mg./100 g.
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