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RESUMEN

El objetivo de este proyecto fue estudiar la clasificacion de ovinos en pie, mediante la
utilizacion del estandar de la Fundacion Chile — Universidad de Chile (FCH - UCH), que
considera como criterio de clasificacion el peso vivo y la condicion corporal. Este estandar
clasifica los corderos en 3 categorias Superior, Primera y Cordero (animales fuera del
estandar). Una vez clasificados los animales en pie, se relaciono la categoria del animal con
algunas caracteristicas de la canal, como: peso canal caliente (PCC), rendimiento
comercial (RC), conformacién y cobertura grasa segun pauta de clasificacion de la UE, y la
evaluacion cualitativa de la canal. Se trabajé con 1845 corderos, que fueron categorizados
el dia anterior a su faenamiento. Los resultados demostraron que los corderos clasificados
en el estandar Superior presentaron los mayores PCC, pero los menores RC (p<0,05). La
conformacién de canales, no presentd diferencias significativas entre las categorias del
estandar (p>0,05), no obstante, en cobertura grasa se observo diferencias significativas en
la categoria Superior (p<0,05). El color de la grasa no present6 diferencias significativas
entre categorias del estandar (p>0,05); en cambio, el color de la carne presento diferencias
significativas sélo en la categoria Superior (p<0,05). En conclusion se puede decir que el
estandar FCH-UCH logra estimar s6lo una parte de las variables medidas para predecir la

calidad de las canales.



SUMMARY

The objective of this project was to study the classification of sheep standing, by using the
Fundacién Chile — Universidad de Chile standard (FCH -UCH), that considered as criterion
for classifying the live weightand body condition. This standard classifies the lamb into 3
categories Superior, First and Lambs (animals outside the standard). Once sorted, the live
animal category was associated with some animal's carcass characteristics, such as hot
carcass weight (HC), commercial dressing percentage (DP), conformation and fat cover
according to guidelines of the European Union classification and qualitative carcass
evaluation. We worked with 1845 lambs, which were categorized on the day before their
slaughter. The results showed that lambs classified in the Superior standard had the highest
HC, but under DP (p<0.05). The carcass conformation, no significant differences between
the standard categories (p>0.05), however, significant differences in fat cover was observed
in the Superior category (p<0.05). The color of the fat showed no significant differences
between the standard categories (p>0.05); however, the meat color showed significant
differences only in the Superior category (p<0.05). In conclusion we can say that the FCH-
UCH standard achieved estimating only part of the measured variables for predicting

carcass quality.
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INTRODUCCION

El sector ovino chileno se caracteriza por desarrollarse mayoritariamente en forma
extensiva e involucrar a méas de 76.000 productores, distribuidos a lo largo del pais, desde
Arica a Magallanes (INE, 2010, Squella, 2007).

Chile posee un conjunto de caracteristicas de tipo sanitario y comercial que permiten
sefialar que esta en excelente posicion para consolidar el desarrollo de la ganaderia ovina,
acentuando su condicién de potencia exportadora de alimentos, especificamente de carne
ovina de calidad. Esto se sustenta en los acuerdos comerciales firmados por nuestro pais,
que otorgan una condicién arancelaria ventajosa de acceso a los principales mercados
importadores de carne ovina, como son la Unién Europea, Estados Unidos, México, Japon,
China y otros (Pérez et al., 2012).

El orientar la oferta de carne ovina al mercado externo, es una mirada estratégica necesaria
debido a las barreras estructurales que presenta la economia chilena derivadas del pequefio
tamafio del mercado interno y problemas de distribucién de ingresos. Por lo tanto, los
desafios que enfrenta la produccion de carne ovina radican en aumentar el nimero de
animales y la calidad de animales faenados, para asi producir canales y carne con las
caracteristicas solicitadas por el mercado, es decir, canales con mayor desarrollo y peso y

que produzcan cortes de mayor tamafio y con menor cantidad de grasa (Pérez et al., 2011b).

Para poder posicionar la carne ovina en el mercado, serd necesario entregar productos de
calidad estandarizada y controlada, desafio que implica un cabal conocimiento del ovino
producido, de las caracteristicas de su canal y de su carne (Fundacion Chile, 2009; Pérez et
al., 2007; Pérez et al., 2012).

Hasta la fecha no existe en Chile la obligatoriedad de aplicar pautas de clasificacion y
tipificacion de canales y no se conocen en profundidad las caracteristicas de calidad del
producto. Se genera de esta manera una situacion de informacion asimétrica donde un
sistema de informacion mas confiable aumenta el valor de calidad de la informacion que
recibe el comprador, permitiendo que el productor responda mejor a los esquemas de pagos

0 incentivos. De acuerdo a estos antecedentes se requiere construir un modelo que permita



definir un estandar con mdaltiples indicadores que representen el nivel de calidad final
requerida por el comprador del producto (Pérez et al., 2011a).

Para producir carne de calidad, es necesario que los productores cuenten con la informacion
suficiente que les permita seleccionar a los animales que envian a las plantas faenadoras de
carne, con un peso Vivo y con un grado de terminacion que garanticen que los ovinos a
beneficiar produzcan altos rendimientos de la canal y al desposte, que posean un porcentaje
de grasa adecuado, que tengan un color de carne y grasa atractivo y que el producto final
sea blando y de agradable sabor. En el caso de los ovinos, la clasificacion de los animales
en pie tiene ciertas dificultades, por la presencia de lana, la que enmascara ciertas
caracteristicas. Pese a estas dificultades, en aquellos lugares donde se ha intentado la
creacion de un sistema de clasificacion de animales vivos, se consideran caracteristicas de

raza, edad, género, peso vivo, conformacion y condicion corporal (Ruiz, 2011).

En consecuencia el propésito de la presente memoria de titulo fue evaluar la aplicacion del
estandar ovino creado por la Fundacion Chile y la Facultad de Ciencias Veterinarias y
Pecuarias de la Universidad de Chile (Estandar FCH-UCH), que considera peso Vvivo y
condicion corporal como criterios de clasificacion, y verificar su validez como un método

predictor de calidad de canal.



REVISION BIBLIOGRAFICA
1. Sistema de clasificacion en ovinos

El objetivo central de un sistema de clasificacion de ovinos es el de definir su calidad y

agruparlas en sus distintas categorias, segun sus caracteristicas.

Algunas de las ventajas que un sistema de clasificacion de animales en pie lograrian son:
proveer un lenguaje comercial en toda la cadena productiva para facilitar el mercadeo y las
transacciones de ganado, carne o cortes de carne; indicar con precision las diferentes
categorias por clase y calidad, con sus respectivos precios; ademéas de poder establecer

metas para incentivar a los productores (Rodas-Gonzalez, 2005).

Los diversos sistemas de clasificacion utilizados en diferentes partes del mundo tienen por
objetivo entregar claridad y transparencia a la comercializacion de la carne, esto permite
que el consumidor pueda elegir en funcion de sus gustos particulares o de la disponibilidad
de recursos econémicos que posee. En términos generales, segin Pérez et al. (2011), se
puede afirmar que las siguientes caracteristicas forman parte de los distintos sistemas de
clasificacion: edad del animal al momento de su beneficio, condicion corporal, peso vivo y
de la canal, distribucién y cantidad de grasa en la canal, estado de conformacion o forma de

la canal o de sus partes y sexo.

Los principales productores de carne ovina, como son Unién Europea, Australia, Nueva
Zelanda, Estados Unidos, México, Uruguay y Japon, han considerado los siguientes
aspectos para establecer sus sistemas de tipificacion de canales ovinas (Pérez, 2009): faciles
de registrar y de segura apreciacion, objetivas, de rapido registro, de bajo costo de registro,

y universales, vale decir que sean aplicables a todas las canales producidas en un pais.
2. Factores que determinan la calidad de la canal para un sistema de clasificacion

Existe un gran nimero de factores que pueden afectar la calidad de la canal y por tanto a su
precio, dentro de los cuales estan el peso vivo al beneficio, la condicion corporal, la raza,
el sexo del animal y la alimentacion. Para efectos de este proyecto, se procederda a

mencionar los dos primeros.



2.1 Peso vivo al beneficio

El peso de beneficio influye en la composicién corporal, afectando algunos indicadores de
la canal como el rendimiento, la cantidad de grasa, la conformacion o forma, la proporcion
de los diferentes tejidos, el tamafio del masculo y las pérdidas por deshidratacion (Pérez et
al., 2012).

Al comparar corderos livianos con corderos pesados, se demuestra que existe mejor
conformacién, engrasamiento y una composicion tisular mas apropiada en las canales de
cordero de mayor peso, sin embargo, las canales procedentes de corderos livianos tienden a
presentar un mejor rendimiento comercial en cortes nobles (Bianchi et al., 2006a). Segun
estudios de Pérez et al. (2012), a medida que aumenta el peso vivo, todas las mediciones de
conformacién y peso de canal se incrementan linealmente, en tanto que la proporcion de
cortes de menor valor disminuye. Asenjo et al. (2005) indican que la coloracion de los
musculos aumenta con el peso, lo cual concuerda con lo reportado por Ruiz de Huidobro et
al. (2005) quienes sefialan una mayor intensidad de rojo en los corderos pesados. Respecto
a la dureza de la carne, Asenjo (1999), Diaz (2001) y Warris (2000) sefialaron que existe
una alta correlacion negativa entre peso del animal y la blandura, ya que aumenta el
colageno insoluble. Ademas, en referencia al depdsito de tejido graso, Caro et al. (1999),
sefiala que la grasa subcutdnea y la interna como la perirenal, inguinal e intestinal,

aumentan cuando se incrementa el peso de beneficio.
2.2 Condicién Corporal

Consiste en una evaluacién sistemética de la condicion de gordura de los animales, que
refleja el plano nutricional al que han estado sometidos a mediano plazo. Se realiza por
medio de la palpacion dorso lumbar del desarrollo de la musculatura y del nivel de

engrasamiento (Hinton, 2007), basado en una escala de puntajes que fluctta entre 1 y 5.

Al analizar la relacién entre la evaluacion in vivo (condicion corporal, conformacion, peso
y longitud corporal) y de la canal (estado de engrasamiento y peso); se observé una alta
correlacion entre la condicién corporal y el estado de gordura, concluyéndose de este modo
que la condicion corporal del cordero es un adecuado indicador del estado de
engrasamiento de la canal (Osorio et al., 2005).

4



3. Estimadores de calidad de canal

Segun lo expresado en la Norma Chilena NCh. 1364 Of: 2002, la canal ovina se define
como “la unidad primaria de la carne que resulta del animal una vez insensibilizado,
desangrado, descuerado y eviscerado, con la cabeza cortada a nivel de la articulacion
Atlanta occipital, sin 6rganos genitales externos, las extremidades cortadas a nivel de la
articulacion carpo-metacarpiana y tarso-metatarsiana. La canal puede incluir el tejido
adiposo perirenal, pilares del diafragma y porcion periférica muscular del diafragma vy

centro tendinoso, no incluye los rifiones, testiculos ni glandula mamaria” (INN, 2002).

Actualmente, la mayor parte de las transacciones comerciales en el mercado de la carne se
realizan sobre la canal. Por ello, es importante buscar un sistema que permita determinar la
calidad de la misma, especialmente cuando los mercados son cada vez mas abiertos (Ruiz
de Huidobro et al., 2005)

3.1 Peso de la canal

Es una caracteristica de gran interés ya que influye en la conformacién, engrasamiento,
composicion de tejidos y proporcion de piezas, incidiendo, por lo tanto, directamente en la
calidad y precio de la canal (Diaz, 2001). Por su facil aplicacién y bajo costo es una de las
primeras variables a controlar, pero para obtener una mayor precision en la prediccion se
requiere de otras mediciones como espesor de grasa dorsal o area del ojo de lomo (Pérez et
al., 2007; Pérez et al., 2012).

El peso de la canal caliente (PCC) se mide como el peso de la canal inmediatamente
descuerada y eviscerada antes de enfriar. En el caso de los ovinos, deberia corresponder a
un 45 a 55% del peso vivo del animal (Pérez et al., 2007, Pérez et al., 2012).

Entre las caracteristicas vinculadas con la calidad de la canal, el peso resulta muy
influenciable por las preferencias del mercado, es relativamente sencillo de modificar y
repercute directamente en los demas componentes de la calidad de la canal. Asi, un
aumento en el peso de canal se refleja en un incremento en todos sus componentes, una

mejor conformacion (mayor compacidad de la canal y de la pierna), superior grado de



engrasamiento y, generalmente, una composicion tisular méas favorable, expresada a través

de mayores relaciones: Carne/Hueso y Carne/Grasa (Pérez et al., 2007; Pérez et al., 2012).

Por lo tanto, hay que tener especial cuidado con las condiciones bajo las cuales se realizan
las mediciones, el método empleado para realizar el sacrificio y el peso de las canales que

pueden hacer variar el rendimiento (Pérez et al., 2007; Pérez et al., 2012).
3.2 Conformacién de la canal

Se entiende por conformacion el espesor de los planos musculares y adiposos con relacion
al tamafio del esqueleto. Es la forma general de la canal, su grado de redondez y de
compacidad. En una canal bien conformada debemos encontrar un predominio de los
perfiles convexos sobre los cdncavos, y de las medidas de anchura sobre las de longitud

dando la impresion de una canal ancha, corta y compacta (Ruiz de Huidobro et al., 2005).

La estimacién de la conformacion se incluye en los esquemas de clasificacion de canales,
objetivas y subjetivas, principalmente como indice del espesor del musculo, ya que existe
una estrecha relacion entre la conformacion, el grado de desarrollo y la forma que adoptan

los musculos (Ruiz de Huidobro et al., 2000).

Segun Nsoso et al. (2000), la conformacion puede ser usada para predecir la composicion
de la canal, observandose que canales con adecuada conformacién tienden a tener una
mejor proporcion de carne vendible en relacion a canales de conformacion mas deficiente.
Sin embargo, segun Osorio et al. (1995) las escalas subjetivas de conformacion de canales
usadas en diferentes partes del mundo no han constituido un buen indicador de la
composicion tisular o comercial de la canal. Los resultados en cuanto a la conformacion
subjetiva no son paralelos a la evaluacién objetiva de la morfologia, presentando algunos
valores antagénicos y resaltando la necesidad de un sistema ajustado de valoracién
subjetiva de la morfologia de la canal.

Puede ser evaluada objetivamente a partir de medidas indirectas tomadas sobre la canal,
medidas externas, internas, sobre musculo longissimus, longitud y peso del metacarpiano.

Subjetivamente, mediante la apreciacion de la forma de las canales, comparandolas con



patrones fotograficos de referencia. En cada pais se ha disefiado un sistema propio,
Ilegando a generar un método comdn para la UE (Ruiz de Huidobro et al., 2000).

3.3 Estado de engrasamiento

Por estado de engrasamiento se entiende la cantidad y la proporcién de grasa de cobertura,
ademaés del porcentaje de grasa que representan las canales respecto de su peso (Ruiz de
Huidobro et al., 2005).

La cobertura grasa evita la desecacion de la canal, influye en la terneza y jugosidad de la
carne y, al menos en el caso del ovino, también en el aroma y sabor de la carne (Ruiz de
Huidobro et al., 2000).

El estado de engrasamiento en la UE es el principal factor que determina el valor comercial
de la canal (Ruiz de Huidobro et al., 2005), se puede determinar mediante medidas
objetivas y por apreciaciones subjetivas. Entre las primeras, se encuentra la medida del
espesor de la grasa dorsal (EGD) uno de los estimadores mas ampliamente usados por su
facilidad de medicion y que se relaciona con el contenido de grasa que presentan canales de
diversas especies (Pérez et al., 2007; Pérez et al., 2012), dentro de las segundas se puede
utilizar el pesaje de la cantidad de grasa pélvico renal, o estimarla mediante el empleo de

patrones fotograficos (Pérez et al., 2012).

Al igual que los patrones fotograficos utilizados para la determinacion de la conformacion
de las canales, en muchos esquemas de tipificacion en el mundo, se emplean patrones

fotogréficos para clasificar el grado de engrasamiento (Ruiz de Huidobro et al., 2000).
3.4 Color de la carne

En la percepcion visual del color hay 3 elementos a considerar: el objetivo en cuestion, que
en este caso es la carne, la luz y el observador que lo visualiza y, por ellos, se introducen

aspectos subjetivos y psicologicos a la percepcion de este indicador (Rodriguez, 2009).

El color percibido es el atributo visual que se compone de una combinacién cualquiera de
contenidos cromaticos y acromaticos. Este color no depende solo del color fisico del

estimulo sino también de su tamafio, forma, estructura y estimulos que le rodean, aparte del



estado del sistema visual del observador y de su experiencia en situaciones de

observaciones semejantes o relacionadas (Alberti et al., 2005).

El color de la carne depende de la concentracion de pigmentos heminicos
(fundamentalmente mioglobina), del estado quimico de la mioglobina en superficie, de la
estructura y estado fisico de las proteinas musculares y de la proporcion de grasa de
infiltracion (Warris, 2000). Los factores que inciden en la variacion de la mioglobina son la
edad, raza, sexo y tipo de alimentacion. La edad es uno de los principales factores que
influyen sobre la cantidad de pigmentos presentes en el musculo, ya que con la edad del
animal aumenta también la cantidad de mioglobina, incrementandose asi la intensidad de
color (Alberti, 2000; Ciria y Asenjo, 2000).

3.5 Color y consistencia de la grasa subcutanea

El color de la grasa se debe fundamentalmente a la alimentacion recibida y a la presencia de
algunos pigmentos como las xantéfilas y los carotenos. La luteina, perteneciente al grupo
de las xantofilas, genera el color amarillo de la grasa, siendo el Unico carotenoide
almacenado en el tejido adiposo ovino (Diaz, 2001). No obstante, la especie ovina no
acumula grandes cantidades de estos pigmentos y por ello su grasa presenta coloracion mas

blanca que la procedente del ganado bovino.

El desarrollo de la grasa subcutanea se utiliza para juzgar el estado de engrasamiento del
animal vivo y a su vez para determinar la cantidad de grasa de la canal, pues junto con el
color y la consistencia permite clasificar las canales en graduaciones de calidad. Incluso es
deseable una cubierta suficiente para prevenir la sequedad del musculo antes y durante la
coccion (Diaz, 2001).

3.6 Rendimiento de canal

Para establecer el valor de un animal vivo como animal de carniceria, se necesita saber su
rendimiento, siendo para ello necesario conocer el peso de la canal, ya que el rendimiento
de la canal es el porcentaje de peso de canal obtenido con respecto a un peso Vivo
determinado (Pérez et al., 2012).



Desde un punto de vista comercial, se puede utilizar como indicador de la canal al
rendimiento comercial (RC), el cual se define como la razon porcentual que existe entre el
PCC, diferencia por pérdidas por refrigeracion, y el peso vivo de sacrificio (PVS) (Pérez et
al.,, 2007; Pérez et al., 2012). Resulta como un indicador de calidad valioso,
particularmente para aquellos paises donde el sistema de comercializacion se basa en el
pago del animal segun balanza (kg de carne), frente a la comercializacion mas comin sobre

la base del peso vivo en otros paises (Bianchi et al., 2006a).
4. Criterios de Clasificacion y Tipificacion de la canal

La base de los métodos actuales de clasificacion de corderos in vivo y tipificacion de sus
canales surge de los principales actores del mercado mundial de la carne ovina. Para efectos

de esta memoria se describiran sélo los criterios utilizados por la UE.

4.1 Union Europea (Reglamento (CE) N° 22/2008).

La UE posee dos modelos de clasificacion de canales ovinas. Uno para las canales que

pesan menos de 13 kg y otro para las canales que pesan sobre 13 kg.

Para la clasificacion de canales ligeras, las que poseen menos de 13 kg, se consideran tres
categorias de peso, con dos calidades por categoria, en funcion del estado de engrasamiento
(clase de cobertura grasa), segun una escala de cuatro puntos, utilizando patrones
fotogréficos y la coloracidén de musculo rectus abdominis a la altura de la ijada (rosa palido,
rosa y otro color), que se determinan también segun patrones fotograficos (Anexo 1).

El otro sistema de clasificacion es para canales de méas de 13 kg, donde la clasificacion se
basa en la conformacion, (S-E-U-R-O-P) donde S representa la categoria superior y la P la
de peor conformacion; y cobertura grasa de 1 a 5, donde 1 es una escasa cobertura grasa y 5

una excesiva cobertura grasa (Anexos 2y 3).

La clasificacion se realiza valorando a la conformacion y estado de engrasamiento. La
conformacién, se evalla considerando el desarrollo de los perfiles de la canal y, en
particular, de las partes esenciales de la misma (cuartos traseros, lomo y paletilla). El estado
de engrasamiento se evalta considerando la presencia de grasa en el exterior de la canal y

cavidad toracica. La clasificacion del estado de engrasamiento de las canales se realiza
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visualmente mediante la comparacién de patrones fotograficos, estableciéndose cinco
clases: 1 -2 -3 -4 -5 (Diaz, 2001).

En consecuencia, efectuar una clasificacion y evaluacion de las canales apunta a un claro
objetivo econdmico, concentrdndose en aquellas caracteristicas que poseen un mayor efecto
sobre el valor de la canal; ademas este proceso debe ser efectuado inmediatamente después
del faenado (sobre la canal caliente), y evidentemente antes de efectuar el despiece de la
canal para su comercializacion. También, para efectuar la clasificacién no se deben utilizar
procedimientos ni muy costosos, ni muy prolongados, siendo primordial poder incorporarlo
al final de la cadena de faenado, adaptandolo de la mejor forma al ritmo de trabajo de la

misma.
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HIPOTESIS

Los corderos clasificados en pie en la categoria Superior segun el estdndar FCH-UCH,
presentan canales de mejor calidad de acuerdo a los criterios de clasificacion y tipificacion

de canales de la UE.

OBJETIVO GENERAL

Evaluar el efecto de peso vivo y condicion corporal de corderos en pie como predictor de

calidad de canales que considere atributos medibles, practicos y de confianza.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Establecer el grado de asociacion entre el peso y condicion corporal en corderos en pie

con la metodologia europea de clasificacion de canales ovinas.
2. Determinar el efecto del peso y condicién corporal de clasificacion en pie sobre:

e Las clases de conformacion de canal segun la Unidn Europea

e Las clases de cobertura grasa segin Unién Europea.

e Las clases de color de la carne y de la cobertura grasa segin Union Europea.
e Peso de la canal.

e Rendimiento comercial
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MATERIALES Y METODOS
1. Lugar de estudio

Los datos fueron obtenidos de predios ubicados desde la Region de Valparaiso hasta la

Region del Bio Bio. Los lugares visitados por el equipo del proyecto fueron:
e Fundo Quenehuao, comuna de Empedrado, region del Maule.
e Fundo El Olivar Quinta de Purapel, comuna de Licantén, region del Maule.
e Fundo San Enrique de Bucalemu, comuna de Santo Domingo, region de Valparaiso.
e Criadero San Francisco, comuna de Chillan, region del Bio Bio.
e Fundo EI Carbonero, comuna de San Nicolas, region del Bio Bio.
e Fundo Dadinco, comuna de San Nicolas, region del Bio Bio.

El sacrificio y la determinacion de las caracteristicas de la canal se realizd en las plantas
faenadoras Guerra, ubicada en la region del Maule, comuna de Curicé y Carnes Nuble
ubicada en la region del Bio Bio, comuna de Chillan.

Los datos obtenidos en los diferentes predios y plantas faenadoras fueron recolectados por
los miembros del equipo del proyecto: Médico Veterinario Dr. Patricio Pérez y Dr. Marcelo
Hervé, Ingeniero Agronomo Manuel Mirada y estudiantes de Medicina Veterinaria Nicolas

Ruiz y Estefania Torres.

2. Material

Se trabajo con registros de 1845 corderos muestreados en los afios 2010 y 2011.
3. Obtencion de datos

3.1 Identificacion por medio de autocrotales

Cada cordero evaluado se identificd individualmente con la aplicacion de un crotal plastico

numerado, lo que permitio su seguimiento desde el predio hasta el momento de su faena.

3.2 Determinacion de estimadores de calidad para corderos en pie
12



e Condicion Corporal (C.C.): se baso en una escala de puntajes que fluctud entre 1y

5. Se evaluo individualmente por el Médico Veterinario Dr. Patricio Pérez.

e Peso Vivo (P.V.) individual: se utilizé una balanza digital con una capacidad de

pesaje de 1000 kilos y una precisién de 100 g.

La identificacion por medio de autocrotales y la determinacion de estimadores de calidad
de corderos en pie se realizaron en los respectivos predios, entre 24 a 72 horas previas al

sacrificio.

3.3 Categorizacion de los corderos en el sistema estandar de clasificacion de ovinos en
pie
Segun propuesta de estandar para clasificacion de ovinos en pie FCH — UCH (Fundacion

Chile, Universidad de Chile, Vergara et al., 2010), existen las siguientes categorias que se

presentan en el cuadro 1:

Cuadro 1. Definiciéon de categorias de clasificacion de corderos en pie de acuerdo al
Estandar FCH — UCH.

Categoria Peso Vivo (kg) Puntaje Condicién Corporal
Superior >35 >3,0

Primera >32<35 >25<3,0
Cordero <32 <25

Todos los animales que no cumplen con los estandares descritos anteriormente, son

clasificados en la categoria genérica de cordero.
3.4 Determinacion de la calidad de la canal

a) Descripcion de la escala de clasificacion de canales ovinas de mas de 13 kg en la UE,
segun su conformacion (Ruiz de Huidobro et al., 2005): segun patrones fotograficos
oficiales utilizados en la Unidn Europea (Anexo N° 2).
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b) Descripcion de la escala de clasificacion de canales ovinas de mas de 13 kg en la UE,
segin su estado de engrasamiento (Ruiz de Huidobro et al., 2005): segin patrones

fotograficos oficiales utilizados por la Unién Europea (Anexo N° 3).

c) Clasificacion de canales ligeras (menores de 13 kg) (Ruiz de Huidobro et al., 2005):
segun patrones fotograficos oficiales utilizados para canales livianas (< 13Kg.) por la

Union Europea (Anexo N° 1).
d) Determinacién de pesos (Pérez et al., 2007):
e Peso Vivo Sacrificio (PVS), se registro 12 a 24 horas previo a la faena.

e Peso Canal Caliente (PCC), se registré inmediatamente después de ser faenados los

animales.

e) Determinacion de rendimiento comercial (RC) (Pérez et al., 2007): con los datos

recolectados en la etapa anterior, se calculo:
¢ Rendimiento Comercial: (PCC /PVS) x 100
4. Analisis estadistico

La expresion de resultados se evalu6 a traves de medias aritméticas para determinar el
efecto del estandar FCH — UCH sobre los pesos de canal caliente (PCC) y el rendimiento
comercial (RC) y sus respectivas desviaciones estandar. Se utiliz6 Analisis de Varianza y
posterior comparaciones multiples entre las medias, mediante Prueba de Tukey (Woolson,
1987).

Las asociaciones de variables cualitativas, tales como el analisis del estdindar FCH — UCH,
sobre la conformacion, la cobertura grasa, color de la grasa y del musculo de las canales

fueron analizadas mediante hipdtesis de independencia a través de la distribucion y2.

El grado de relacion entre variables cuantitativas se evaluo con el coeficiente de correlacion
de Pearson (Peso Vivo/ Peso Canal / Rendimiento), y el analisis de categorias (estandar
FCH —UCH/ conformacion y cobertura grasa de canales) con el coeficiente de correlacion

simple por rangos de Spearman.
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El valor de significancia se establecio en un valor de 5% (p < 0,05).

Para procesar esta informacion se utilizé el programa Microsoft Excel® e InfoStat®,

RESULTADOS Y DISCUSION

Es importante sefialar que todos los andlisis se efectuaron a partir de registros de 1845

animales, obtenidos en los afios 2010 y 2011.
1. Principales caracteristicas de la canal

En el Cuadro 1 se presenta la clasificacion de corderos segun el Estandar FCH — UCH, con
sus respectivas categorias: Estandar Superior, animales sobre 35 kg y condicion Corporal
sobre 3.5; Estandar Primera, animales entre 35 — 32 kg y Condicion Corporal entre 3.5 — 3;

Corderos (todo animal fuera del estandar).

Cuadro 1. Definicion de categorias de clasificacion de corderos en pie de acuerdo al
Estandar FCH — UCH.

Categoria Peso Vivo (kg) Puntaje Condicién Corporal
Superior >35 >3,0

Primera >32<35 >2,5<3,0
Cordero <32 <25

En el cuadro 2 se presenta la caracterizacion del peso vivo al sacrificio (PVS), el peso canal
caliente (PCC) y el rendimiento comercial (RC) expresado en porcentaje, segun cada

categoria de clasificacion de corderos en pie de acuerdo al Estandar FCH — UCH.

Cuadro 2. Caracterizacién del peso vivo al sacrificio (PVS), peso canal caliente (PCC) y
rendimiento comercial (RC) de corderos clasificados con el estandar de clasificacion de
corderos en pie FCH — UCH (promedio + desviacion estandar) y correlaciones (r) entre

PVS, PCC y RC.
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Estandar (n = 1845)
Superior Primera Cordero
Caracteristica n=411 n=210 n=1224
PVS (kg) 38,56 + 3,79° 33,42 +0,88° 32,06 + 3,66° r
PCC (kg) 15,86 + 3,87° 14,14 +1,53 13,72 +1,83° | 0,6
R.C. (%) 40,91 + 7,042 42,33 +4,71° 43,05 +5,38° | -0,22

Letras distintas indican diferencias significativas (p < 0,05) entre categorias.

De acuerdo a los datos presentados en el Cuadro 2, se observan diferencias estadisticamente
significativas (p <0,05) para todas las caracteristicas analizadas entre los estandares,
excepto entre el estandar primera y cordero de la caracteristica RC. Se puede destacar una
distribucion de gradiente descendiente para las caracteristicas PVS y PCC, mayor en el
estandar Superior, media en el estandar Primera y menor en el grupo Cordero. La
caracteristica RC presenta una distribucion de gradiente ascendente, menor en el estandar

Superior, media en el estandar Primera y mayor en el grupo Cordero.

El PVS promedio fluctu6 en un rango de 32,06 + 3,66 kg y 38,56 * 3,79 kg, registrando
diferencia estadisticamente significativas (p <0,05) entre los tres grupos del estandar. El
estandar Superior obtuvo un promedio de 38,56 + 3,79 kg, el estandar Primera obtuvo un
promedio de 33,42 + 0,88 kg y el grupo Cordero obtuvo un promedio de 32,06 + 3,66 kg.
Los diferentes pesos entre grupos se pueden atribuir a que los animales fueron
efectivamente distribuidos en categorias distintas segun el estandar FCH — UCH, en

consecuencia, cada grupo corresponde a animales con caracteristicas distintas.

El PCC promedio fluctu6 en un rango de 13,72 + 1,83 kg y 15,86 + 3,87 kg, mostrando
diferencias estadisticamente significativas (p <0,05) entre los tres grupos. El estandar
Superior present6 un peso promedio de 15,86 + 3,87% kg, el estandar Primera presentd un
promedio de 14,14 + 1,53° kg vy el grupo Cordero presenté un promedio de 13,72 + 1,83°
kg. En términos generales se puede afirmar que los corderos de mayor PVS proporcionan

canales con un peso mas alto (Domenech et al, 1990; Olleta et al 1992; Diaz, 2001; Pérez
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et al, 2002; Pérez, 2003; Pérez et al, 2007; Valencia, 2008; Galleguillos, 2008). Los
mayores valores de PCC fueron obtenidos por los corderos seleccionados en el estandar

Superior, esto se debe principalmente al mayor PVS que presenta este grupo.

Se present6 un comportamiento lineal medianamente significativo entre el PCC y el PVS (p
<0,05), observandose una correlacion positiva media (r = 0,6), en donde los corderos de
mayores PVS presentaron los mayores PCC. ElI comportamiento de aumento del peso de
canal caliente evaluado en conjunto con el peso vivo de sacrificio, se confirma con la
correlacion positiva y significativa (p <0,05), de lo cual se puede desprender que el peso de
sacrificio podria ser un buen estimador de esta caracteristica de la canal, para los rangos de
peso aqui estudiados. El estudio realizado por Valencia (2008) también reportd una
correlacion positiva entre el PVS y PCC, pero mucho mayor a lo observado en esta
memoria (r = 0,95).

En cuanto al RC promedio, se encontraron diferencias estadisticamente significativas (p
<0,05) por efecto del estandar, entre el estdndar Superior y las categorias Primera y
Cordero, que entre si no mostraron diferencias significativas (p >0,05). Los mayores
rendimientos comerciales se encontraron en la categoria Cordero y Primera, con un 43,05 +
5,38°0% y 42,33 + 4,71°% respectivamente, seqguido del estandar Superior con un 40,91 *
7,04°%. El mayor RC de las categorias Cordero y Primera, en comparacion al estandar
Superior, puede deberse a que el grupo Cordero estuvo constituido por animales que no
ingresaban en los criterios de clasificacion del estandar FCH — UCH, por ejemplo, animales
de alto peso que no cumplian con los rangos de condicion corporal (o viceversa), y
también, en el grupo Primera, a un mayor desarrollo del sistema digestivo, especialmente el
rumen, y a un mayor contenido de depoésitos grasos, los que son retirados por las plantas
faenadoras antes de proceder al pesaje de las canales. Los resultados obtenidos en esta
memoria difieren de los reportados por Domenech et al. (1990) y Schaller (2011) quienes

afirman que el rendimiento comercial aumenta con el peso, pero no de forma significativa.

La mayoria de los estudios realizados en el pais difieren de los valores obtenidos en esta
memoria ya que los grupos evaluados no superaron el 50% de RC, lo que se puede explicar
por la metodologia comercial empleada por las plantas faenadoras de carne, ya que estas
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realizan extraccion de la grasa de cobertura, pélvico renal, para de esta forma mejorar la

imagen externa de la canal, disminuyendo el peso real de la canal.

Al analizar la correlacion entre el PVS y su RC, se observa que estas caracteristicas
presentan una asociacion lineal significativa (p <0,05) negativa baja (r = -0,22), valor que
difiere de los reportados por Valencia (2008), quien reporta una leve asociacion positiva

entre ambas caracteristicas.

Segun diversos autores (Diaz, 2001; Pérez et al., 2007; Galleguillos, 2008; Paineman,
2008) el PVS incide sobre el RC, siendo inferior en aquellos animales sacrificados a menor
peso vivo, debido a que en estos animales los constituyentes corporales que no forman

parte de la canal son, proporcionalmente, mayores.

Al restarle el contenido gastrointestinal al peso vivo queda de manifiesto lo variable que
puede ser el RC como estimador del rendimiento de la canal y del valor como animal de
carniceria, debido a esta razon es que se recomienda como predictor utilizar el rendimiento
verdadero o bioldgico de la canal (Pérez et al., 2007; Valencia, 2008; Schaller, 2011). El
rendimiento verdadero (RV) es la relacion porcentual que se establece al considerar el peso
canal caliente (PCC) y el peso vivo (PVS) menos su contenido digestivo (CD) (PCC/PVS-
CD).

2. Clasificacion de canal ovina, segun patron de la Union Europea
2.1 Conformacién

En el cuadro 3, se presenta la clasificacion de conformacion obtenida por las canales de
corderos evaluadas, de los distintos estandares de la clasificacién de corderos en pie (FCH

— UCH), segun el patrén de la Unién Europea.

Al analizar los datos presentados en el Cuadro 3, se observa que el estandar Superior
presentd una conformacion de canal con alta frecuencia de categoria R (buena) con un
63,02%, seguida de la clase O (menos buena) con un 29,44% y en tercer lugar la clase U
(muy buena) con un 6,08%. La categoria P (inferior) tuvo una frecuencia baja, con un
1,22% vy la categoria E (excelente) tuvo una frecuencia mas baja ain de 0,24%,

encontrandose s6lo en este estandar.
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Para las canales del estandar Primera, la clase R presentd la frecuencia mas alta con un
58,09%, seguido de la clase O con un 32,86% y en tercer lugar la clase P con un 9,05%. No

se observaron canales con conformacion S, E ni U.

Al observar las canales de la categoria Cordero, la clase R presentd la frecuencia mas alta
con un 50,82%, seguido de la clase O con un 40,60%, la clase P con un 8,09% y por Gltimo

la clase U con un 0,49%. No se observaron canales de conformacion S ni E.

Cuadro 3. Conformacidon de canales segun pauta Union Europea, de corderos clasificados

en pie con el estandar FCH — UCH. Correlacion entre Estandar y Conformacion.

Estandar (n =1845)
Conformacion Superior® Primera® Cordero®
Frecuencia | % | Frecuencia % Frecuencia %
S 0 0 0 0 0 0
E 1 0,24 0 0 0 0
U 25 6,08 0 0 6 0,49
R 259 63,02 122 58,09 622 50,82
@] 121 29,44 69 32,86 497 40,60
P 5 1,22 19 9,05 99 8,09
Total 411 100 210 100 1224 100
r=0,15

Conformacion: S (Superior), E (Excelente), U (Muy Buena), R (Buena), O (Menos
Buena), Inferior (P). Letras distintas indican diferencias significativas (p <0,05) entre
categorias.

De las 1845 canales analizadas en este estudio, ninguna califico en la conformacion S

(superior). Este hecho se podria explicar principalmente por 2 razones, la primera se refiere
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a que el sistema de clasificacion de canales fue disefiado para razas europeas, por lo tanto
segun sus conformaciones se estandarizaron las méximas y las minimas calificaciones, y la
segunda, basada en las distintas condiciones en las que se crian y se mantienen los ovinos
en Europa, alimentados con un alto porcentaje de concentrado, posibilitando la produccién

de corderos de altos pesos y mejor conformacion.

Al establecer la correlacion entre las categorias del estandar FCH — UCH y la estimacion de
conformacion segun pauta de la Union Europea, se observd que existe una asociacion muy
baja y positiva (r = 0,15). Estos resultados podrian explicarse por la variabilidad existente
dentro del grupo de animales empleados, razas distintas, sistemas de alimentacion en base a
pradera, manejo predial distinto, pesos de sacrificio variables, entre otras. Ademas, se pudo
constatar que no hubo diferencias significativas (p >0,05) en la conformacion de canal
segun pauta de la Union Europea entre los estdndar Superior, Primera y Cordero. Estos
resultados difieren con otros estudios realizados en Chile utilizando las pautas de
clasificacion de la Union Europea, como el reportado por Rodriguez (2009), quien
encuentra que la mayoria de las canales de corderos presentan conformacion inferior (P) a

menos buena (O), con porcentajes del orden del 30% al 57%, respectivamente.

A nivel sudamericano, Bianchi et al. (2005) clasificaron las canales de corderos de la raza
Corriedale de origen uruguayo con el patron de la Unién Europea, obteniendo un 80% de
las canales clasificadas dentro de la categoria R y U, pero a diferencia del estudio de
Rodriguez (2009), este trabajo utilizé animales criados con la finalidad de lograr canales de

altos pesos y que clasificaran en las mejores categorias.

En el estudio realizado por Alvarez et al. (2007), con corderos criados en un sistema
extensivo de la Patagonia Argentina, empleando carneros de la raza Corriedale cruzadas
con las razas especializadas en produccion de carne como la Border Leicester, llle de
France y Texel y faenados a diferentes pesos, se demostr6 que las canales de corderos de
estas descendencias mostraron una alta frecuencia de conformacion en las categorias
superiores (E-U-R). Por otra parte, Civit et al. (2009) evaluaron las canales de las razas
Romney Marsh y Corriedale, presentando los corderos de la raza Rommey March una alta
proporcién de la conformacion R (buena), en cambio, mas de la mitad de las canales de los

corderos Corriedale presentaron conformaciones menos buena e inferior (O y P).
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En razas espafiolas, como la Churra tensina del tipo Ternasco (corderos terminados en base
a concentrado y sacrificados a una edad inferior a los 90 dias) y Pastenco (corderos
alimentados a base de leche materna y pasto y sacrificados a los 5 a 6 meses de edad), se
obtuvo una alta frecuencia de categoria buena (R) para las canales del tipo Ternasco y una
alta frecuencia de la categoria menos buena (O) para las canales del tipo Pastenco (Sanz et
al., 2008).

La mayoria de las canales del presente estudio se encontraron en las categorias de

conformacién “buena” (R) y “menos buena” (O).

Al comparar los resultados obtenidos en este trabajo con los de Bianchi et al. (2005),
Alvarez et al. (2007) y Sanz et al (2008), se destaca una alta frecuencia de distribucion de
las canales en las categorias inferiores, lo que se deberia al sistema de produccién utilizado
a base de praderas naturales, las que al concluir su periodo vegetativo experimentan una
dréastica disminucion de su cantidad y calidad, lo que no permite producir corderos de altos
pesos y de adecuada conformacion (Pérez et al., 2010).

2.2 Cobertura Grasa

En el cuadro 4, se presenta la clasificacion del estado de engrasamiento obtenido por las
canales de corderos clasificados en pie por el estandar FCH — UCH, segun patron de la

Unién Europea.

De acuerdo a los resultados presentados en el Cuadro 4, el estdndar Superior present6 una
alta frecuencia de cobertura grasa clase 2 (escasa) con un 51,82%, seguida de la clase 3
(media) con un 25,80%, en tercer lugar la clase 1 (muy escasa) con un 19,95% y por Gltimo

con un 2,43% la clase 4 (importante).

Respecto al estandar Primera, presentd una alta frecuencia de canales con cobertura grasa
clase 2 con un 59,52%, sequida de la clase 1 con un 26,19%, en un tercer lugar la clase 3,
con un 14,29%, sin lograr clasificar canales en la clase 4. Mientras que las canales del
grupo Cordero, presentaron una frecuencia del 60,46% de cobertura grasa de la clase 2,
seguida de la clase 1 con un 26,55% y por ultimo, con un 12,99% la clase 1, sin lograr

clasificar canales en la clase 4.

21



Cabe destacar que ninguna canal califico en las categorias de cobertura grasa 5 o “muy

importante”.

Cuadro 4. Cobertura Grasa de canales segin pauta Unién Europea, de corderos
clasificados en pie segun estandar FCH-UCH. Correlacion entre Estandar y Cobertura

grasa.
Estandar (n = 1845)
Cobertura i i . .
Superior? Primera Cordero
Grasa
Frecuencia % Frecuencia %0 Frecuencia %
1 82 19,95 55 26,19 325 26,55
2 213 51,82 125 59,52 740 60,46
3 106 25,80 30 14,29 159 12,99
4 10 2,43 0 0 0 0
5 0 0 0 0 0 0
Total 411 100 210 100 1124 100
r=0,12

Cobertura Grasa: 1 (Muy Escasa), 2 (Escasa), 3 (Media), 4 (Importante), 5 (Muy
Importante). Letras distintas indican diferencias significativas (p <0,05) entre

categorias.

De acuerdo a la frecuencia de distribucion de los porcentajes en las diferentes clases de
cobertura grasa entre categorias del estandar, no existe diferencia significativa entre las
categorias Primera y Cordero (p >0,05), no asi en la categoria Superior (p <0,05), cuyas
mas altas frecuencias fueron coberturas grasas de clase 2 y 3, a diferencia de los estandar

Primera y Cordero, cuyas mas altas frecuencias fueron coberturas grasas de clases 1 y 2.

Al establecer la correlacion entre el estandar FCH — UCH vy la estimacion del grado de

cobertura grasa segun pauta de la Union Europea, se puede observar que existe una
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asociacion muy baja y positiva (r = 0,12). Estos resultados demuestran que, a pesar de
observar diferencias significativas en la cobertura grasa en el estdndar Superior, el efecto
de la categoria dentro del estandar no tendria una influencia importante sobre las clases de

cobertura grasa.

En un estudio realizado en Espafia, al evaluar el grado de engrasamiento de las canales,
Sanz et al. (2008) observaron que los corderos tipo Ternasco y Pastenco clasificaron dentro
de las clases 2 y 3, respectivamente, que corresponderia a una canal cubierta en su totalidad
0 en su mayor parte por una fina capa de grasa. En Chile, un estudio realizado por
Rodriguez (2009), informa que las canales presentan niveles de cobertura de grasa, de

escasa (categoria 2) a muy escasa (categoria 1).

A nivel sudamericano Bianchi et al. (2005), al evaluar el grado de cobertura grasa,
obtuvieron un alto porcentaje de canales con clase media (3), sin encontrar mayor
diferencia entre las canales provenientes de corderos de la raza Corriedale y las cruzas de
Corriedale x Hampshire Down.

Al estudiar corderos obtenidos a partir de producciones extensivas sobre pasturas de la
Patagonia Argentina, Alvarez et al. (2007), revelan que la raza Corriedale present6 una alta
frecuencia de canales con un nivel de cobertura grasa 3, mientras que las cruzas con razas
de aptitudes carnicas, como Border Leicester obtuvieron una alta frecuencia de canales en

la clase 4.

Los resultados de esta memoria indican que la mayoria de las canales presentan una escasa
cobertura grasa, independiente de su nivel de estandar, y que s6lo un bajo porcentaje de
ellas lograria acceder a categorias de clasificacion obtenidas por los animales criados en

Europa.

Resulta dificil establecer una comparacion entre los resultados obtenidos a nivel nacional,
con los realizados en Europa, principalmente por la forma en que se alimenta el ganado y el

peso al que se benefician los animales.
3. Caracteristicas cualitativas de la carne

3.1 Color de la grasa
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En el cuadro 5, se presentan los resultados de las mediciones del color de la grasa de la
canal, y su distribucion en los distintos grupos segun estdndar de clasificacion de corderos
en pie FCH — UCH.

Cuadro 5. Color de la grasa de canales de corderos clasificados en pie, segin Estandar
FCH - UCH.

Estandar (n = 1845)
Superior? Primera® Cordero®
Color Grasa

Frecuencia % Frecuencia % Frecuencia %
Blanco Nacarado 61 14,84 36 17,14 206 16,83
Blanco Cremoso 350 85,16 174 82,86 1017 83,09
Amarillo 0 0 0 0 1 0,08
Total 411 100 210 100 1224 100

Letras distintas indican diferencias significativas (p <0,05) entre categorias.

En el Cuadro 5 se puede apreciar que el color de la grasa subcutanea, dada la frecuencia de
distribucidn, no revela diferencias significativas por el efecto del estindar FCH — UCH de
los corderos evaluados (p >0,05). La frecuencia de presentacion de los diferentes colores
muestra que la mayoria de las observaciones correspondieron a blanco cremoso, seguido de
color blanco nacarado y por altimo el color amarillo se presentd Unicamente en la canal de

un animal fuera del estandar.

Distribuciones similares fueron observadas al evaluar el efecto del peso sobre el color de la
grasa en corderos de diferentes cruzas carniceras, alimentados en base a pradera,
sacrificados a 25, 29, 33 y 37 kg, una gran mayoria como blanco cremoso, seguidas de

blanco nacarado y una minoria amarilla (Aguilar, 2007; Paineman, 2008; Rodriguez, 2009).

En investigaciones donde se utilizo0 medicion instrumental sobre el color de la grasa,
realizados por Diaz (2001) no se observaron diferencias significativas en canales de

corderos de diferentes pesos de sacrificio.
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Olleta et al. (1992), en corderos de la raza Churra Tensina, alimentados con concentrados,
heno y paja y con pesos de 21 y 26 kg al sacrificio, encontraron que el color de la grasa,
medida de manera subjetiva, fue mas oscura en los animales de mayor peso (p <0,05),

atribuyendo este efecto a la edad.

La mayoria de los autores citados concuerdan en que el color de la grasa se debe
fundamentalmente a la alimentacion recibida y a los pigmentos responsables del color de la
misma, basicamente las xantofilas y los carotenos como también a la edad de los corderos
(Olleta et al., 1992; Ruiz de Huidobro et al., 1998; Diaz, 2001; Alberti et al., 2005), por lo
tanto, se podria asociar la ausencia de diferencias entre la clasificacion del estandar en este
estudio, y en las comparaciones hechas con animales alimentados igualmente a pradera, a
que todos los animales estuvieron sometidos al mismo régimen alimentario, considerando
ademas la edad de los corderos, por lo que no habria existido efecto de la edad sobre

acumulacién de pigmentos.

La coloracion de la grasa en este estudio, fue predominantemente blanca al categorizarla en
la escala de evaluacidn, lo cual es positivo de acuerdo a lo expresado por diversos autores
quienes sefialan que la grasa amarilla es rechazada por los consumidores, porque es
asociada a animales de mayor edad por lo que prefieren a los corderos que presentan grasa
clara, considerada de calidad superior (Priolo et al., 2002; Ripoll et al., 2008).

3.2 Color de la carne

En el cuadro 6, se presentan los resultados de las mediciones del color de la carne de la
canal, y su distribucion en los distintos grupos segun estandar de clasificacion de corderos
en pie FCH — UCH.

De acuerdo a la frecuencia de distribucion de los porcentajes de las diferentes mediciones
del color de la carne entre categorias del estandar, no existe diferencia significativa entre
las categorias Primera y Cordero (p >0,05), no asi en la categoria Superior (p <0,05). La
mayoria de las apreciaciones fueron catalogadas como Otro Color (Rojo), seguido del color

Rosa, mientras que el color Rosa Palido se dio en s6lo una canal de la categoria Cordero.
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Cuadro 6. Color de la carne de canales de corderos clasificados en pie segin Estandar
FCH - UCH.

Estandar ( n = 1845)

Color de Ia Superior® Primera® Cordero®

Carne Frecuencia | % | Frecuencia | % Frecuencia | %
Otro Color

302 73,48 122 58,10 796 65,03

(Rojo)

Rosa 109 26,52 88 41,90 427 34,89
Rosa Palido 0 0 0 0 1 0,08

Total 411 100 210 100 1224 100

Letras distintas indican diferencias significativas (p <0,05) entre categorias.

Alberti et al. (2005) sefialan la existencia de 3 factores que hacen variar el color del
musculo: 1. El contenido de pigmentos, que es el factor intrinseco mas importante y que
estd relacionado con la especie, la edad del animal, la raza, el sexo y el tipo de
alimentacion; 2. Las condiciones del periodo pre y post sacrificio (estrés, temperatura y
humedad de la cadmara) y 3. El tiempo de almacenamiento y las condiciones de

comercializacion.

Olleta et al. (1992), en corderos de raza Churra Tensina de 21 y 26 kg al sacrificio, no
encontraron diferencias significativas (p >0,05) en la evaluacion subjetiva del color de la
carne, aunqgue las canales de los animales mas livianos resultaron levemente mas claras. Al
respecto Bianchi et al. (2006a), Pefia et al. (2005), en corderos Corriedale puros y cruzas y
en la raza Segurefia de 22 y 43 kg y de 20 y 22 al sacrificio, tampoco registran diferencias
significativas (p >0,05) al evaluar el color de manera instrumental y subjetiva, registrando

colores de musculos rosa, en el segundo estudio.

Bianchi et al. (2006b) encontraron diferencias significativas (p <0,05) en corderos

Corriedale con cruzas carniceras, a la medicion objetiva del color, en muasculo psoas,
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semitendinosus, semimembranosus y gliteo biceps que presentaron mayor intensidad de
rojo en corderos pesados, resultados similares a los obtenidos en el estudio de Ruiz de
Huidobro et al. (1998) con corderos de raza Talavera en el mdsculo rectusabdominis

quienes informan menor luminosidad a mayor peso.

La mayor frecuencia del color Rojo (Otro Color), observados en este estudio, difiere de las
distribuciones encontradas en otros estudios nacionales (Aguilar, 2007; Wastavino, 2008;
Valencia, 2008; Rodriguez, 2009), en los que los colores rosa palido y rosa presentaron una
frecuencia mayor. La razon de esta diferencia se debe a que los animales utilizados por los
autores recientemente mencionados fueron sacrificados a una edad méas temprana (90-110
dias de edad) que la presentada por los ovinos utilizados en la presente memoria (150-180
dias de edad); una menor edad conlleva a una menor concentracion de mioglobina y un

color de muasculo mas claro (Aguilar, 2007; Warris, 2000).

Las preferencias del consumidor por un determinado color del masculo, rosa o rojo, y del
color de la grasa, blanca o amarillenta, varian en funcion del tipo de consumidor, de la
costumbre del mercado local, y recientemente, cada vez con mayor importancia, por la

influencia de la publicidad y de las técnicas de comercializacion (Alberti et al., 2005).
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CONCLUSIONES
Del presente estudio se puede concluir que:

1. Al establecer el grado de asociacion entre el estdndar de clasificacion de corderos en
pie FCH — UCH y la metodologia europea de clasificacion de canales, se presentd

una correlacion media baja positiva para la conformacion y cobertura grasa.

2. El PVS presentd una correlacion media positiva con el PCC (r =0,6), lo que indica
que a mayor peso Vivo de un cordero en pie, mayor sera su peso de la canal caliente,
no asi con el RC, el cual present6 una correlacion negativa baja (r =-0,22), en donde

la categoria Cordero y Primera obtuvieron un RC mayor al estandar Superior.

3. La conformacion de canales segin patrones de la Union Europea, no presento
diferencias significativas entre las categorias Superior, Primera y Cordero del
estandar de clasificacion FCH — UCH.

4. La cobertura grasa segun patrones de clasificacion de la Union Europea, no presento
diferencias significativas entre las categorias Primera y Cordero, no asi en la

categoria Superior en donde si se presentd diferencias significativas.

5. Respecto al color de la grasa y de la carne, las canales mayoritariamente presentaron
una coloracién blanca cremosa y roja respectivamente. El color de la grasa no
presentd diferencias significativas entre categorias del estandar FCH — UCH; en
cambio, el color de la carne present6 diferencias significativas entre la categoria

Superior y las categorias Primera y Cordero.

Por lo tanto, el estandar de clasificacion de corderos en pie FCH — UCH logra estimar s6lo
una parte de las variables medidas para predecir la calidad de las canales. En conclusion, se

rechaza la hipétesis planteada.
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ANEXOS

Anexo N° 1
Evaluacion cualitativa para clasificacion de canales livianas (< 13 Kgs), segun patron
de la Union Europea.

Rosa pdlido Rosa Otro color

Patrones fotograficos utilizados en la UE para la clasificacion de las canales de corderos de me-
008 de 13 kg segun el color del musculo m. rectus abdominis (UE, 1994).

Blanco Nacarado Crema Amarilla

Color de la Carne: Determinada en el masculo Recto del Abdomen (Rectus Abdominis).
Rosa Palido - Rosa — Otro Color.
Color de la Grasa: Determinada por la visualizacion del cimulo graso subcutaneo de la

base de la cola. Blanco Nacarado - Blanco Cremoso — Amarillo.
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Anexo N° 2.

Clasificacion conformacion, segun patron de la Union Europea.

Superlor

Todos los perfiles muy convexos; desarrollo
muscular excepcional con dobles musculos
(tipo cutata «culard.)

Cuartos traseros: con doble musculatura
Perfiles extremadamente convexos

Lomo: extremadamente CONVexo, extremada-
mente ancho y extremadamente grueso
Paletilla; extramadamente convexa y extrema-
damente gruesa

Excelente

Todos ios perfiles de convexos a muy con-
vexos; desarrollo muscular excepcional

Cuartos traseros: muy gruesos. Perfiles muy
convexos

Lomo: muy convexo, muy ancho y muy grueso
hasta fa pa
Paletilla: muy convexa y muy gruesa

A
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Muy buena

Perfiles convexos en conjunto, fuerte desarro-
llo muscular

Cuartos traseros: gruesos. Perfiles convexos
Lomo: Ancho y grueso hasta la paletilla
Paletilla: gruesa y convexa



Continuacién Anexo N° 2

Buena

Perfiles rectilinecs en conjunto;
buen desarrollo muscular

Cuartos traseros: perfiles generalmente rectili
neos

Lomo: grueso, pero menos ancho hasta la
paletifla

Paletilla: bien desarrollada, pero menos gruesa

Menos buena

Perfiles rectilineos a concavos;
desarrolio muscular medio

Cuartos traseros: perfiles con tendencia a ser
ligeramente céncavos

Lomo: escasa anchura y grosor

Paletilla: con tendencia a ser estrecha. Escaso
grosor
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Inferior

Perfiles concavos a muy concavos;
escaso desarrolio muscular

Cuartos traseros: perfiles concavos a muy
concavos
Lomo: estracho y concavo, con los huesos
aparentes
Paletilla: estrecha, plana y con los huescs
aparentes



Anexo N° 3

Clasificacion cobertura grasa, segun patron de la Union Europea.

Muy escasa Escasa Media

rasa inexistente o muy fgera orhea arasa

) i |

Externa: presencia escass | ped

Externa: una capa y fina de grasa cubre idad toricica
Interna; parte de canal, aunque pue SAI MEenos
Abdomy prasenta 8scasa o nuia de grasa apreciable én los miembros Externa: ipa fina de gra
en los rifones anal 0 13 mavor Darte ¢ 1
Tor " - o de grasa Interna ) gerament |
entre @as costilas Abdoming r 85 | [MESAMCId &50asa

Jrasa

Interna:
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Continuacién Anexo N° 3.

cubrertos de grasa pero aun
imente visibles en 08 cuartos traseros |
a paletilla; come aprecables de grasa en

Externa: una capa espesa de grasa cubre toda
a canal o la mayor parte de la misma, aunque
de Ser mas lllfl':j.lll.l en ios "!!t‘.(”l,(l,‘?; y IS
aspesa en las paletillas

Interna:

Abdominal rifo
a' logs mu
den presantar Inf

apreciarse depx

culeertos ge grasa

entre las costilias pue
de grasa. Pueden

sa en stillas

Torde

Muy importante

Canal cublerta por completo de grasa espesa

importan
toracica

Externa:
ser visibk

Interna:

cumulos de grasa en la cavidad

obertura grasa muy espesa, Pueden
cumulos de grasa

Abdlomynal! rifones cublertos de una capa

musculos

entre
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PLANIFICACION

Etapa

Actividades

Afio
2010

Afio
2011

Abril
2013

Octubre
2013

Noviembre
2013

Marzo
2014

Abril
2014

Mayo
2014

Junio
2014

Recoleccion de
datos

Toma de datos en
predios  ubicados
desde la Region de
Valparaiso hasta la

Regidn del Bio Bio.

Proyecto

Presentacion  del
Proyecto en el
Departamento  de
Fomento de Ia

Producciéon Animal.

Ajustes de acuerdo
a correcciones
sugeridas por la
Comisién de

Memoria de Titulo.

Entrega del
Proyecto corregido
a Secretaria de

Estudios.

Analisis de datos

Incorporacion  de
datos recolectados
en los afios 2010 y
2011 a la planilla
Excel, para su

analisis.

Entrega del primer

avance.

Ajustes de acuerdo
a correcciones del

primer avance.




Analisis de datos
obtenidos y
elaboracion de

conclusiones.

Entrega del

segundo avance.

Informe Final

Ajustes de acuerdo
a correcciones del

segundo avance.

Entrega del informe

final.
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