El presente estudio aborda una investigacion sobre los riesgos de quemaduras en el hogar,
mas especificamente en la cocina. Dentro de los factores que provocan las quemaduras se
encuentran los sdlidos o superficies calientes, el agua hirviendo y el vapor. Los dos primeros
se pueden controlar y evitar, sin embargo el vapor es un elemento impredecible y su
comportamiento nunca se repite dos veces de igual forma.

En este trabajo se desarrolla un sistema para poder controlar el vapor de agua resultante al
momento de verter agua hirviendo producto de la coccion de alimentos, para disminuir el
riesgo de accidente por quemaduras.
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