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Resumen
Introduccién

Capitulo 1: Quemaduras en la cocina

1.1 Riesgos en la cocina

1.2 Quemaduras

1.3 Vapor de agua como factor de riesgo
en quemaduras

Capitulo 2: Liquido en suspensién en la cocina

2.1 ¢En qué consiste el fendmeno del liquido
en suspension?

2.2 Agua y vapor en la cocina

2.3 Condensacion, clave para el control del
vapor

Capitulo 3: Experimentacién

3.1 Primer acercamiento al control del vapor
3.2 Desarrollo de un sistema para la olla

3.3 Primeras pruebas de la camara de vapor
3.4 Disminucion del liquido en suspension al
momento de verter

Capitulo 4: Desarrollo de la propuesta
4.1 Propuesta conceptual

4.2 Usuario

4.3 Desarrollo formal

4.4 Modo de uso

4.5 Materiales y procesos productivos
4.6 Pruebas y evaluaciones

Conclusiones
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