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RESUMEN

En Europa se consideran como “Novel Foods” cualquier alimento producido con nuevas tecnologias y sustancias, asi como
los que no se hayan utilizado para el consumo humano en un grado significativo dentro de la UE antes del 15 de mayo de
1997. Este articulo presenta una revision general de las publicaciones relacionadas con Novel Foods, mediante un andlisis
bibliométrico utilizando informacion extraida de Web of Science (WoS) entre 1997 y 2020. La revision identificé a los
autores mas citados y productivos, asi como a los principales paises y revistas que realizan publicaciones. Los resultados
se exponen en tablas y grdficos, ademas se incluye un mapeo bibliométrico obtenido con el programa VOSviewer. Entre
los paises con mayor nimero de publicaciones y citaciones se encontré Estados Unidos, Inglaterra y Paises Bajos; mientras
que entre los autores mds productivos se encontré a Naska A. (Grecia), Siani A. (ltalia) y Turck D. (Francia). Este trabajo
puede orientar a diversos académicos que deseen realizar investigaciones en este campo junto con otros investigadores de
diferentes paises e instituciones.

Palabras clave: Andlisis bibliométrico; Bibliometrix; Novel Foods; VOS Viewer; Web of Science.

ABSTRACT

“Novel Foods” are any foods produced with new technologies and substances, as well as those that have not been used for
human consumption to a significant degree. This article presents a general review of publications related to “Novel Foods”,
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through a bibliometric analysis using information extracted from Web of Science (WoS) between 1997 and 2020. The review
identified the most cited and productive authors, as well as the main countries and journals publishing. The results are pre-
sented in tables and graphs, and a bibliometric mapping using the VOSviewer program is also included. The countries with
the highest number of publications and citations were the United States, England, and Netherlands; while among the most
productive authors were Naska, A. (Greece), Siani, A. (Italy) and Turck, D. (France). This work may provide guidance to
academics who wish to conduct research in this field together with other researchers from different countries and institutions.
Keywords: Bibliometric analysis; Bibliometrix; Novel Foods; VOS Viewer; Web of Science.

INTRODUCCION

Los alimentos a nivel mundial estdn en constantes
cambios ya que las industrias cada vez estan buscando
innovar con el fin de introducir estos productos alimenticios
al mercado, como el mercado de la Unién Europea (UE).
Segun la Regulacién de Nuevos Alimentos (NFR por sus
siglas en inglés), “Novel Foods” significa cualquier alimento
que no se haya utilizado para el consumo humano en un
grado significativo dentro de la UE antes del 15 de mayo de
1997, asi como también alimentos que se han producidos
con nuevas tecnologias como lo es la Extraccion Asistida
por Ultrasonido?, derivados de nuevas fuentes y nuevas
sustancias de productos agricolas como semillas de chia o
frutas de noni. Asi mismo se utilizan ingredientes alimentarios
de microorganismos, hongos, algas e insectos®. Estos Gltimos
por sus importantes caracteristicas nutricionales* y la
necesidad que surge para reemplazar proteinas de origen
animal en paises donde la entomofagia no hace parte de
la cultura®.

El 01 de enero del 2018 entr6 en vigor el Reglamento
(UE) 2015/2283 (2015), donde se exige a las empresas
alimentarias solicitar una autorizacion a la Comisién Europea
(CE) previa a la comercializacién de sus nuevos productos
alimenticios’. En Estados Unidos de América la regulacién
no distingue la clase de alimento, pues cualquiera que vaya

a ser comercializado debera tener la aprobacién de la FDA
(Food and Drug Administration) como un alimento inocuo®.

La Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA),
es la encargada de identificar y caracterizar cualquier peligro
vinculado al consumo de nuevos alimentos y evaluar los
riesgos asociados a su consumo en las condiciones de uso
propuesto. La EFSA revisa el expediente que es entregado
por la industria alimentaria donde solicita autorizacion
de su producto”® Los “Novel Foods”, se han agrupado en
sustancias individuales, mezclas simples, mezclas complejas
y alimentos integrales de acuerdo con las definiciones
respectivas proporcionadas por la guia de nuevos alimentos
de EFSA que se muestra en la figura 17.

Solo en el 2019 se realizaron 14 actualizaciones (cambio
en las especificaciones, extensién de uso e incorporaciones)
en la lista de nuevos alimentos que actualiza la Comisién
Europea la cual incluye las condiciones de uso, requisitos
de etiquetado y sus especificaciones. Por lo que se muestra
una tendencia a futuro de que los “Novel Foods”, irdn
incrementando con el tiempo y estos seran aceptados tanto
por la industria alimentaria como por los consumidores. Para
una mayor informacion sobre “Novel Foods”, se recomienda
la lectura del articulo “Novel Foods”, in the European Union:
Scientific requirements and challenges of the risk assessment
process by the European Food Safety Authority””.

Recopilacion de todas las

Categorizacion de Novel
Foods de acuerdo con su

solicitudes de Novel
Foods: base de datos
EFSA ROQ (2003-finales
de 2019)

Categorizacion de Novel
Foods de acuerdo con su
complejidad

naturaleza o la naturaleza
de sus recursos (Articulo
3, Regulacion (UE) 2015/
2283)

A
|

| Correlacion

Solicitud de EFSA alos
solicitantes (2003-finales
de 2019)

Mapeo de las solicitudes
recopiladas de acuerdo
con las secciones de la
Guia de Novel Foods de
EFSA (2016)

Figura 1: Diagrama del proceso de recoleccion de datos’.
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La bibliometria es una parte de la cienciometria que
aplica métodos matematicos y estadisticos a toda la literatura
de caracter cientifico y a los autores que la producen, con
el objetivo de estudiar y analizar la actividad cientifica®.
El andlisis bibliométrico analiza el impacto de revistas,
instituciones, grupos de investigacién, investigadores
individuales o paises'®. Cabe mencionar, que al ser una
rama multidisciplinar, también realiza andlisis estadistico y
cuantitativo de la sociologfa, informatica, estadistica, etc.".

Dentro de los indicadores mas utilizados para realizar el
analisis bibliométrico se encuentra: la productividad de las
publicaciones, productividad de los autores, productividad
por instituciones editoras y lugares de edicién, andlisis de
la produccién por su tematica, andlisis de citas e indices
de impacto'. Los mapas bibliométricos son una importante
herramienta que es actualmente utilizada, ya que son
diagramas que representan las palabras, ideas, tareas, u
otros conceptos ligados y dispuestos radialmente alrededor
de una palabra clave o de una idea central’.

Este articulo tiene como objetivo realizar un andlisis
bibliométrico de trabajos publicados durante los Gltimos
23 anos (1997 y 2020) respecto a “Novel Foods”; también
identifica quiénes son los investigadores e instituciones mas
enfocados en este tema, revistas mas productivas, asi como
los paifses mas productivos e influyentes en este campo.
Esto con el fin de evaluar la evolucién de investigaciones
que involucran el concepto de “Novel Foods”.

METODOLOGIA DE INVESTIGACION Y
ESTADISTICA DE DATOS
Método Bibliométrico

El andlisis bibliométrico se estd convirtiendo en una
metodologia fundamental para el andlisis de la investigacion,
y se originé en el campo de la bibliotecologia y las ciencias
de la informacién'. Al presente estudio se le aplica “Factor
de Impacto de la Revista” (Fl), ranking por cuartiles (Q) e
indice h para evaluar la influencia de las revistas.

El Fl se evalda dividiendo el total de citas de articulos
de una revista publicada en los dos afios anteriores citados
en Journal Citation Reports (JCR) el cual pertenece a la
empresa Clarivate Analytics”, por la cantidad total de
articulos publicados en esa revista en el mismo periodo
anterior' ",

Las clasficaciones de cuartiles (Q) se derivan para cada
revista en cada una de sus categorias tematicas de acuerdo
con el cuartil de la distribucién FI que ocupa la revista para
esa categoria tematica. Segln Paji¢'®, el uso de cuartiles ha
permitido una visualizacién mas intuitiva de las fluctuaciones
de clasFlicacion, especialmente cuando se habla del estado de
las revistas eliminadas y agregadas. También ha proporcionado
la manera de suavizar el efecto de las fluctuaciones menores
y mover el enfoque hacia cambios mas intensos en los rangos.
Q=1 indica que la revista pertenece al 25% superior de una
lista de revistas en particular, Q= 2 indica la posicién media
superior (25-50 %), Q= 3 posicién media baja (50-75%) y Q=
4 denota que la revista pertenece al dltimo cuarto de la lista.

Existen medidas métricas de impacto de autor, las cuales
son indicadores para evaluar el impacto de las publicaciones
académicas de un autor o de una institucion, basandose en
el nimero de citas y el nimero de publicaciones. Dentro
de esta amplia gama de medidas métricas de impacto se
encuentra el indice g, que mide el rendimiento global de
citas de un conjunto de articulos”, el indice h i que es
elaborado por Google Scholar, que se refiere a los articulos
que tienen mas de diez citaciones'®. El indice h, es uno de
los indicadores mas reconocidos ya que evalia el logro
investigativo de un académico considerando tanto aspectos
cualitativos como cuantitativos'>?%?" implica que el total de
articulos publicados por una persona es citados al menos h
veces. Un autor tiene un indice h de “x” cuando “x” de sus
documentos han recibido al menos “x” citas, por lo que su
indice h no puede ser mayor al nimero de publicaciones o
al de veces citado; por ejemplo, un indice h= 20 signFlica
que un autor con 20 publicaciones, que se han citado cada
una de éstas al menos 20 veces??. Ademas, cuando los items
antes mencionados tienen una puntuacion alta, suele reflejar
que una revista tiene una alta calidad.

Para este articulo se extrajo informacién basica del tema
“Novel Foods”, que incluye las tendencias de publicacién
(documentos mas citados, top 20 revistas mas productivas)
e informacién de autores y paises. De esta manera, facilita
el analisis detallado de las caracteristicas clave de los
resultados de la investigacién. La tabla 1 contiene la férmula
de bisqueda.

Analisis de citacion

Existen diversas herramientas para el desarrollo de
mapas bibliométricos, dentro de las cuales se encuentra
VOSviewer®. Esta herramienta puede servir para crear mapas
de publicaciones, autores, paises o revistas sobre la base de
una de red de co-citacién o también ya sea para crear mapas
de palabras claves basadas en una red de co-ocurrencia, los
cuales se pueden evaluar de diversas maneras a través del
visualizador, en modo de enfatizar ciertos detalles. Estos
mapas una vez creados se pueden mostrar de diversas formas,
como vista de la densidad y etiquetas. Estos mapas también
conocidos como visualizacién de red contienen elementos
que son representados por su etiqueta y un circulo de colores
los cuales corresponden a clsteres. El tamafio de la etiqueta,
asi como del circulo esta determinado por el peso del item: a
mayor peso del item mayor sera la etiqueta y circulo del item
que a su vez estan vinculados entre si por medio de lineas®.
Por otra parte Bibliometrix, es otro software que proporciona un
conjunto de herramientas para la investigacién cuantitativa en
bibliometria y cienciometria, el cual esta escrito en el lenguaje
R, que es un entorno y ecosistema de codigo abierto®; a la
vez es flexible y este facilita la integracién de otros paquetes
estadisticos y graficos. Esta herramienta permite importar datos
bibliograficos de SCOPUS, Clarivate Analytics, Web of Science,
PubMed y bases de datos Cochrane y asi construir mapas de
red sobre co-citas, acoplamientos, colaboraciones cientificas
y palabras claves, entre otros®.
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Tabla 1. Férmula de bisqueda.

reviews, proceeding papers, meeting abstract,

Base de datos: WoS

Proceeding Papers (99)

Formula de biasqueda Periodo de tiempoy  Tipo Resultados
base de datos

TS= “Novel Foods*” Periodo: Articulo (1.632) 2.149

Refinado por: TIPOS DE DOCUMENTO (articulo, 1997 a 2020 Reviews (296)

material editorial)

Contenido en: Todos los campos

Criterios de exclusion: Periodo de Publicacion,
Tipo de Documento

Meeting Abstract (49)
Material Editorial (39)

TS= Palabra clave.

Recopilacion de datos

La informacién bibliografica se extrajo de Web of
Science (WoS) del 12 de diciembre del 2020 al 08 de julio
2021, utilizando “Novel Food*” como palabra clave para
realizar la bisqueda, asi como también se limité el rango
de afos entre 1997 y 2020 para dicha buisqueda.

La muestra de datos obtenida de WoS corresponde
a 2.149 documentos totales. Los datos obtenidos son
presentados en base a indicadores bibliométricos como:
total de publicaciones (TP), total de citas (TC), indice h
y citas por articulo (C/P). Se realizé el analisis de redes
sociales por medio de VOSviewer.

RESULTADOS Y DISCUSION
Tendencias de Publicacién y Citacion

La figura 2 muestra la tendencia de publicaciones y
citaciones relacionadas con “Novel Foods”. Los resultados
muestran que el nimero de publicaciones anuales no
aumentd gradualmente durante 1997-2008. Desde 1997
hasta el 2008 las publicaciones se mantuvieron entre 34 a 45
documentos por afo, aunque en los anos 2002 y 2007 hubo
un incremento de 58 y 61 documentos, respectivamente.
El incremento que hubo en el 2002 se puede atribuir a que
en ese ano se establece la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) bajo el Reglamento N° 178/2002, tras
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Figura 2: Total de articulos publicados y citados por afio (1997-2020).
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una serie de crisis alimentarias a finales del decenio de
1990; en ese reglamento se establecieron los principios
y los requisitos generales de la legislacion alimentaria y
procedimientos en materia de seguridad alimentaria*® En
1998, 2001, 2003, 2006, 2008, 2010 y 2013 presentan una
disminucién en las publicaciones en el campo; a partir
del 2009 se vio un leve incremento en el nimero total de
documentos publicados por afio. En cuanto al nimero de
citaciones, estas incrementaron a partir del afio 2008 con
un incremento de 1.151 documentos citados en ese afo,
pero el incremento fue mayor a partir del 2019 con 6.540
documentos citados por afio. Ya en el 2020 se registré un
mayor nimero de publicaciones, asi como un mayor niimero
de citaciones en “Novel Foods”: 311 documentos publicados
y 8.184 de documentos citados, respectivamente, lo que
signFlica que el campo de “Novel Foods” esta creciendo
en el nimero de investigaciones.

En cuanto al tipo de documento, existe una tendencia
creciente en publicaciones; 1.632 (75,9%) corresponde a
articulos, 296 (13,7%) a revisiones 99 (4,6%) a documentos
(proceeding papers), 49 (2,2%) articulos en congresos y 39

Tabla 2. Las 20 revistas mds productivas en Novel Foods.

(1,8%) a material editorial, destacando los articulos como
los documentos publicados con mayor frecuencia en
comparacion a los demds tipos de documentos.

Revistas mas productivas en Novel Foods

Por mucho tiempo autores, lectores, editores y otros
han utilizado el FI como un indicador para clasFlicar a
las revistas por su prestigio y su desempefio a lo largo del
tiempo. Un total de 100 revistas han publicado documentos
de “Novel Foods” durante 1997-2020.

La tabla 2 muestra las 20 revistas mas productivas en
“Novel Foods”, siendo “EFSA Journal” la que se encuentra
en primer lugar con 87 TP y un Fl de 3,33. Posteriormente
sigue “Appetite” con 62 TP, pero con un FI de 3,86. En
tercera y cuarta posicién se encuentran “Food Quality and
Preference” y “Trends in Food Science & Technology” con
un total de 43 publicaciones para ambas revistas, aunque
cabe destacar que “Trends in Food Science & Technology”
es la revista que tiene el FI mas alto de 12,5 dentro de
estas 20 revistas. Se debe considerar que cada revista
publica investigaciones en ciertas areas del conocimiento;

R Nombres de las Revistas Categoria De JCR TP FI Q  H-Index
1 EFSA Journal Food Science & Technology 87 3,33 2 8
2 Appetite Behavioral Sciences 62 3,86 1 30
3 Food Quality And Preference Food Science & Technology 43 5,56 1 21
4 Trends In Food Science Technology Food Science & Technology 43 12,5 1 24
5 Animal Behaviour Zoology 40 2,84 1 25
6 Food Research International Food Science & Technology 39 6,47 1 15
7 Food Chemistry Chemistry, Applied 34 7,51 1 19
8 Food Hydrocolloids Chemistry, Applied 28 9,14 1 18
9  Critical Reviews in Food Science and Nutrition Food Science & Technology 27 11,1 1 16
10  Deutsche Lebensmittel Rundschau Food Science & Technology 26 0,136 4 6
11 Foods Food Science & Technology 26 4,35 2 10
12 Applied Animal Behaviour Science Agriculture, Dairy & Animal Science 25 2,44 1 12
13 Food And Chemical Toxicology Food Science & Technology 24 6,02 1 18
14 Behavioural Processes Zoology 20 1,77 2 8
15 LWT Food Science and Technology Food Science & Technology 20 4,95 1 10
16  Food Control Food Science & Technology 19 5,54 1 14
17 Food Function Food Science & Technology 19 5,39 1 8
18  Physiology Behavior Behavioral Sciences 19 3,24 2 12
19 Regulatory Toxicology and Pharmacology Medicine, Legal 19 3,27 1 11
20 Innovative Food Science Emerging Technologies Food Science & Technology 18 591 1 13

TP= Total de publicaciones, IF= Factor de impacto y Q= Cuartiles.
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algunas de ellas abarcan mas areas y en algunas otras es
mas reducido. EFSA es una agencia europea financiada
por la Unién Europea que opera con independencia de las
instituciones legislativas y ejecutivas europeas y de los Estados
miembros de la Unién, siendo esta la que publica todos los
resultados cientificos, incluidos sus dictamenes cientificos
en la revista “EFSA Journal”, la que a su vez edita una serie
de publicaciones de apoyo”. Entre algunos de los alcances
que tiene “EFSA Journal” son: método de evaluacién de
riesgos, informes recolectados, riesgos en areas de sanidad
vegetal, organismos modFlicados genéticamente, aditivos o
sustancias usadas en la alimentacién animal, contaminantes
en cadena alimentaria, fuentes de nutrientes afadidos a
los alimentos, productos dietéticos y nutricion. Mientras
que el alcance de “Trends in Food Science & Technology”
involucra materias primas nuevas o novedosas, tecnologias
novedosas de procesamiento y envasado, aseguramiento
de calidad entre otros.

En relacion con el andlisis del indice h, “Appetite” es la
revista con la puntuacién mds alta (h= 30) con un total de
62 publicaciones y un factor de impacto de 3,86; seguida de
“Animal Behaviour” (h=25) con un total de 40 publicaciones

Tabla 3. Autores mas productivos en Novel Foods.

y un factor de impacto de 2,84. “EFSA Journal” es la revista
con mas publicaciones (87) pero su indice h solo es de 8
y su factor de impacto es 3,33. Finalmente, en cuanto a la
clasficacién por cuartiles, 75% corresponde al Q= 1, 20%
es Q=2, 0% Q=3, 5% es Q= 4. Este resultado muestra que
existe una tendencia creciente de publicacién en revistas
de alto cuartil. Como se muestra en la (Tabla 2), 15 de las
20 revistas mds productivas en el campo “Novel Foods”.
pertenecen al Q= 1,4 pertenecen al Q= 2,0 pertenecen al
Q=3 y 1 pertenece al Q= 4.

Autores mas productivos en Novel Foods

Entre 1997-2020 se encuentran los 20 autores mas
productivos teniendo entre 40 a 75 documentos publicados
en “Novel Foods”. La tabla 3 muestra a Androniki Naska
como la autora mas productiva con 75 articulos publicados
y una relacion citas/publicacién de 3,61; mientras que en la
posicién 20 se encuentra Alexandre Maciuk con 2,15 citas
por publicacién con tan solo 40 articulos publicados. Morten
Poulsen, Hendrik van Loveren y Karl-Heinz Engel presentan la
mayor relacién citas por publicacién de estos 20 autores con
10,8, 6,2 y 6,1, respectivamente. Sin embargo, no presentan

R Autores Universidad Pais P TC H C/pP
1 Naska, A National & Kapodistrian University of Athens Greece 75 271 7 3,61
2 Siani, A Consiglio Nazionale Delle Ricerche Italy 75 268 7 3,57
3 Turck, D Universite De Lille France 75 363 8 4,84
4 Pentieva, K Ulster University North Ireland 70 269 7 3,84
5 Mangelsdorf, | Fraunhofer Gesellschaft Germany 68 241 7 354
6  Vinceti, M Universita Di Modena e Reggio Emilia Italy 68 241 7 3,54
7 Hirsch-Ernst, K Federal Institute for Risk Assessment Germany 67 241 7 3,60
8 Heinonen, M University of Helsinki Finland 64 243 7 3,80
9  Neuhauser-Berthold, M Justus Liebig University Giessen Germany 62 180 6 290
10 Marchelli, R University of Parma Italy 60 213 6 3,55
11 Mcardle, H University of Aberdeen England 60 160 6 2,67
12 Van Loveren, H Maastricht University Netherlands 60 375 7 6,25
13 Sanz Y Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) Spain 55 232 7 4,22
14 Poulsen, M Technical University of Denmark Denmark 54 588 7 10,8
15 Engel, K Technical University of Munich Germany 52 317 6 610
16  Schlatter, J European Food Safety Authority Italy 43 181 6 4,21
17 Knutsen, H Norwegian Institute of Public Health (NIPH) Norway 41 181 6 4,41
18 Castenmiller, ) Netherlands Food & Consumer Prod Safety Author Netherlands 40 86 5 2,15
19  Kearney, ) University of Alabama Birmingham USA 40 86 5 215
20 Maciuk, A Universite Paris Saclay France 40 86 5 2,15

indice h y C/P= Citas por articulo.
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los TP mas altos. Estos autores han colaborado en conjunto en
el articulo “Guidance on the preparation and presentation of
an application for authorization of a novel food in the contest
of Regulation (EU) 2015/2283” publicado en “EFSA Journal”,
el cual es una guia que presenta un formato con el fin de
que se presente una solicitud completa, organizada y bien
estructurada para demostrar la seguridad del nuevo alimento
que se presentara ante CE.

La figura 3 muestra el impacto de 20 autores con respecto al
indice h; se observa que Patricia Pliner se encuentra en la posicién
1 con un indice h de 12, seguida por Elisabetta Visalberghi con
un indice h de 11. Al comparar la (Figura. 3) con la (Tabla 3) se
observa que solo aparecen 10 autores de los 20 autores mas
productivos, donde 9 de estos autores tienen un indice h=7,
mientras que en la posicién 4 aparece Dominique Turck con un
indice h= 8, considerando que también es uno de los autores
mds productivos con 75 documentos publicados. Esto se debe
a que el indice h tiene ciertas limitaciones como: a) tiende a
favorecer a investigadores con carreras cientificas mas extensas
y no a aquellos investigadores que tienen un bajo niimero de
publicacién, b) no tiene en cuenta la calidad de las revistas de
publicacién, y c) es inadecuado para realizar una comparacién
entre investigadores de diversas areas cientificas?*22%,

Documentos mas citados en Novel Foods

La tabla 4 muestra los 20 documentos mds citados en
novel foods, dentro de los cuales once corresponden a articulos
de investigacion y nueve son revisiones. “Bacteriocin-based
strategies for food biopreservation” de Gélvez et al.* es el
articulo mas citado, con 665 citas. El articulo trata sobre el uso
de las bacteriocinas en la industria alimentaria con el objetivo
de ayudar a reducir la adicién de conservantes quimicos,
brindando como resultados alimentos que se conservan de
manera natural manteniendo sus propiedades organolépticas y
nutricionales. En la posicién dos se encuentra la revision “The
use of bacterial spore formers as probiotics” de Hong et al.>
con 553 citas, cuya revision trata sobre el uso de probidticos,
principalmente en nuevos alimentos, suplementos dietéticos y
piensos, para la prevencién de infecciones gastrointestinales,
con un uso extensivo en las industrias avicola y acuicola.
Y en tercera posicion se encuentra el articulo “Behavioural
syndromes dFlfer predictably between 12 populations of three-
spined stickleback” de Dingemanse et al.>' con 441 citas. Este
articulo trata de medir las correlaciones de comportamiento
en 12 poblaciones dFlerentes, las que se evaluaron dentro de
categorias donde una de estas categorias incluia la exploracién
de nuevos alimentos. La mayoria de los articulos citados hablan

Author Local Impact by H index
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KIMBER I

TURCK D
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Authors

MARPLES NM

NASKA A

PENTIEVA K

POULSEN M

PROVENZA FD

SALMINEN S

SANZ Y

SIANI A

VAN LOVEREN H
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~
wn

10.0 12.5

Figura 3: Impacto de autores con respecto al indice h.

187




Puente L, et al. Rev Chil Nutr 2022; 49(2): 181-192.

Tabla. 4. Documentos mas citados en Novel Foods.

R TC Titulo Autores Tipo Ao
1 665 Bacteriocin-based strategies for food biopreservation Gélvez et al. A; PP 2007
2 553 The use of bacterial spore formers as probiotics Hong et al. R 2005
3 441 Behavioural syndromes differ predictably between 12 populations Dingemanse et al. A 2007
of three-spined stickleback
4 429 Structural biology of allergens Aalberse RC. R 2000
Goji (Lycium barbarum and L-chinense): Phytochemistry,
5 355 Pharmacology and Safety in the Perspective of Traditional Uses and Potterat, O. R 2010
Recent Popularity
6 348  Autistic-like behaviour in Scnla(+/-) mice and Han et al. A 2012
rescue by enhanced GABA-mediated neurotransmission
7 326 Nanotechnologies in the food industry - Recent developments, Cushen et al. R 2012
risks and regulation
8 321 Shyness and boldness in pumpkinseed sunfish: individual Coleman K, Wilson DS. A 1998
differences are context-specific
9 318 Cholesterol-lowering effects of a proprietary Chinese Heber et al. A 1999
red-yeast-rice dietary supplement
10 302 Factors controlling measures of anxiety and responses to File SE. A 2001
novelty in the mouse
1 297 Differential influence of associative and nonassociative learning Bassareo V, DiChiara G.  A; PP 1997
mechanisms on the responsiveness of prefrontal and accumbal
dopamine transmission to food stimuli in rats fed ad libitum
12 287 Next-Generation Beneficial Microbes: The Case of Cani P, de Vos WM. R 2017
Akkermansia muciniphila
13 284 Novel food and non-food uses for sorghum and millets Taylor et al. R 2006
14 267 Profiling consumers who are ready to adopt insects as a meat Verbeke W. A 2015
substitute in a Western society
15 266  Specific social influences on the acceptance of novel foods Addessi et al. A 2005
in 2-5-year-old children
16 255 Role of parents in the determination of the food preferences Benton D. R 2004
of children and the development of obesity
17 245 Environmental impact of novel thermal and non-thermal Pereira RN, Vicente AA. A 2010
technologies in food processing
18 241 Factors influencing public acceptance of innovative food Siegrist M. R 2008
technologies and products
19 218 Assessment of the safety of foods derived from genetically Konig et al. A; PP 2004
modified (GM) crops
20 204  Casein-derived bioactive peptides: Biological effects, industrial Phelan et al. R 2009
uses, safety aspects and regulatory status

A: Articulo, R: Review, PP Proceeding Paper.
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acerca de ingredientes alimentarios que se puede utilizar para
desarrollar alimentos y que también beneficiarfan a la salud
humana.

Analisis de Citacion

Los diez paises mas productivos e influyentes se
categorizaron en cuatro dFlerentes periodos (1997-2001,
2002-2007, 2008-2013 y 2014-2020). Se observa en la tabla
5 que Estados Unidos es el pais que se ha mantenido en el
primer lugar durante los cuatro periodos, con un aumento
en el total de las publicaciones (TP) asi como en el total de
citas (TC), aunque en el Gltimo periodo el total de citas fue
de 2.636 siendo menor en comparacién a los otros periodos.
Por otro lado, Inglaterra en los primeros tres periodos se
encontraba en la posicién dos, pero en el dltimo periodo
bajo a una cuarta posicién con un aumento en el total de
documentos publicados, pero con una disminucién en el total
de documentos citados. La figura 4 muestra la relacién entre

las palabras clave dentro de los mismos periodos de tiempo
anteriormente mencionados. Dentro del primer periodo se
encuentran como principales palabras claves “behavior”
y “identFlication” las cuales también se encuentran en el
segundo periodo, ademas de la palabra clave “protein”, yaen el
tercer periodo se suma otra palabra clave “acceptance”. Cabe
destacar que, en el cuarto periodo las principales palabras
clave de los periodos anteriores ya no aparecen, pero se
observa que a través de las lineas estas estan vinculadas a
las principales palabras clave de ese tiempo que son “food”,
“consumption” y “antioxidant activity”. Finalmente, para lo
que es el ano 2021 estan surgiendo nuevas palabras clave,
las que estan vinculadas especificamente a las palabras
“food” y “consumption” lo cual puede indicar que los “Novel
Foods” estan siendo relacionados a los alimentos. Ademas,
se puede relacionar, a que siempre se busca que nuevas
tecnologias o alimentos sean aceptados por el consumidor
para que estos sean comercializados y consumidos.

Tabla. 5. Paises mas productivos e influyentes en Novel Foods.

1997-2001 2002-2007 2008-2013 2014-2002
R Pais ™ TC R Pais 7 TC R Pais ™ TC R Pais ™ TC
1 USA 47 2476 1 USA 63 3502 1 USA 96 3607 1 USA 214 2636
2 England 30 1343 2 England 43 2172 2 England 50 2086 2 Italy 143 2116
3 Germany 24 420 3  Germany 27 1019 3 Canada 30 1254 3 PRChina 112 1563
4 France 16 297 4 Australia 24 967 4 Australia 29 1430 4 England 91 1570
5 ltaly 11 666 5 Italy 23 973 5 Germany 29 790 5 Spain 90 1712
6 Canada 9 642 6 Netherlands 23 1389 6 Netherlands 26 1085 6 Germany 81 1147
7 Netherlands 9 857 7 France 19 1202 7 France 24 648 7 Netherlands 73 2091
8 Belgium 5 194 8  Canada 18 694 8 Spain 24 1268 8 Canada 68 1174
9 Switzerland 5 154 9 Denmark 18 1047 9 Italy 19 559 9 Australia 59 1215
10 Japan 4 34 10 Switzerland 14 565 10 PRChina 19 577 10 France 49 1063
1997-2001 2002-2007 2008-2013 2014-2020 2021-2021
identification identification consumer acceptance
- food
protein
Dalpha-lactalbumin Ibehavior
Didentiﬁcaﬁ%’ I protein = . protein
- - consumption
R TS =
Dfeedl&e:av:or I]capuchin monkeys ’ food
D humans . healthiy
(R [ food T -
. o Doxudan‘estre 3 L .
behavior PPEULE S food-intake B N0 antioxidant activity
77 4 {risk
- \\
Drats
[ mechanisms D identification
[Hfood [ evolution

Figura 4: Relacion entre palabras claves en diferentes periodos.
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El acoplamiento bibliografico de paises (Figura 5)
hace destacar a Estados Unidos en un circulo grande de
color naranja, seguido por Inglaterra en un circulo de
color azul. Esto signFlica que hay un mayor peso en estos
dos paises. Por otra parte, la figura. 6 también muestra
la misma tendencia en la que Estados Unidos estd en
primer lugar como uno de los paises con mayor citacién
con 9.385, seguido por Inglaterra quien se encuentra en
segundo lugar con 5.946 citaciones, y en tercer lugar
se encuentra Paises Bajos con 3.296 citaciones. Cabe
mencionar que los Paises Bajos en la figura 4 tiene el
mismo color de circulo que Estados Unidos lo que indica
que estos se encuentran agrupados dentro del mismo
clister y estan vinculados entre si. Sin embargo, se
encuentra entre la posicién 6 y 7 como unos de los paises
mas productivos de la tabla 5. Por otro lado, Espafia,
Canada, Australia, Bélgica, Francia y Republica Popular
de China son paises que estan tomando el camino de
investigacion en “Novel Foods”.

CONCLUSION
El término “Novel Foods” estd siendo investigado
recientemente y eso se debe a la globalizacién que

se ha estado dando. Ya que cada afio surgen nuevos
temas, nuevos retos a lo cual la industria alimentaria
se enfrenta para poder cumplir con las exigencias de
los consumidores. A medida que van pasando los afos,
el incremento en el total de documentos publicados es
notorio, comenzando a partir del 2009 el cual se ha
mantenido en ese constante incremento.

Estados Unidos es uno de los paises mas influyentes
y el que ha producido mas articulos entre 1997 y 2020
posicionandose en primer lugar. En segundo lugar, estaria
Inglaterra seguidos por Paises Bajos, Espafia, Canada,
Australia, Bélgica, Francia y Republica Popular de China.
Se espera que dentro de un futuro otros paises europeos
y asidticos, sean mas activos en cuanto a la publicacién
de documentos relacionados con “Novel Foods”.

Ademas de los investigadores, las revistas de alto
impacto ayudan signFlicativamente a las instituciones y
universidades que investigan a promover las fortalezas
y reforzar las cooperaciones cientificas entre ellas.
Se espera que este trabajo puede orientar a diversos
académicos que deseen realizar investigaciones en este
campo junto con otros investigadores de dFlerentes
paises e instituciones.

N

& VOSviewer

o afnca

Figura 5: Acoplamiento bibliografico de paises.
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Most Cited Contries

USA

UNITED KINGDOM
NETHERLANDS @
SPAIN 2901
ITALY 2824
CANADA 2626
AUSTRALIA
BELGIUM
CHINA
IRELAND
SWITZERLAND
GERMANY
FRANCE
INDIA
PORTUGAL
JAPAN
FINLAND
DENMARK
SWEDEN
NEW ZEALAND

Countries

2500

N. of Citations

5000 7500

Figura 6: Paises con mayor nimero de citacion.

Financiamiento. Esta investigacion no recibié ninguna
subvencién especifica de agencias de financiamiento de los
sectores publico, comercial o sin fines de lucro.
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